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Chaque vache jersiaise donnait done
par jour:

A. Chicago (1893), 1 livre 56.

A Saint-Louis (1904), 1 livre 95.

La conclusion intéressante a tirer de
ces chiffres est que la pratique dune
¢tioite sélection aidée par une alimenta-
tion rationnelle peut augmenter sensi-
blement les rendements, 11 est utile né-
anmoins de faire remarguer que le lait
de Saint-Louis s'est montré un peu moins
riche que celni de Chicago, Namélioration
portait plus sur la quantité que la qualité
car on a dosé:

A Chicago (1893), 47 gr. 8 par
(725.33 grains par 0.22 gallon.)

A Saint-louis (1904), 45 gr. 7 par li-
tre (69446 grains par 0.22 gallon).
done A la solution dn
probleme. “Pent-on augmenter la teneur

litre

Nous revenons
du lait on matieres grasses par 'alimen-
tation? On peut sculement agir sur les
rendements quantitatifs,

L'expérience de donnant
cija quelques indications, pour élucider
completement ce point

Saint-Louis,

particulier, les
Américains ont établi A la Station des re-
cherches agricoles de 'Université Cornel!
(Etat de New-York) des expériences qui
ont durdé 4 ans.

La guestion de enrichissement du lait
par alintentation trés
séeaux Etats-Unis,

Glait controver-

Les  techniciens, les  savants  affir-

n‘avait  pas
dinfluence sur la composition; les lai-
tiers, les agricultenrs
quiil était

maticre

maient que alimentation

prétendaient, an

contraire, possible  d'enrichir

1o Tait en grasse en modifiant
les rations.

Une enquéte organisée par le Départe-
ment de PAgriculture ¢tait méme parve-
nue i cette conclusion qutil était impos-
sible dangmenter ou de diminuer dune
facon permanente la tencur du lait en
heurre par le changement du régime ali-
mentaire.

On le voit, ¢'dtait
incertitnde,  les

toujours la
memes

meéme
contradictions.
Parmi-les critiques adressées aux expe-
rienees, Lo plus séricuse envisageait e
polnt suivant:

Les animaux expérimentés hicoi-
tuds a une alimentation abondante ot
riche et sont.ainsi parvenns A leur

sont

mian-
imum de productivité, il n'est pas ¢ton-
nant quon ne puisse enrichir le lait en
hcurl‘(',. Mais si on choisit des vaches
insuffisamment nourries, une  alimenta-
tion rationnelle ot intensive peut-elle
avoir une action sur les rendements en
matiére grasse?

Clest sur ce theme que furent
tnées les oxpériences de I'Institut
nell.

On choisit, 3

une

insti-
Caor-

proximité  de
possédant 21

I'Institut,
; vaches  assez
jeunes mais pauvrement alimentéos,
Pendant un an, le bétail fut alimente
par le fermier suivant le mode ordinaire,

forme
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on pesa, on analysa régulierement le lait
obtenu. Un an apres, les vaches furent
transporté a la Ferme de I'Université,
clles y demeurérent 2 ans, nourries rati-
ornellement, la production laitiere étant
dosée, attentivement avec la méme solli-
citnde.  Cette période terminée, les va-
ches furent ramenées chez leur proprié-
taire et le controle de la production lai-
tiore fut encore suivi durant un an.

Le résultat de ces expériences admira-
bhlement organisées fut le suivant.  En
améliorant le régime alimentaire des va-
ches pauvrement nourries, on augmente
surtout la quantité de lait produit, la ma-

ticre grasse s'accroit dans e faibles pro-

portions, mais par suite de la sécrétion
lactée, plus abondante, le rendement en
beurre s'accroit dans une proportion treés
considérable et peut méme étre doubls.

Cette  conclusion en parfaite corréla-
tion avece les expériences e Saint-Louis
a4 6té confirmée a nouveau par des tech-
riciens belges.

M. P, Wauters aprés douze années de
rccherches, prétend que l'alimentation
n'a guere d'influence sur la composition
du lait, mais qu'elle peut augmenter la
Lroduction du lait, on voit done que la
richesse du lait en principes fixes est
une qualité individuelle, par conséquent
per variable.  I.e rendement est au con-
traire sous la dépendance du rationne-
ment. ) )

ar une modification du régime alimen-
tuire, surtout si les vaches sont insuffi-
samment nourries, le  cultivateur pent
done, et ¢’est 12 la conelusion pratique et
intéressante—augmenter trés fortement

LA FARINE PREPAREE

(Self-Raising Flour)
DE BRODIE & HARVIE

est auiourd’hui la farine préférée des
ménagéres. Klle donneune excellen-
te patisserio, l4gére, agréable et re-
cherchée parles amateurs. Pour réus-
sir la pAtisserie avec la farine prépa-
rée de Brodie & Harvie, il suffit de
suivre les directions imprimées sur
chaque paquet,

10 ot 12 Rue Bleury, MONTREAL

Block Note.

Tablettes.

Nous fabriquons la plus grande variété
Iﬁl&gk !\Eotes da\l'ec ‘nouvelles couvertures de%
différents modeles dans les forma i
5x8 Q'o(cs et 8x10 lettres. 4 Fhptlecy

-\ous mettons en vente le nouveau mode
format Impt«(nt}ricc 61'1 x 10, cou\'ertu?;(}g
gﬂ&rgélise papier faconné toile pour détailler

8. ’

Aussi une nouvelle enveloppe format Im.
gémtnce vour le Block Note Marquise prr‘:r
l:u&st de 100 cnveloppes au prix de 30 cts.

e. )

‘““Demandez les échantillons &

La Gie J.-B. Rolland & Fils,

6 a 14 Rue St-Vincent, Montreal, P. Q.

AUX ANNONCEURS, CITEZ

le rendement en lait et par suite la pro-
cuction du beurre bien que la teneur du
lait en matiére grasse varie dans de fai-
bles limites.

Paul Diffloth.

(Les Industries agricoles pr‘ogressives).

L'UTILISATION DES OEUFS

Ce n'est pas seulement comme aliment
que les oeufs peuvent &étre employés, iis
ont encore de nombreuses utiliastions in-
dustrielles et servent également en mé-
decine, soit pour l'usage interne, soit
pour l'usage externe.

On emploie rarement les oeufs dans les
n.aladies aigués, & cause de leur action
éminemment nutritive; mais on les pres-
crit souvent dans les maladies chroni-
ques, surtout dans celles des voies di-
gestives, parce qu'ils passent sans fati-
guer les organes et fournissent une a.li-.
mentation douce et restaurante. Dansla
ccnvalescence des maladies, c'est un mé-
dicament des plus usités. De l'avis de
tous les médecins, il n'y a pas de nourri-
ture plus délicate, plus restaurante et
plus facile & digérer. Pour les malades,
cet aliment forme la transition du régi-
me des bouillons et des potages a celui
d'une table substantielle.

Le blanc et le jaune de l'oeuf sont par-
fois employés séparément.

Hippocrate indique comme rafraichis-

sante et laxative dans les fidvres, uné
loisson composée de plusieurs blancs
d'oeufs battus dans dix pintes d'eau.

Hallé recommande les blances d'oeufs,
¢tendus d'eau, dans les maladies inflam-
matoires. lL.e docteur Bourgeois, qui a
fait usage de ce mélange, avec succes,
pour calmer l'irritation des voies digesti-
ves, T'a trouvé plus efficace que 1'eau
gommée et aussi moins fade et moins
lourd a I'estomac. Il recommande de choi-
sir des oeufs bien frais, d'en délayer les
blanes dans l'eau froide, de filtrer la li-
queur et d'y ajouter du sucre.

Dans le cas de diarrhée ou de dysente-
rie, soit aigué, soit chronique, alors que
teutes les hoissons redoublent la maladie,
i' en est une que l'on peut donner an
malade & sa soif, et dont on retire tou-
Jours des avantages trés marqués, c'est
I'eau de blanc d'peufs, ou eau albumineu-
se. Pour la préparer, on prend le blanc
@'un oeuf bien frais, on le bat en neige,
puis on l'introduit dans une carafe (c'est
le plus difficile) en y ajoutant de I'eaun
successivement, jusqu'a ce que la carafe
soit & peu prés pleine. 11 reste 4 y met-
tre encore du sucre (a volonté, au goat
(n malade), puis un aromate quelconque
Gui reléve 1a fadeur de ce breuvage (eau
de fleur d'oranger, eau de cannelle, eau
de mélisse, eau-de-vie, ete.). Aprés quoi
on agite pour bien mélanger le tout, et
I'on boit par verre cette salutaire potion.

I/eau albumineuse plus chargée et
faite avec quatre a six oeufs délayés ou
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