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donne le conseil suivant pour ceux attaqués de lit diar-
rhée

'ý Ladiarrhée est à peu près la seule maladie à laquelle
les veaux soiont sujets pendant la. période 'qui précède
le sevrage. Si l'on n'y remédie pas promptement, lani-
mal perd l'appétit et cesse de profiter. On a indiqué un
grand nombre de remèdes contre cette maladie. Je n'en
ai jamais employé qu'un, qui a toujours été suivi d'une
prompte guérison ; il consiste à ne donner aux veaux
malades que du lait coupé avec de l'eau d'orge. Cette
dernière se prépare de la même manière que pour les ti-
sanes destinées aux hommes, c'est- à-dire en faisant boil-
lir 5 à G pintes d'eau avec une pinte d'orge. On jette la
premi'ère eau aussitôt que le grain est crevé, et.oen
ajoute de nouvelle, qu'on laisse bouillit pendant une
heure au moins. Les veaux refusent quelquefois do boire
le lait auquel on a mêlé une portion censidérable d'eau
d'orge'; on commencé alors par ne mettre qu'un quart de
cette dernière, puis on augmente la proportion jusquà
moitié ou les deux tiers, si lamaladie se prolonge. Ou ne
remet le veau au lait pur que lorsque la diarrhée a tota-
lement disparu."

L'op6ration n'est pas difficile, direz-vons, et vo.us ajouterez
tqu'il suffit do0 mettre la vri"nde et le poisson que ,vous voulez
dessaler, dans nno assez grando quantité. d'eau- pour qu'ils
soient bien immergés l'un on lautre. 1l est vrai que o'est là le.
senl procédé à employer, mais il y a encore la manière d'opé-
rer qui est ignorée de toutes les ménagères. Ecoutez ce que M.
Payen dit à ce sujet:
- "Il ne suffit pas de tenir lonztomps la viande dans'l'eau
pour la dessaler, car le liquide le plus chargé de sel ocoupe le
fond du vase et se trouve ainsi en contact avec la subBtance à
d®ssaler.lrOn doit au ont raire, à l'aide d'un filet, d'un panier à claire-
voie, d'un canevas, on d'une toile très pen serrée, tenir les
objets,à dessaler seulement immergés près de la superflcie do
l'eau'; on comprend qu'alors le sel, à mesure qu'il se diseout,
forme une solution plus lourde que l'eau pure. Cette solition
tombe au fond du vaso et n'est plus en contact avec la viande,
pourvu que le vas ait une profondeur suffisante, représen,
tat à peu près une fois et demi ou deux fois l'épaisseur desmorceaux immergés.

Conservation des oeufs pour: la couvaison.

Les Sufs que l'ori destine à la convaison doivent étre gar-
dés, aut·int que possible, à nue température de 40 dégrés. Il
est important de ne pas les laisser longtemps sur le meme co-
tM. Si on a la pr6cautiou de tourner de moitié lés Seunf trois
fois par semaine, on pourra les conserver pendant six à huit
semaines boni à couver; et si la température n'a pas dépassé
50 degrés, les oenfs pourront môme ôtre conservés pendant
trois miois.--Poultry Keepet.
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Choses et autres.,

.Taille future d'un jeune cheval.--'On recommande le moyen
suivant comme infaillible pour savoir d'avance,, chez un pou-
lain,:n taillo qu'il est destiné à atteindre: Mesuter la hauteur S T -R C, H ') E S A U-L N A 1 E S..
des jambes do devant jusqu'à la pointe de l'épaule, mesurer de
même la distance de cette point* de l'épaule jusqu'au garot.;
la différence entre les deux mesures est la hauteur môme dont pe sur 25, Ofrenant Une outique den auezde-
le poulain grandira encore. p c u, terra n ant le fotqur d areau roo-

Cette incication qui ne trompe les maquignone, est fondée : deu, eroit d peet de chasu grnt de prtn
1é. sùr ce que le cheval, vers l'age de deux anse a fini la crois- pieds et remise de 15 x 15. Le tout est eu très bon dtat et situé
sance de ses jambes et non celle de son corps ; 2o. sur cette à inmille de l'église. Conditions libérales.
propriété du cheval d'avoir autant de hauteur (le jambe sur hi La soussigné s'engagera à montrer à l'acheteur la manière
devant. qu'il y en a du bas de l'épaule au sommet du garot, de taner la cuire.
lorsqu'il est arrivé à son entier développement. -

S'ad resser à
Pomeimes de terre conestible.-Nous lisons dans la Science pour ' ILLIkM LECLERC,

toits : On sait que lorsque arriva la printemps, les pommes de St-Roch des Alnaies, P.Q
terre ne sont plus mangeables; elles dnt perdu toute leur 9 mai 188-3."
fralcheur et leur goût..

M. Fabre, pour obvier il cet inconvénient, propose de mettre
les.pommes de terre dans de l'eau chaude, do ne pas attendre Terre à vendre.
leur entière cuisson, et de les retirer; ensuito les éplucher
avec soin, les couper an tranches aissez minces; saupoudrer Une bonne forme, contenant douze arpents defront sur qua-
ces tranches avec du sel dans la proportion d'une demi-livre mute de profotidtur, dont uent arpents enneulture, la.balauce,
par vingt-cinq livres. boisée en partie de bois franc. La partie eîî culture et bien

Porter dans un four ces tranches de pommes de terra salées, fite et clôturée sans épargne. -Maison oi bois'ainsi que fournil
et les laisser sécher de façon à les mettre ou farine dans un et autres d6poedaiîes;grange, étable, etc., avecfobdation,.n
moulin disposé à cet effet. pierra: le tout est en-parfaite condition et tout natif. Cet

Dans cet état, la pomme -do terra peut être gardée tés long- propriété est située dans la paroisse do Sm FRANÇOISE, cis-
temps sans altération. Elle peut servir à faire de s purées, de triét do Kitmonraska.. Enie Occasion pour. élabiir deux fa-
la soupe, etc. milles> Conditions faciles et litre

C'est donc là un travail qui no laisse pas que d'avoir do très
grands avantages. . L vendeur donneraitla t.arre à ferme à.uu'prix

.Tourtoaux de Iliu comme -nourriture du bliail.-La substance Pour inforuîîiîtions, Wadressvr, sur Ics lieux s B. DASTOUS
la pius convenable, comme nonrrituro dii bétail, est 1o tour- ou à P. FOURNIER, 6cr.; N.,P., Titois 1IsToLus.
teau de lin, dont les propriétés sont si remarquables :our pro. .
voquer la croisauce et. lu dévelopî.ement des jaunes animaux,our mIntenir la ropduc ti on25,ai, etcmr nan ou i oti qu de t1u ner er a18r.z mde.

Our~~~casse mairraii de 1o arpnt deu frn sur 4 arnl de profon-es 1 Arl ff.6 u

poqu a ' t ýuue anim ux piedm s et rem.4iio de 15 xb 5 o tesoien trè , i s bon m é ae et. tu
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plus ourtmoins énergique : cesâtani cultivateur à en juger. animaux à P'état opucnvnboororoiróaub-
cher. Il a été démontré que lots tourteaux de lin .sont bien Bu.On détruira les planites nuisibles-qui seront apparues, et, pórieuirs -tu b]d-d'uinde, aux pois ou à toute autre nourriture

de plus, on agira favorablement sur le développement de pour la production de la grais.
la récolte.

Veaux attaqués de la diarrhée.
. . Procédé pour bien dessaler la-viande et le pissn

'M. Mathieu Dombasle, au sujet des -veaux qu'7on élève


