
" cbaudières, ce qui rend leur eitretien déjà très délicat encore
plus difficile.

Les joints du fond et Ceux d-s côtés sont presque toujours
recouverts d'une mince couche de soudure, qui se détache

" bientôt en plusieurs endroits et ouvre ainsi la porte à la rouille,
etc., à la contamination. Elles deviennent alors imp;ossibles à
nettoyer convenablement. Cet état <le chose est tellement
répandu qu'il faudrait sévir contre l'usage prolongée de tels
vaisseaux et appliquer la confiscation. (Rapport).
A la gare de Vaudreuil, M. Barré a trouvé le premier jouride

l'inspection, sur un total de 340 cannes, 27 seulement indemnes
do produits le putréfaction. Sur 73 cannes il trouva, le premier
jour, 24 seulement qui avaient été rincées avant d'être envoyées de
Montréal, le 5ième jour, il y en avait 50. Règle générale les
cannes ne sont pas lavées avant 24 et même 36 heures. L'état
sanitaire des cannes après le léger nettoyage qu'on leur fait subir
sur les fermes à leur retour n'est pas bien brillant. Il y a un
iotal de 180 fermes où les cannes contenaient des résidus putrides,
dans les joints même après leur nettoyage.

En résumé, dit M. Barré, les vacheries presque irréprochables
"sont rares, mais il y en a. Règle générale, dans le cas d'une
"'bonne étable, la laiterie on l'endroit qui le remplace, laisse

beaucoup à désirer, ou vice versa. Chez un certain noibre de
" fermiers, la imanipulation du lait se fait dans des conditions

passables, mais en beaucoup d'endroits, elle a lieu dans des con-
ditions vraiement déplorables. Les mauvaises étables, les lai-
teries défectueuses, le manque de bâtisses convenables à l'em.
magasinage du lait, l'absence de glace ou son emploi trop

"restreint une réfrigération lente et inefficace et l'usage d'un trop
4grand nombre de mauvaises cannes impossibles à nettoyer, voilà

une partie des défauts capitaux du commerce du lait qu'il
"importe de corriger. (Rapport).

"M. Barré suggère:
1 De faire subir l'épreuve à la tuberculine à tous les

"troupeaux produisant du lait pour la vente en ville, et éliminer
" ainsi les vaches tuberculeuses.

" 2° De faire l'analyse bactériologique de l'eau servant à
"l'abreuvage des vaches, on lavage des cannes et autres ustensiles
" do laiterie.
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