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et sauvey sur les fraisde transport
CALCULEZ quel montant vous
économisez pendant une année,
nous sommes certaing que vous ex-

8 | naissances qu'il a @equises et étant en
b Ltehtm journaliére avec ses patrons,
- mewumml pas renseigner ceux qui ne

le a8 ¥ Les patrons, de leur coté,
nt-ils pas avoir assez de ‘cou-
fiance en leur fabricant pour lui deman-
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ez moi le soir barassé, les
- la fatigue et avec des

louleurs un peu partout.
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t; dans d’autres cas, il accep-
e lait bon corame mauyais sans
-aucune rcmuque aux patrons;

l}ans o’ autx;es cas les épreuves au
fntbes p&fr hs mspeeteurs orit réyé-

mauvaise eau, traites dans de mativaises
‘conditions, dans des chm.xdlére_s mal

‘gnés de mauvaise odeur parcequ’ils
n'étaient pas tenus assez nets; dans des
chaudiéres galvanisées ou & sa.mdoux,
ulé avec ded ‘couloirs en cotons pas
fnuﬁsamment bien lavés; dans des bidons
Iés I’mféneur, quelquefoxs mal |
; non refroidi ou placé dans dés en-

65 out Uair était vicié, etc., ete.
1= ont-pu également constater que
presque tous les patrons qui- fournis-

. saient ces laits défectueux ne recevaient
“‘aucune ‘revue agricole 'ni ne fa,mment

Quoi que ce Soit pour se renseigner sur
les moyens & prendre pour améliorer la
qualité du lait qu’lls livraient & la fabri-
que. ~

¢ <En préwn(-e do ces falts ne devons-nous

~ AVIS IMPORTANT

Aux producteurs de créme

¥
Neus avons besoin d’une
- quantité illimitée de

CREME

. ECRIVEZ-NOUS
IMMEDIATEMENT -

Nous avons une pro-
posm(m trés . intéres-
sante & vous communi=
quer.

HATEZ-VOUS !
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Dans certains m.s le fabricant aftend

liorer deg  conditions défectueuses.  Si
¥inspecteur, qui a une trentaine deé fa-
,bnques A surveiller, est ainsi attendu
par plusieyrs autres fabricants, il arrive
‘ qu’ni s’écoule plusieurs jours avant qu'il
puisse serendre pour lui aider et il s’en |§
suit qu’il est exposé A faire plusieurs
journées de fromage de qualité secon-

daire, A fan® des pertes qu'il pourrait
éviter &’il réalisait e son devoir I'obli-|
ge & travailler pour améliorer la qualité
du lait .lm-méme au lieu d’attendre ou
de sé fier sur I'inspeeteur pour ce fravail.,

Tous les fabricants qui ne font pas,
ou ne font que trés peu, de fromage de
deuxi®me ou troisiéme qualité se font un
devoir de surveiller la qualité deleur lait
| et de -renseigner eux-mémes leurs pa-

+}srons, en leur représentant gue le fro-

mage étant fabriqué avec le lait de tous
les patrons aprés mélange, il s'en suit
que ¢’est un devoir de conscience pour
chacun d'eux-de ne pas étre une cause
de perte pour les autres; qu’ils doivent
absolument prendre les moyens voulus
pour recueillir et conserver leur lait ex-
empt de toute mau fennentatxon,
de renouveler ‘lenrs” bidons ou leurs
chaudiéres-quand ils deviennent impro-
pres A la benne conservation du lait; de:
voir & ce que tous les ustensiles, coulmrs,
etc., soient parfaivement nettoyés aprés
cha.que usage; (ce travail étant quelque-
fois.laissé au soin des enfants n’est pas
fait tel qu'il devrait Vétre); que s'il y a
négligence de sa part, ceux qui appor-
tent du bon lait n’er doivent passouffrir,
ete.

Il est évxdent qu'un patron a des
déboursés & faire quand il est obligé d’a-1
cheter des chaudiére de fer:blanc pour
remplacer des chaudiéres de téle galva-
‘nisée ou & saindoux; ou pour remplacer
"un bidon rouillé par un neu®; mais si en

| persistant & se servir de mauvais ustens

siles et son lait étant accepté par le fa-
bricant il est la cause que le fromage
s0it cclassé ‘dé deuxidme qualité; (ear
malgré toute la bonne volonté possible
des ustenseiles rouillés  ne peuvent pas
étre lavés absolument nets); que cette
différence de qualité occasionne wune

P, ) perte de $50.00, comme dans la fabrique

ei-dessus, ne seraient-ils pas, hui ¢t le

| fabricant qui héeepte son lait, responsa-
‘Ibles de cette perte au détriment des
| autres patrons.

“Ties dépenses oceasionnbes pmu rém-
placer les mauvais ustensiles seraient
vite remboursées en évitant les pertes
causées par défaut de qualité.

Dans les eas ot Ia mauvaise qualité
du fromage serait causée par la malpro-
preté de la fabrique et des ustensiles,
par le manque de conmaissance de la fa-

| brication, de la préparation des ferments
;i aﬂture pure, ete., le fabricant doit
| {comprendre qu'il est tenu & sa part de
‘“)5’“@) W ;

‘mpqnmbﬂlbé, X quet

avoir besoin pour améliorer la qualité ||
de leur lait, 1a condition de leurs bidons, |

'la “visite de l'inspecteur pour faire amé- |

. pédieres votre créme 3. . :
LAITERIE LAVAL ENRG.
237, Siéme Avenue, - - Limoilon, QUEREC
_ Capital, $500,000.00

Reférences: Bangue Canadienno Nationale et Bangue de Montréai.
g :

tes le= patrons ne sant pas tenus d'en
supp. er les conséquences, (3 moins
qu'ils n’y consentent), et il doit étre

lui-méme les pertes quand il s’en. pro-
duit.

11 arrive quelques fois que le: fabri-
cant, pour se disculper d’avoir accepté
du ma.uvs,is lait, de ne pas avoir tenu la
fabrique et les ustensiles assez propres,
de ne pas avoir suivi en tout point les
phases de la fabrication, d’avoir employé
du manvais ferment, etc., ete., rejette
le blime sur les classificateurs sous pré-
texte qu’ils sont trop sévéres, qu'il est
impossible de faire du fromage d’asses
bonne qualité pour leur plaire, ete., ete.

1ls oublient qu'ils ne sont pas les seuls
A fabriquer du fromage et i le faire
classifier et que quand un classificateur
a A comparer plusieurs lots de fromage
dans legguels il ¥ en a du bon et dumau-
vais, il n’y a pas 4 s’y tromper. L’expé-

quand le fromage est fabriqué ‘avec du
bon lait, par un fabricant compétent et
& ap«es les régles de la fabrication, il est
toujours de premiére qualité.

produits par une causeé quelconque et le
devoir des patrons comme du fabricant

assez consciencieux pour rembourser,

rience du passé est 13 pour prouver que

Les défauts de qualité sont toujours||

est de travailler A les faire disparaitre
si nous voulons éviter les pertes résub"’
tant du-défaut de qualité et par suite do
la diminution de la demande.

UN OBSERVATEOK,

Indigestion. Mme. O. Ehinger, de
Pittsburgh, Pa., - éorit: “Pétais  sé-
rieusement troublée d’indigestions,
mais depuis que jemploie le Novore
du Dr. Pierre tout. symptdme de ce
mal a dxsparu Je suis une personne de
71 ams' Cette excellente préparation
herbeuse est connue dans le monde en-
tier comme médecine incom|

pour Pestomac. . Elle est mdnspensable
aux personnes d'ige. Ce n’est pas um
article de droguiste; des agents locaux
appointés par le Pr. Petor Fahrney &
Sons Co., . Chicago, Ill., fournissent ce
remade. :

Livré exempt de douane au Canada.

INVENTIONS|

En tnut ¥ays demnndan le GUIDE DE L’ INVENq
3L qui  sers envoyé gratuit

MARION &§MARION

364, rue Université, Mentréal.
12234 rue St-Pierre, Québec et Washington, D. Q!

Lisez le Bulletin de la Féme

ques qui assurent la durée, la pré-
™ cision de l'écrémage, ln facHité de
nettoyage—associées & la nouvelle amé-
Uoration d'un wéservoir tras bas, élimi-
nunt la nécesdité de soulever les lourds. .
seaux de lait-—font Ia grande popularité
de T'Eerémense . Proearéz-vous
des venseignements plus complets ‘sur
o¢ modele.

R. A. Lister & Co. (Canada) Limited

58, rue Stewart 133, rue St-Paul
Toronto. Québec.

ECREMEUSE

TOUTES tes merveilles éaractéristi-

Paiement par verses
ments faciles. Géné-
reuse allocation  sur
machine . de
marque.




