lonard.

)ntario, du Nouveau-Bruns-

TAMON (Cusz de Vaumeise, France),
de guérir: DIABETE,
REINS, FOIE, ESTO-

, BRONCHES el toules
dulées incurables.

. RIEN QUE DES PLANTES
o g bpachon ao

NIQUES ET MARINS
. = = = Montréal. .

jue vos terres requie-
5 récoltes abondantes:

*a triplé les récoltes de

changeant d’une ma-

L.
;ant une quantité con-
assimilables par les

it la poussée des mau-
des sols et les rend,
1boendante.

du “CALCO”’ sur les
e I’Agriculture, et vous

r d’aller vous voir, su+
renseignements.

CORPORATION
Québec

;‘.oo

INIPEG

ous les emdroits au-deid
van, I'Albecta, jusqu'd

linnipeg plus $20.00 de

!MBRE

ables.
a8 teaing.

i vous aflez & umn endroit
al ou mom.

Mention incorrecte : Numéro

REVUE TECHNIQUE

HEBDOMADAIRE

e Consacrée au Service des Cultivateurs de Progres

ADMINISTRATION
111, COTEDELLMONTAGNE, QUEBEC.
REDACTION
114, RUEST-PAUL-EST, MONTREAL.

OL.GANE OFFICIEL PE LA 'COOPERATIVE FLDEREE DE QUEBEC
© et de la Société des Jardiniers-Maraichers de la Province de Québec

LE 2 SEPTEMBRE 1926

Ia Coopérative Fédérée de Québec.

ttoyage et vente des bluets

La Coopérative Fédérée a inauguré, ces jours derniers, aux en-
s frigorifiques de la Commission du Havre de Montréal, un
ypp%il destiné & résoudre le probléme du nettoyage des bluets.
t appareil, fabriqué par la Fonderie Supréme, de Pont-Rouge,
1a forme d’un. crible; il est construit entidrement de métal, et fone-
nne d’une fagon merveilleuse. C’est une invention des RR. PP.
appistes, de Mistassini, appelée & rendre d’éformes services aux
ucteurs de bluets. Le mécanisme est simple et garantit la qualité
‘bluets en éliminant toutes les feuilles, branches et impuretés
ont pu passer par mégarde au moment de la cueillette. :
£i cet appareil doit rendre de grands services aux producteurs de
iets en -mettant sur le marché un produit de haute qualité, ‘il est
galement vrai que les” consommateurs en. trouveront de. grands
avantages. D’abord, 'acheteur est str d’avoir un produit proplg qu’il
&f{mﬂ besoin de trier, et le producteur en réalisera une plus grande
nte.. !

.Les cueilleurs du Lac Saint-Jean étudiaient depuis de longues an-

s les moyens A prendre pour bien nettoyer les bluets. .
¥ . Certains acheteurs ne faisaient aucune distinction entre le bluet
%i“bonne qualité et celui de mauvaise qualité, I’état de propreté, de
naturité, ete. Outre que les cueilieurs n’étaient pas encouragés a pré-
r un produit de qualité supérieure, le bluet de qualité inférieure,

allait sur le marché, dégotitait le consommateur.
i 1l a 6té clairement établi que ce systéme de verte de bluets, qui
ne donnait aucune garantie aux cueilleurs, leur faisant obtenir des prix
€levés au début de la saison alors qu'’ils n’avaient pratiquement pas
‘de produits, mais des prix dérisoires dés que la réeolte battait son plein,
] & loin de donner satisfaction. : >

" Les gens se décourageaient i trayvailler dans des conditions austi
incertaines, et le résultat c’est que les tro’s quarts de la récolte restaient

* sur le champ, sans profit ni pourleé producteur ni pour le cofisommateur.

Maintenant que la demande d’exportation se fait plus considé-
ble chaque année, les cueilleurs.de bluets ont intérét 4 s’unir pour
endre ce produit aux meilleures conditions possibles du marché.

La Coopérative Fédérée de Québec, qui se servira maintenant du

_ nouvel appareil & nettoyer les bluets, a organisé, cette année, un sys-

téme qui intéressera assurément les cueilleurs de bluets de la province

- de Québec.

Le plan proposé est le “Pool Saisonnier” des bluets, tout comme
n a dans ’Ouest le pool anmuel du blé. _

Le pool, c’est la vente en gommun d’un produit, durant une se-

maine, une saison, uné année, etc., puis répartition uniforme entre les

_producteurs du résultat de toutes les ventes suivant les quantités et
‘468 livrées.

" Dans le présent cas, la Coopérative Fédérée de Québec, s'est

‘char, é: de l'organisation du pool des bluets et de la vente de ces

* derniers. Tous les bluets récoltés par les cueilleurs, qui se sont engagés
- B les consigner & la Coopérative Fédérée, sont vendus aux meilleures

‘conditions possibles du marché, aprés une classification et une prépa-

ration de nature i rencontrer les vues du consommateur.

Le revenu de foutes les ventes, aprés déduction des dépenses né-

. cessaires, sera réparti en un prix uniforme par boite ou par livre entre
les cueilleurs, suivant les quantités et les qualités livrées.

Ce systéme de coopération permettra de faire de la production des
lttets un marché ceftain et profitable. -

N. B.—On nous informe que des cueilleurs se servent parfois
Vinstruments quelconques pour cueillir leurs bluets. o
La Coopérative Fédérée &s': ces cueilleurs de bien vouloir prendre
note que le nouvel appareil iné A nettoyer les bluets ne peut pas
aire tout Je travail qui doit étre effectué au moment de la cueillette;

il ne saurait, par exémple, trier les bluets cueillis au moyen de ces ins-

ments et qui par conséqueht nous arrivent em grappes.
~ La Coopérative Fédérée ne néglige rien pour que les bluets, mis
le marché. par son entremise, soient ‘de toute" premiére qualité,
il est absolument nécessaire que les cueilleurs fassent leur part
‘qieg:k:ment pour que leurs produits obtiennent les plus hauts .
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Beurre pasteurisé

A la grande satisfaction de tous ses consign 8 } i
Fédérée a obtenu continuellement, depuis l%a 2:)firlilrrlxéxlxte%1;):n‘)térgsl‘{:
saison, pour le beurre No 1 pasteurisé, un sou de plus par livre ue
pour le beurre No 1 non pasteurjsé. Voild une preuve éclatante ?ws
avantages de la pasteurisation. Elle se passe de commentaires. Les
c?nﬁ_ree ’sont plus éloquents que toute la littérature, surtout qu;a.nzi il
s’agit d’argent. Il n’est pas nécessaire de donner de longues ‘explica-
tions pour démontrer qu’un sou par livre ne tarde pas a formgr un
montant appréciable pour une fabrique de beurre, et que Ia Coopéra
tive Fédérée travaille dans, le meilleur intérét de la classe la rr;coh;
quand elle recommande aux fabricants de faire du beurre pastgurisé

Comme nots I’avons répété souvent, le cotit d’ i

2 pété 'y un
est vite remboursé par la différence entre le prix du ll))eax‘xsrtf: rﬁi’l‘éﬁﬂﬁ
rigé et celui du beurre non pasteurisé; cette différence représente en-
suite un profit appréciable pour les patrons. : ;

_ Voila pour l'intérét personnel des intéressés is il y s
Pintérét générz_;,l des producteurs de lait confri’fn;ie l}fxa;:bliigatz;oghébu’
beqrre Qasteurlsé; parce que c’est un premier moyen d’aider la Coopé-
rative Fédérée & maintenir et rehausser la renommée de nos produits
lgltlers sur les marchés mondiaux dans le but de rendre I'industrie lai-
tiére aussi rémunératrice que possible. \ ;

Qu'’il nous soit'pérmis d’espérer voir bientét le j u il n’

p Jour ot il n’y aur
plus une seule fabrique de beurre dans la province de Québé)c m(l;lfi
ne sera pas pourvue d’un bon pasteurisateur.

La pesée du beurre a Québe

La succursale de la Coopérative Fédérée, & Québec, de dai

! Coop ) 2, de t
depuis longtemps, la nomination d’un peseur r’)fﬁciel de beur;g,aiilQa{xlé:
bec. Ala gl:ah(_ie satisfaction de la Coopérative et des producteurs de
beurre du district, cette question vient d’étre réglée; le gouvernement

fédéral vient d’approuver le choix de M. W. Drolet, de Québec, comme
peseur officiel. j

: En conséquence, actuellement les remises pour le beurre consigné

& la succursale de la Coopérative, & Québec, sont fixées d’aprés une
classification et une pesée officielles; dorénavant, tous nos consigna-
teurs recevront leurs remises accompagnées d’un certificat officiel de
pesée, le certificat de classification étant adressé directement par le
classificateur officiel. :

Fromage coloré

Les marchés étrangers absorbent actuellement beaucoup plus
de fromage coloré que d’habitude.

Depuis Je commencement de la saison, le fromage coloré, dont
nous avons disposé, a obtenu 1-8 de cent par livre de plus que leo
fromage blanc; et il est possible que cette différence en faveur du
fromage coloré augmente encore, si les conditions actuelles du
marché ne changent pas.

. Dans le meilleur intérét des producteurs de lait, nous conseillons
aux fabriques de fromage de faire du fromage coloré.

S’il y a lien de revenir au fromage blanc plus tard, nous les
avertirons en temps opportun. .

COOPERATIVE FEDEREE DE QUEBEC.




