
personnes trayait en exerçant simple-
ment. une pression alternante sur la téh

tine, tandis que l'autre faisait un mas-
g~age longitudinal.

Le& lait recueilli par cette dernière mé-

thoade était sensiblement plus gras que

l'autre, la différence étant de 46 à 55

pour cent. La manlère de tra4re a donc

une très grande Influence sur la qualité

dis, lait: cette Influence. nous ne ,pouî-
vous l'ex¶llquir que si nous ad-mettons

qu'elle est en rapport avec l'excitationl

p rod]uite.

Le lait obtenu au comnmencemnft de

la traite faite par le massage longitudi-
nal n'est pas aussi gras que celui qui

vient à la fln de la traite. ,Jusqu'à main-

tenant. on expliquait ce phénomène par

le fait qu'une traite peu prolongée finis-

sait par détacher des vaisseaux lactifè-

res les pjarticules de beurre qui adhèrent

à leurs parois. Ce n'est pas l'opinion de

NI. L.epoutre; Il fait remarquer que l'o-

pération est en général plus vigoureuEe

à la fils qu'au commencement, que p>ar

conséquent l'excitation doit étrd plus

ýorte «t l'action reflexe plus considéra-

ble sur les tissus mamillaires, produi-

saut ainsi une sécrétion lactifére plus

riche en matières grasses.
1-es expériences de l'assistant du pro-

fessetir Roquet tendent à condamner

tout cinploil de ma-chines à traire, parti-

'fu-lirexnent (10 celles qui sont basiées

sur la pompe centrifuge. Jusqu'ici on

sup'posait que la supériorité de la traite

par la main ne consistait que dams la

qunantité du lait obtenu, mais nc-is de-

vons y ajouter maintenant celle '!e l'a-

bondanc-e (les mîatière's grasses.
Quoiqu'Il semble, d'après c-e quJi pré-

oècie. que l'emploi de machines à traire

par lesquelles un croyait a-voir r'taoiu le

p)roblème (ie la traite artifiriele soit Inn-
tile, il es-t plus que probable que dles

machines plus perfectionnées leur suc-

cédleront. Les principes qui râgleroint

ces uouveaux appaireils seront basés sur

la produCtion mécanique de l'excitation

nerveuse, act.uellementt Metnue d*ume fa-

çon inconsciente par la main. La con-

LE PRIX COURANT

LA FARINE PRÉPARE
(SeoU.Raling Fleur)

DE BRODIE & FIARVIE_
est au;ourd'hui la farine Préférée des,
ménagères. Elle donne une ezdeflen*
te patimae, égére, agréable et re-
cherchée parl~es amateurs. -Pour rétro-
" ir la patiseerie aveu la farine prépa,
rée de Broiua irvie, il suffit de
suivre les directiond imprimsées-sur
chaque paquet.

10 et 12 Rue Bleu". MONTRE]AL.

FORTIER & MO0NETTE
604a rue St-Paul

'Tell Tel. Malq 187. Tel. blarchands 1179

Beurre, oeufs, Fromage
Et tous les produits do la ferme.

ENTREPOT FRIGORIFIQUZ.

*.COMMac* * La" aque "Sovsreitfr.'
DATIOS j os Patrons et Clients.

R.0. Dun ou Braistreet.

LE BUREAU ou joua
Toutes je@ combinaisn éoui,

Po ur te dre un breau pratique, a
satt luuvra<e etonomique se trou-
veut dans ceux que noua manutM
tons. Sous le rapport de la cmibru
premk'vre, as la construction, du fini ut
de j.utilité de la durée et du dessin, ils
devancent toutes les autres marqiues

lis transforment tout. bureau en bn
bureau plus confortable. Notre cata-
logue fournît tous les renseignements..

C anadisis OUlce and BcýhQei
f.uraltnre Co., ' ]Llîtd, 1,

Pr-eston Ont coin.
àAmeublements pour Bw;Ecz.-

les. Eglises et Loges.on

séqueioe de ce qui pr4cède c'est qu' a
,,,machine à traire de l'av'enir, constew,'e
d'après les principes que nous vuu
d'énoncer, traira mieux et Obt4endr%.2,te
plus grande quantité de lait plus r- he
en matières grasses et cela d'une mat t-

re plu& égale et plus scientifique.
[ LA UAJ'PERlE,

[Traduit du " Irish Flarmning World '

LE BEURRE DANOIS

M. J. B3. Jackson, agent comm'#i-r al
Canadien à Leeds, fait un rapport inté-
ressut sur le système de fabrl4catioc tt

d'exportation du beurre en vigueut aut
Dgnemark. Voici ce rapport:

La prééminence du beurre Danol: sur
les marchés anglais a été obtenue par
l'organisation et la coopération.

E)n 1903, les laiteries coopérative., ait
Danemark étaient au nombre de 1.1t.7.

avec 160,00 membres. Les plus gran-
dles laiteries peuvent emploiter le lait de
1,000 à 2,000 vaches chacune. Elh's unt
produit 1,580,000 quintaux de beurre quI
s'est vendu $417,860,000. Les exixîtla.
tdons en Grande4Bretagne représentent
95 pour cent de cette énorme quantité
<le beurre, soit 4.3,4 pour cent dé tour le
beurre limporté. Ces- laiteries roopérati-
ves sont des sociétés productives dans
lesquelles tous les actionna-ires ((ni îles
droits égaux, qu'ils possèdent une
vache, ou qu'ils en possèdent cent, les
profits sont proportionnels à la quaiiltLé
et à la quantité du lait livré. ' etmt'
les dépenses sont également répar-ties
sulvant la même règle.

Ces crènieries coopératives dit l)anu
mark sont organisées et dirigées l'a-
près des méthodes qui ressemblent li-au
coup à celles adoptées dans les crn1-
ries et f)romageries. du Canada. av.' -'

te exception Importante qtue I1 - ll
est extpédié chaque semaine 1pa. 1,0
médlire d'une organisation înrh
quel que soit le marché. Le lwuîn:" i5t

expéié sur Copenhague, ois le lm,!"il

livraison, le mercredi de chaque îuf-

neé- "-de là, Il est tran)*hnis le jPtt-li sýoir

aux ports de Hull ou de Newca-" par

PLUS DE 50
Assortiments -Différents M

DPORCELAINE ET DE FAI ENCE
Er% etc>ak à pribs"nt

EI Nous vIendons nos marohandlsps à des prlir très bas. I arnard & Holland Cc.
S Eorivoz-nous pour ae dont vous avez besoin. - IJ

NA N'.4NtREA L.


