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C'AUSERIE AGRIýCOLE
Des éguI nuses fourragères

(Suite.)
- DEs:TRÈTLES ......

Dans l'ordre de l'importance les 'trèfes viennent en premier
lieu.

Les.trefles commeè toutes les auutres plantes légumineuses sont
souvent appelées à bon droit plantes améliorantes. Cette heu-
reuse faculté est due à ce qu.elles puisent dans, l'air atmos-
phérique qui les entoure, une énorme proportion de substances
alimentaires -que d'autres végétaux, les céréales par exemple,
ne prennent que dans le terrain où ils sont implantés. Le sol
après avoir donné une récolte- de légumineuses n'a donc perdu
que bien peu des principesqu'il contenait avant la croisssance de
ces plantes. Bien plus, après la récolte de ces ,dtrnièi.es, le ter-
rain reste couvert d'une «foule de débris tels que ràciies, tiges
et feuilles, qui sont considérées comme d'excellents 'engrais.
Mais le sol a fourni bien peu de chosé pour le. dérvl'ppement-
des légumineuses; par, conséquent les débrià -dont.nous. relions
de parler, 'lui apportent beaucoup plus qu'ils ne lui ont enlevé.
D'après cela,.on doit comprendre que les trèfles et en général
toutes les légumineuses, méritent parfaitement l'épithète de
plantes améliorantes que nous venons de leur'donner

Cependant cet avantage. ne se fait pas sentir avec une égale
intensité dans toutes les circonitances ; ainsi, il est très peu ap-
préciable ai les légumineuses n'ont que .médiocrement réussi
c'est-à-dire si les feuilles et les tiges n'ont eu qu'une végétation
languissnte ; le coatiaire arrive lorsque.les plantes ont, atteint
leur développemnét le plus considérable. Cette différence d'ac-
tion provient de ce que les légumineuses n'absorbent les gaz at-
mosphériques qu'au moyen de leurs parties vertes et surtout 'de
leurs feuilles. . Par. conséquent plus ces dernières seront nom-
breuses et grandes, plus l'absorption sera considérable.

ClasssÇcation. Le genre Trèfle comprend plusieurs variétés

dont les plus intéressantes pour Pagriculture sont les suivantes :
1I. Le trèfle des prés (b;ifolium pratens), c'est la variété

que l'on . nomme vulgairement, trèfle commun'ou encore trèfle
rouge. *

2o. Le trèfle rampant (eifoliuntepens), vulgairement: apk
pelé trèfle blanc, c'est une, variété précieuse pour. les pturages
où on la voit souvent croitre:spontanément.

3o.. Le trèfle'. hybride. (t.Lfolium hybridum), son nom vul-
gaire est trèfle :A1sike ;c'est une variété encore peu contuè
mais que l'on. cultive cependant dans quelques localités ; les lec-
teurs de la Gazette des Campagnes la connaissént déjà un
peu.

4o. Le trèfle incarnat (tnfoliur, inr.arnatum)l, variété plus
rare que les précédentes et ue l'on ne rencontre guère qae
dans les jardins, il forme cependant un fourriage excellent.

Toutes ces--.variétés, à:part la dernière,sont des plantes vi-
vacès (plantes dont la souche persiste indéfiniment.).

DU TRPFLE ROUGE.

De toutes les variétés de trèfle, le trèfle rouge est celui dont
a culture est la plus répandue.

Tous les animaux de la - ferme , le consomment avec. aviditî,
*mais il est surtout avantageux pour l'alimentation des vaches
laitières, des boufs à- l'engrais et des moutons, tandis.que le
foin des prairiesnaturellesest plus profitable pour les animaux
de trait..- .

On;fait consommer le-trèfle, soit à l'état vert pendant 1 été,
à l'étable ou au paturage, soit à l'état sec en'hiver.

Mais donné. sans. précaution à l'état vert, ce'fourrage produit
sur les bêtes à cornes et les mouionsun accident que.i an omme
météorisation, ou l'enflure.

Voici ce que dit'Mathieu de: Do aseà cet gard
" La distribution de la nourriture verte auxibestiaux exige

quelques précautions sans lesquelles il pourrait en résulter de
grands inconvénients, surtout. lorsqu'il est question du trèfle et
de quelques autres plantes dle la méme famille. L'enflure ou la
météorisation des bêtes à corbes, et d'autres accidents pour les

7me année.


