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Revue de la semaine .—\*ot,re industrie fromagére.—Le
comté de Kumouraskn : (Suite), — Députex : \_I\I
Chapais et Lerellier.

Oauserie agricole :--L'ensilage.--Valeur alimentaire des
mais : (Suite).

Sujets divers :—Fécule de pommes de terre: (Suite et fin)
Epuumon de la fécunle.—Egouttage.—Traitemeut des
ringures.—Séchage de la fccule.—Blut’vre.-—\os che-
vanx.—Comment les améliorer.

Choses el.autres. : —Le temps des moissons dans toutes les
parties du Globe.

Recetic :—Reméde contre e eroup.
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' REVUE DE LA SEMAINE

" Notre industric fromagére.— L'industrie du fromage
prospére indubitablement dans notre plovmce du'moins
au point de vue de sa fabrication,

. On constate cependant que le fromage f'\bnqné dans
certaines parties de la province de Québec n’obiient pas

les prix payés pour Particle de premiére.clusse et jusqu'y
présent on pouvait en ignorer In raison, mais le dernier

rapport de M. Co6té, inspecteur des Leurreries et froma-
geries du gouvernement, est de nature A nous le faire

.

1 connaitre..
“-JEM Voici comment on peut résumer 1’op1mon de M. Coté
; sur les raisons de cet état de choses :
.’ " Les propriétaires de fromageries sont négligents ; les

- ouvriers des fabriques sont nef'llg('nls. Les gens ne vea-
© lent pas profiter des couseils que leur donnent des hom-
f mes d’expéuence et d’etude. Les usteasiles donc on se
4 1 )

sert ne sont pas tenus assez propr(ment eb cela g.lte Ia~

conleur du lait. Le fromage n'est pas mis dans les boites )
avec préeaution ; les deux surfaces ne sont; pas pnrf.uto- E
ment glacées, des bouts de toile depa.ssent, les mcules ne
sont pas régulidres. B

Souvent I'intéricur des fromageries n'est pas propre, et
la mémo remarque peut que]quefoxs s’appllquer aux
ouvriers.

Voil pour ce qui concerne les Ctabhssements ol se
tabrique le fromage. :

Les observations de M. Coté A l’adresse des fournis-
seurs de lait ne sont pas moins sbévéres. Les canistres
dans les qudles on porte le lait & la f’tbnque sont généra-
lement sales et mal tcnucs, selon les _propres. mots du
rvapport.

On laisse Ia saleté s’accumuler dans e couvercle et les

"
soudures. Souvent pour férmnver la canistro plus hermé-
tignement, on entoure le couvercle d'un’ linge qui n'est

pas lavé-du printemps & l’:mtomno.‘ Dautres n’égoutent
pas les canistres sin retour de la fabrique. On Jles liisse
toute la journée sur le bord du chemin, ot le restant da -
lait du matin devient aussi sdr que.du vinaigie ; & In fin
dn jour on rinée les canistres A P’ean froide an lieu do les
rincer & Peau chaude ¢t on 3 verse du lait du soir. Oune
s'occupe pas du tout de In l:empémturc du lait. Enun-
mot, tout cela provient de la paresse, et comne résultat .
le fxmn.we nobtient pas de bons prix et les cultlvatems .
etles honmgers y perdent; de 'argent. . .
Lo rapport parle aussi de-la malhonntteté .do. certmns .
fabricants qui font dun fromage avee du. Jait écremé, et lo. -
vendeut comme du lrom.m. faiv n\'cc du lmb pur. ” o




