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15 Janvien,

déje atvint une certaine |nofnndonr.' DESSICATION DES FRUITS ET Etln‘mn'iqucn et il pout, avoo son asin. centing In hivio on obtiont 42¢. au

Fu pratique veier comment 11 con
vicndrat do tentr compte de ces fuits
jour quo les nrbros fussent réclloment
une soureo do protita. Jo suppose quil
wagineo do créer un verger  JFadiets
que (8 terio est pauvre en prines es
t rulisnne utihrables, mais clio est |
d'une bonue constitstion, (o qui est lui
e général.

(Cert A Iépoquo do la plantation qunl

importe d'approvirionner {srgement
In terre on acnle phosphorigue ot en
potasse, &'t e'syit de tortains ealenres,
silicicux ou humiques, et or acide
shosphorique plua quen potasre wi
‘on o atfairo & un »ol argilenx, co dor
uier étant d'ordinaire sesez bien pour-
VU en polusdo

On remuera lo rold 23 on 3 picds
do profondeur, C'vst au moment de
co défoncement que Von antroduirs les
engrain et nuil fuudra les mélaugor
intimement 80 sol - On antrodwira |
onco su pred carrd do ruperphosphato
do chaux (rimplo) et ensiron 3 onces
do cendres do buis, éguloment par
piod curré,

Lot approvikionnement d’engrie,
parait, au premier abord, oxtraordy
naire, mois ri lon rétlechit aa volume
de terro auquel 1l est méangé, on se
rend facilement compte qu'il na rien
d'excorsif Il sutliva copendsnt plu.
weiranondes 4 nlunctationdes irbres
frertsers 1 mettrs A ‘s disposition
des racines, nux diverses profo. deurs
gquelles attcindront succorsivoment,
ut e quantitéde prncipoe natnt s §galo
A cello que Lo plante- A enracitiviuond
peu profond troavent dana In coache
superticiolle,

Si 1o rol st reconun vommo pauvre
en azote, Taddiven et rrais orgam
ques, 8 décompusivot dento, dovra
comapléter ls fumure foudameutalo.
On pourta employer pour cela les dé-
chas do Line, Ly cotne ot 'ox cuirs
tori6iiés, lo sunyg Jearechg, les tour-
teaux olésgineux ot leformer de ferme
Les ongram azotés rolubles, comme les
mitraten, le ~iltato d smmotaequae, ve-
rout 16 etvés pour la tamare o entro-
tier, dout nou~ par eronk plus lon.

Lo turnier o'e aplower. & raisun do
10 a 15 tonnesalarpent; les tourteau ¢
wén weax X rusun do T A LD tonne s,
stivant leur rchesso en nzoto qu vare |
du1a 10,  Losaugdors che, inlane |
I3 cornu vu 10 cuir torréhés renforinant
9411, duzote pourront remphor Jo
fumes on en cemployant s moid
moins,

Cen ongrais azotés seront méangés
4 au voame de tet1o o éalibloment!
saddionns  denyram  phosphuté et
potusdique,  suthsaut  juar coaver
fu purte antéuoure du trou  sar
laquello  ropo-eront les racines de
I'utbre su momert do Iu pluntation,
d'une couchs o 4 poucen envirun, et
pour recouviir compiétemont los racr
nes. L'arhre min en place, on comblera
lo trou avec lu terre fumés

Il eet bon de creuscr les trous d'a-

unco, Four Liisser quelquo tomps la

terro oxpuséo almir, Laduréo minuma
do cetto tuinuio sora do cing wuos.

Poat créer un jurdin & légumes on
procéders do la memo mamers mais
on no acfoncera le terrain qud deax
picds ot wn mottra moitié mmnns d'scide |
phutphuiique et deo puaasro.  Un peut
plaater des légumens duus lo vcrgor,’
outis les ratgs darbies o 8 en pro-y
curcr one abundaute récults cummo
béndtico rupplémentiro a celur duj
verger.

Nous venons do parler do lu fumure
fondumenta(e des arbres fraitiors , dus s
notro pivchain saréro nous trterous
do leur fumnare d entretien.
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DES LEGUM:S
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Eapertation des pommes par le Canala
et g Ktats-1'ms  Poarmes séchies——
Mode e dessiedtun — Avan‘a jes du
séch ge - Evaporateur & Ula. svn
fenstivnnsment — Instruments  ces
sorpes—=Driv des pommes séchées—
Grand nombre d évaporateurs em-
plouts dang U Etat de New York—
Préparaticn des pruneaur— Dessiea
tiun deg léqumes—Sanrageons~- dchat
d arbres acclimatés

—

Nous lisiona dernidroment quo I
Cunada rivaliro avee les Etaw.Unis
pour { exportuton des pomnmoes, Pour
I semaing tinissant lo 16 novor bre,
Montrénl o exporté 32611 banls de
pominces, c¢'est-a dire la moute do pins
que New York 115.190- ot Boston
(7.003). oneomble (22,193). La ré-
colte do ce finit délicicux u &6, cotto
sunée, do 6L ROV MY do tunls aux
Etuts,  Main los potumes canadionnes
sont plus rares. do merlicure qualité
ot ro vendent do piéféronce wur le
marché angiais.  L'annéo dormére la
Nousollo Ecosso y i axports 500,000
barits do pommes. Tout récemment,
A ron rotour d'Earepo, lo proferesoy
C E. Farille, directour do 1I'Ecolo
d*horticalture do cette u @me prosane,
nous spputte lu bunne nouvello que
les maichés d'Avgleterre ot d Alle-
wague. 3 oux rouls, pouvent absurher
tuute notre production actuolle. 1iue
voit mmo pas 1'utilité do s'ouvrir un
marché en Frauce od s demande no
fersit certamemont pas défant puis
quo co fays, en 1889, s amponé pour
§10,000,0¢0 do frurta strangors,

Les Etats ont sur nous lavantage
des pommes eéches ot ils en oxportont
pour ensiron 84 000,000 par annde

Tas pommen blunch 4 -8 hifew dutes
* Whito friits ™ ro prépaiont nvec des
po:nnes du gonre do In** Baldwa”
Elles ront empagquotées dann dos bottes
do 50 1bs  Au fond do fa b ite on mot
un pap.or blanc décoié use s ot ot vur
len ¢61és un pupror festonné ou brodé.
Len f-atons ot 'en hiroderies vionnent
ne placer contre o fund do a e
qui eora o desaus, c'est & dire lo (U6 &
ouvrir ane fois la carso remplis  Sur
lo fond, les froits ront arranges do la
fagon qu'on jugo lo plus propre A flat
tor l'aal au moment de 'ouverture do
I cowee. Lo rempliernge vo fat en
suite on vorrant les froiw quo ton
prosso forteament avant do cluuor v
fond.

Les déchets do cos ¢ Whito fraits,”
c'estadire les pelures ot los coours
~ont vendus porur 14 rmurmels to

Les petitcs pommen gont tout #im-
plement fendues on quatro ot dereé-
chéex, cour ot polure sdhérant, On
lea appollo “Chops ™ ou “ pommes am
rales " ot olles sont preseéey dansdes ha.
vila do 250 b, Ces pommon amirales
g0 vendont surtout pour la fabrication
du cidro, do Fsleool ot du vinuigro.

Lua froits blancs tont en vento chez
tous nos principsux dpicicrs, Lo
ma-ing los gofitont besucoup. La con-
ommativt 1. e’ m@mos froits o8t

du marehé sana portes edriouses.
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RVAPORATRUR

1/évaporatenr permetd'wihser aveo
protit toutes les pommes tachées,
mewrtries, peu attiayantes on  trop
potites pour lo comnerco, Ia plupart
den panvageons généralemont toutes
celles de qualité inférioure, ot méme
lea moillonres de toute:, lorsqu'on ne
prut dans lo moment o obtonir un
prix sutleant.  Nous vonons do rous
provuter  un petit évaporstour qu
vons vient do U'état do Now York o
il sont trdy répandua, parce qa'ils
fonctionnout prut 8tro msOLX quo los
grands ot surtont parce qu'ils codtent
tort peu de ohoso. Toutefois, nous
n'armerions pas & donnor udrer o do
notre fournisseur, purce que tout me
1 uisior peut, avee | nido d'un ferblan-
tior, construite cet appaval pour lo
tiers deo ¢o qu'! nous a coQité

I' menure wix pieds do tonguour par
troir preds do largeur, et six picds ot
domi do hauteur Lo réchand ou foyn
placd duns lu chambre inféricure nost
autto chusy qu'nn gros tuyau repuic
rur lai mdme, il <o termino au dossu~
du toyer par un tuyau do chominéo
Au dossus do co réchaud on peat intro
duire six claiead la fois,  L'sppureil
complot 6o posant pas plus de cing
cent hivres ost d’un transport fucilo.

On lo chaufo avee du bus moa.

Lus 1ustrumems acco-g01res consis
tont duns uno machino A poler, une
deuxitmo machine puur chlovor leas
cmars ot uno trowidme pour tranchor.
Len trow onsomble no cofitont quo dix
piastres b on los fa nant fubriquer chez
M. Chantoloup 3 Moutréal, od pur MM,
Currior ot Luafoé 3 Léom, on tes anrmt
poar 85 environ,

Sur uno tublo a b ¢, on fixo la ma
chino a pelor on tn; I'enldve-Coams doux
preds plus loin on (b ; et & Pextrémité
do la tablo en 0. lo tranchuur sons
logquel on placo unw tinotte ponr rece
voir les tranchen do pommes qm y
tombunt d’olio>-mémos.

Lo 14, on placo cos tranches sur los
clmes qu'on enforme pendant uno
vingtaine do minutos dans une boite
ayant Is forme d'ane commade A
uroirs , o'ert 1A que les tranches de
pommes blanchisscnt »ous Jaction du
soufro qu'on y fait br@ler. Do cotte
boite & blauchir, on los pusso dans I
clhiambro chuude do I'évapuratour od
l'on doit maintonir une chalour cons.
tanto do 100 dégrés contigradoes 212°
Fuhr, ot d’0d on los rotiro aprés un +6-
jour do doux houres environ.

Lo pommes séchéesd I'6vaporatonr
sar claies do boissont préférées A collo

tance, essayor toutes los wicwsitedes muno. ot les déehets on plua,

1 Coux dono qui nuratentded pomnes
{on quuntité  suttisante ot des bras
idispombles pourramient s'en fisire uno
| b nne sonreo do rovonus.

! (oux q, trop éloignés du murché no
!puuvont ¥ portor loues fenits on tomps
fopportun, pourraiont amsien dixposor
e facilomont ot nlus commodémont
quo do leurs divors autres produitys ; A
chacun dono do fuiro nes calenls. Nous
no voulony pas vous y montrer une
mine d'or; mais il y a cortatnomont un
profit qui n'ese pas 3 déduigner. Nous
rommen porriindés quo si M. Jon, Ble- .
chard, do St-Paul d'Abbotsford, cot
hommo économe ot industrioux, tol
(uo nous loroprésente M lodootenr W.
Grignon dans son  intéressant rapport
do novembro detmior, nous sommes
persund6y, disons-nous, quo si co raon-
slour voymt notre évaporatoar, 1l n'é-
tondrait plus ko3 pommes sur des
planches prds da podlo, mams qu'il au-
rang bion vito assomblg ses Hlugchos
pour on faire un évaporntour on régle
ot, ptisqu'il 8 déj3 obtonu Yoe. In hivre
pour dos pommos séchéen prés du
podie, il saurmtbion vite trouver 7c ot
8¢ pour o pommos évaporévs. Son
oxemplo no tarderait pas & porter dos
fruus ot cotto industrio amenorait 1'si-
ranco dans bion des fumilies. Prosquo
touy les cultivatenrs do V'Htat do Now-
York omploiont ¢ot évaporatour, nous
dit-on, et quelquos-uns en ont mdmo
plusiours,

Cot appuroil ost aussi parfaitoment
adupté 3 lu préparation des prunesux,
¢o qui doit Jm 8tre une recommanda
tion trds sériouse pour lo comts do
I'lslet ot los cavirons, car, conformé-
ment aux témoignages dirtingués de
MM. J. C Chapais ot Aug. Dupuis, los
pruncs tont trds abondantes ot d une
quahté eupdrivuro dans cotlo régon.
103 pruncaux du Bus-Canada rempla.
cormont douC avantigousromoat ot 3
notro gratd plaisic lenrs prédécerseurs
jumqu's pré=ent  importés pour des
mlliers do prastros tous los ans.

Lo mémo évapovatour pout ausst
s'utilisror largemont pour in dosm
cation des  légumes tols quo: pow
verte, haricots verts, pomines de torro,
rhaux flenra ote, ote. Nous uvons rotird
3% Ibs do chouxgocs do 30 ibs (que nous
avions tued dang 1'évaporatour, soie
lo 4!, onviron.

Ces l6games socs sont rochorchéa
par los murins do tous les pays, qui on
font uno grande consommation. Un les
réduit en tablottes d'uuo 6paissour do
doux hignes. Cotto opération so fait ai
muyen do puissuntos pressos hydrau-
liquer. .03 16gumos sont _empiles duns
uno forme ot sorréy onsuite sous uno
prossion do 800 3 90U livres par ponco
carré. Lies 1ablottes portont sur lour
faco dos millons triungulsires, commo
on p16sentont los tablottes do choco =y,
afin qu'on pinsso los divigor fuciloment
on partivs d'ntu poids détormné

L'arinéo ot Iz manpe allemandes
fout un grani usage de cos lgumes.
Les tublottos préparéosdont als wo sor
vont pdeont uno hvro et peuvent 8tro
divieéos mgdmont on Viagt purtics, qui
représontont autant do ratwne,  Dix
tablottos semblables sont nuses duns
uno botto on for-blano , olles représen-
tont ouviron 200 rations ot, daus un

couridérablo duns les srindes ot len|qui ont 616 d6posées sur dos clajios mé. | ospace do trois pieds cubes, on pout

‘harticrs ainei quo dans les rég
o il y a dirette de pomnon,

Duans notro provinco on pourrai
avoc lo necouts du réchage, contuplor
I'6tenduo toujours crowssante do nos
vergors ot veidio A puofit, & I'6tat sec,
los fruita vorts qui no trouveraiont pas
un a:hotenr avantagenx. L'industrie
du eéchugo n'est rien mwoins qu'uno

IOYIB'

tinctement préférubles aux pommes

talligoes,ot ves doux espdees sout indis | sins loger 25,000 rutwns.

Cuommo on lo voit, la dessication dos

1, | dess6chées  la chalour du soloil ou prds | Jégumes n'est pus sans 1mportanco ot

da po8lo, parce quo la poussitre dépré-, clicz nous cotto industrio doviendrait

ciy cos dornidres.

On poat deseéchor toutes les pornmos
avec profit, mai- les plus payautos sont,
commo In Baldwin ot hs Ducherse,
colles qui d une bonno grosseur joignent

tExtrart d'unart.clede M Grandrau‘ roupANS deo :(\rcté, un fonds do tﬁqqrve, uno LoXLucoe aysez compacto.

paru davsle Journal d'Agriculture pra-
tique.)

pour lo productour de frmits. 11 pout

Un mioot do pommes vortes donno

néeessairemment l'oceasion d'une oul-
ture plas conswlérable ot plus payuoto.
Qu'on veuille bien nous permottre

: mamntenant do remorcior cordialemont,
guu nom du progrés pomologique, coux
4 nous vnt eXpédié dv boiles pommos
jdo sauvagoons authontiques. Quicoun-

on fairo I baso de valeuls presque ma. |six livres do pommes sdches. A sept|que voudrs bien répondre & notro



