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Mussel Declumping, Grading, Debyssing Machines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Ovens/Steamers, Gas and Electric Cooking Ranges/FryersBratt Pans/Pizza . . . . . . . . . . . . . . . . . 13, 19
Ovens, Gas and Electric Counter Cooking Equipment/Broilers/Convection . . . . . . . . . . . . . . . . . 13, 19
Oven Racks ............................................................ 13
Pasta Products Equipment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Plants/Produce Industry/Shrimp Farmers and Processors/Poultry Processors . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36
Plug-Flow Reactor for Strach and Cellulose Hydrolysis, Continuous . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35
Pressure Vessels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
Processing Equipment:

Edible Oil ....................................................... 8
Fish ....................................................... 4,9,16
Fruit .......................................................... 4
Meat ....................................................... 23,25
Nut ........................................................... 4
Rice ....................................................... .... 4
Shellfish Meat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Sugar ...... ..................................................21
Vegetable ............................................ . .......... 4
Wet Corn Milling . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21

Processing Plants, Skid Mounted Complete . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
Processing Tanks ........... ... ........................................... 5
Processing Towers/Columns . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
Processors ............................................................. 15
Producing Plants . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
Pumps .... ........................................................21
Refrigerators, Walk-In/Reach-In . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,29
Rewatering or Wet Storage Systems for Shellfish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Saws, Commercial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
Screens .............................................................. 21
Shellfish Spat Graders, Sock Filling units, Sock Strippers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Shellstock Cleaning, Grading Machines, Weighing Systems . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Sieves, Cross-Flo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
Silos ................................................................ 5
Sinks, all types . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Slicers, Commercial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13, 29
Specialized Alloy Fabrication . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
Spiral Freezers and IQF Freezing Equipment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Storage Systems for Building Cooling, Thermal Cool . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . c . . . . . . . . . 36
Tables, Hot/Cold Food and Work . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
Tankage for beverage use, Stainless Steel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Tanks, Storage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5
Thickeners ............................................................ 21
Vacuum Filters ......................................................... 21
Ventillation Systems . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Vessels, Stainless Steel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23, 32
Vibratory Equipment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Vibroscreens, dry and wet materials . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
Warmers/Coolers/Pasteurizers ................................................ 6
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