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lent beurre. (;tic jerune fille qui sait bient tenir une laiterie e&t lnt
éon part1 pouir uit jeune hotmme de bot seins.

l3EtlitRtik DJ'HIiVER.
Nouus viti dit qtue les v.teis laitièrei pýovr donnîer du po'doa Cciit luuit mr du luâti:c lie pc tilaitt au mîoinîs onze nois de lp'i

lîie, or, à.part Ste Tîtléréte et Ste Rose qui sonît les seules excep
titîs que je connatîisse où les beurreries Wîarrèterit pas de l'année,

Bravo I pour Ste.Tlîérèse et Ste.]Rose. Espérons que les
beurreries qui seront ouvertes 1 hiver prochain seront nout.
breuses. Prière aux intéressés de nous faire connaître toutee
les localités qui introduiront ce progrè3. LI A. e~.
les fabriqluie feîtiis leur porte au lut novembre à lieu près.
Rtestentu (à) cutu1 uîtoîs jelditrîî lesu(nîL.la un duit faire lu bun beurre
a la. maisont. Avuuoîîs-le franîchemntt e sera p.lus ptrofitable,
combien y cil a.t il qui sonit daîîsles conditions de faire d'excellent
beurre à la maison ? Les bonines faiseuses de bon beurre lie
pîeuvenît pas suffire aux demandes de leurs pratirque3. Le boit
lîcurre est toujours vendu d'avance, règle générale. Je tre trou-
vais ces jours derniiers cItez un nmarchîand de gros à Mitoîtréal qui
avrait quuuîmtie de beurre dui8à sa h1uiiee. Cubieti de lion beurre
itveZ-%uuS duits ce lut 'à lie pi ès le titra, me répondit il Mais
puurqttoi n'adiettit vùus pas que du bon ? Pour deux raisons

g.et que le bon beurre est très rare, et que les gens sont tiieni
obligés de se cotttenter de ce qu'on a I

Je' crois donc très.importaiît de piarier de la fabrication <lu
beurre dans tous ses détails.

Première chose, la propreté la plus exquise A l'étable, nous
l'aîvons dit, propreté aussi J'été . le fait de traire les vaches dans
te indune cîîdruit tout l'été, eiidiuit ou le fumier s'accumule, oit
tus urntes se! -Lrrompesut danis Ità chaleurs, où l'onî resp'ire un air
ein jtstê, tut endroit lii., dis-je, est bien suffisant pour donîner mau-
vais goût au luit surtout s'il refroidit avant d'être emporté plus
loi. (Notons eri passaint, la quantité d'enri edsd et
manière, et la raison qui engage plusieurs cultivateurs Al mnettre
tes aimtaux i L'étuble tous les soirs oit été ut leur donner des
fourrages verts.)

Ertuite couler lu lait plusiî..urs fis et. l'aératît. Placer le lait
dans l'eau froide pour que toute la crème' monte sur le lait avatt
<lu'il sùtiss. Placer la crème au froid. L-à mode d'écrémer les
vaisseaux de lait caillé s'en vat rapîidemenît, Dieu merci.

Quand oit veut faire du beurre le lendemaini, il y a deux choses
ài faire la veille : muter les crèmes de différents Ages quand on rtc
fait pas le beurre tous les jours ; la raison est que la crème ne
touirnerait pas toute eii même temps en beurre, ce qui est essentiel
pîour faite d'excellent beurre, et placer la crème le soir après
l'avoir bratsée. à la chaleur ou au froid (selon le cas) de maniière
qu'elle devienne de 58 à 60 degré:! de chaleur eii été, et de 60 à
62 degrés en htver. Cette ch %leur fera aûrir toute la crème eui
mêèmectemps et produira beducoup plus de lieurre. On baratte
mnoiis louiagîtu'. uantd la crèmue est à ctte exacte température.
Procurez-vous un tisermometre. Faites de la borine saumualre autssi
la veille. Barattez lentemenît; quantd on tournte lentement, le
beurre se fait plus vite. Si c'est uit moulin à beurte avec des
palettes qui tournent, voyez à descendre souvent lis crèrme qui
udhere tout le tour ut tic au Chan.t pas en beurre en même
temps que îe resta. Si 'est la brtequi tourne, nuvrez la
iiubieuira fui pendant que vuu5 barattez p)our que, le boit) air y
entîre. Placez vous pour baratter dants un eudroit où l'on respire
le' boit air.

Qu.înd arrêter de baratter?* on doit arrêter quand le beurre est
eni gralin, de la grosseur de lat graine de trèfle à peu près, pas plus
tard, la. on verse de i eau ires froide dans la bariite et ait continue
il brasser tie4 duuceîneiit quelqtues tours encore et on arrête.
Cette eau tres froide durcit le grain du beurre, car il est très
importanît que IL beurre reste en grains, qu'il ne se ramasse pas
par paquets plus ou moins gros.

Eaisuite on ôte le lait de beurre avec un couloir ; ont verse de
l'eau très froide dans la baratte et on% continue A baratter très
doucement pour que le l'qýurre reste eut grains ; on lave le beurre
ci, grains dieux ou tre ' fois de cette manière ; ensuite, on le
lave umie fois dans la saumnure faite la veille et qu'on a le soin de
couler avant de la mettre danîs la baratte.

Le beurre ent grainîs lavé avec de la bonne saumure dans la
baratte est sîtflihammeitt salé pour bien des goùts. Règle giénérale,
il faut y ajouter un peu de sel fin quand on le travaille sur la
table.

Ensuite on laisse égoutter le beurre crn grainis daiti; lit baratte
une vingtainte de milnutes dans un endroit froid. On le mct sur
une tbe do bois franc oit on le travaille le moins lonigtemnps
pûssible. Il nie faut pas pétrir, écraser le beurre pout- Ôter le lait
qui y reste, mais plutôt !o couper; c'est le défaut le plus communi,
ont laisse le beurre se prendre par masses plus ou moins considlé
rables et ensuite on le pétrit, ce qui brise le grain du beurre et lui
ôte sa consistance, sa fermeté si on lu présente à la chaleur. Ne
pins briser le grain du beurre, c'est le secret. On a aujourd'hui
des rouleaux garnis tout autour de couteaux de bois dans le sens
de la longueur pour couper le beurre au lieu de le pétrir eii le

Quand oit peut emplir une tinette eii trois ou quatre jours, il
vaut mieux laisser le beurre ei grains dans la saumure et le tra.
v'ailler tout ensemble puur emplir la tinette cri une seule fois et
avoir un beurre de couleur unifornme, ce qui vaut lIý à 2 entitis
de plus par livre. 0. E DAi.itr.

(A culiitiiiier).
PARTII NO-N OFFIOliELLE.

Uno victoire à Vivian.
'D'heureux résultats ont été obtenus dans notre famille

par l'emploi de l'Extrait de Fraisier Sauvage du Dr Fowler
pour assurer la guérison rapide do la diarrhée, la dysenterie
ainsi que de toutcs les maladies inhérentes à la saison d'été.
Je puis le recommander cn toute sûreté comme l'ami des
familles, toujours prêt et toujours fidèle."

Dup~ W. Bisiiop, Vinian, Out.
Cinquante ans et plus d'expelrienee.

UN VIEUX REMÈUE DEPUIS LONGTEMPS EN USAGE.
Depuis au delà de cinquante ans le sirop édulcorant de

Madame Winslow a été administré par des millions de mères
de famille à leurs enfants, Ai l'époque de la dentition, et ch'aque
fois avec un succès complet. Son effet est do calmer l'enfant,
d'amolir les gencives, de faire disparaître toute douleur, ainsi
que les coliques provoquées par des gaz amassés dans l'esto.
mac. Dans les cas de diarrhée il n'a pas son supérieur comme
remède. Ce sirop est très agréable au goût. En vente chez
tous les pharmaciens de l'univers. Prix vingt-cinq centins la
bouteille. Sa valeur est inappréciable. Ne vous trompez pas
et demand2z le sirop adoucissant de madame Winslow, ne
vous servez pas d'autre remède.

Le conseil d'un tante.
"Il y a environ lin an mon frère souffrit beaucoup de ces

indispositions si fréquentcs pendant la saison de l'été, et au.
cun remède ne produisait d'effet chcz lui. Enfin ma tante lui
conseilla d'essayer l'Extrait de Fraisier Sauvage du Dr Fowler.
Avant d'en avoir consommé une bouteille sa guérison était
complète. ADELAIDE CRITTENDEN._13ildWin,_Ont.

LA CONS8UMPTION GUÉRIE.
Un vieux médecin retiré, ayant reçu d'un missionnaire des

Indes Orientales la formule d'un remède simple et végétal
pour la guérison rapide et permanente de la Consumption, la
Bronchite, le Catarrhe, l'Asthme et toutes les Affections des
Poumons et de la Gorge, et qui guérit radicalement la Débi-
lité Nerveuse et toutes les Maladies Nerveuses, après avoir
.éprouvé ces remarquables effets euratili; dans des milliers de
cas, trouve quo c'est son devoir de le faire connaître aux ma-
lade. Poussé par le désir de soulager les souffrances de l'hu.

ma 6t j'cnveî rai gratis à ceux qui le détirent, cette recette
en Allemand, Français ou Anglais, avec instruction pour la
préparer et l'employer. Envoyez par la poste un timbre et
votre adresse. Mentionnez ce journal.

W. A. Noygs. 820 Poîîrre' holck lnctu'iler. N. Y.
Ce que dit Madame Rondie.

Madame Geo. kLendlo nous écrit: " «Je me fais un devoir
do rcomtmander l'Extrait de Fraisier Sauvage du Dr Fowlcr
comme un remède infaillible contre toutes les maladies inh6.
rentes à la saison d'été. Nous en avons toujours à la maison.'

L'Extrait de Fraisier Sauvage du Dr Powler se vend 35c.
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