
LE PRIX COURIANT

J.I îlé-oigélatloti qîti se fait ait fur
i.trî l.s btesoins. s'opère eiî vi-

- réervor(Jans dles cuves ron-
t, ii'ta<ii-r ('lainé danis lesquelles

'nt. titi serpient in exi cuivre étamné
-11 îî 'a r (le l'e-au tiède. ('e pîrocédlé
'ira it de gardier le, lait plusieurs se-

il a été pecrfectitonné itar Helii

plrîî,iour cîtîlicher le tloc pîlus
qui'- te reste (lu liquide de venir sur-

i A a eartie suptérieure, enugage danîs
ti~i'ti morceau <le métal qui l'o-

a rester aut fond.

\jjîiitrl'hiii la façon courante d'en-
b. I- systèmte de conservation en

c uiti<onsiste A placer des blocs de
,ai 0i)it tdanis des barils, soit dans des bi-

p1 ér-i-aux de fornme rectangulaire
l'ils occupient environ le tiers de la

't' é. titis de combler le vide restant
;l lit lait pasteurisé et-refroidi à 20,30.
lIii l\leeéditioa les boites cubiques sont

dans le wagon en forme de masse
p,~:itrtiour ainsi dire, un volant de

v ilI que l'on entoure de paillasson, C',est
't nîttiext dle l'expédition que l'on ajou-

('- loc-s
i.tiic rtit-iri Heli asimtplifié et réduit Ie3
i-I'li mél Cass:, maIsatussi la d'urée

-i-î~ rvat loti Ie lait pastÀetrisé est
1. t illi (sinaige <le ((O (320 F.)1, Vêét

.1 "let ait moment de l'expédition des
'- il" tait gelé. Les boites HeIm sont

entassées comme il est dit cl-dessus. Pour
la livraison. aptrès fusion dul plo0mb dle ga-
rantie. on met au bidon un atre couver-
c à robinet et on le place dans unt tour-

reau de garantie.

En France. ces procédés de trasport
sont peu employés encore. On petit citer
l*expédition du -iAit Aipa' (les Hiautes-
lialpes à Marseille. Le lait est refroidi
dans des miouleaux contenant 20) litres
(4.4 gaI.) et maintenu entre O et-5 0 U.
(3120 et -220~F), à l'aide d'une machin,,
Pictet A anhydride sulfureux. La con-
gélation dure 5 heures. puis5 le produit
'pâteux est versé dans dles bidons de 51t
litres (Il gai.) entourés de poudre de
liège et d'une toile. Le liquide acheté
0.10 à 0.15 est livré à Marseille 0.40. La
laiterie du Haut-Var, à Gluillaume. dans
les AIlpes-Maritîinies, pîlace dans les bli-
dons qu'elle envoie A Nice des blocs de
lait glacé.

D'après Lézé. avec un bon appareil à
glace, Il suffirait d'user 1 kt-log. (9.2 Il
vres) de charbon pour congeler 10 litres
(2.2 gai) de liquide. D'autre part une
Compagnie laitière danoise estime que les
frais de réfrigération ne délpassent pas
1 c. 'par litre 19-10c'. par gallon).

Enfin. disons qil necst pas pnidenit
d'introduire dans les bidons un morceau
de glace, comme on le fait quelquefois.
car cela équivaut A un mouillage, et. en
outre, aon court le risque (l'infester le

breuvage' a îcc les imipuretés de 1'tau, titi-
purv'e ' -ro>1'nne ou a ut re's

(Couie cii<ompléme 'ncat à ce tiuii vi ent d 'é-
t re <lit susr le trntspoIIrt dluî la il inous ajou-
tecron1s quile les ci-étmiers dlotivenit emp loy eri
<les a rtîtoil- re- -fro'it<ie<s t'ar de' la glac <e
ptour conserve'r lî's bidIons ou encore (le
petites iiîa"hiiiles -à glace.

En été. aiu iltont 011 l'otn en a te i <i us
besoin, Il est souvenit difficile dle se ptro.
curer del la give.i D ans les r'égionts fatvo-

t'sés ce b#oltît (Il vue.' on1 IlutI UIilver
fii-e prov isi on (Ile- - fi-t)i <I' pur t la sa isoni
c hau«d(,. ei liitasýsa lit la1 glce ot la niige
(laits %itue glacuièr-e ci-tusée <lans le fli et
couverte» (le terre. e'ntouirée' <le paille ou1
aiftre muatière isolatite. la plîo'te il'lti-mnte
étant abritée lpar quelques bottes4. Il nie
parait pas ut ile <le, fire l'acqiitiion
dlutte macine à glace si l'on lpossè<liî tile
qiaiitè dItiisuffisanlte ne dinl-Iisiî pas
120 (53.6 F d-e ttm(îa Ire l fat'il.
leurs disposer- <F*iiie cer-tain(- quantité, de
t-e liquide pour le foîîttiotitientt fie ces
applareils. Si l'oti ettilîie de la glace
danîs les wvagons réfrigéranîts, la machbine
en question s'imipose.

La contservation dul lait e'n bidons en
attenîdant le' départ leietit si faire dlans

hIe refroitdi piai' l'appar-eil l gîtr-i A insi
!)fi <l'eal <'t lui de gl.,I ct'iîiî' Il st' 'onîgèle
qu'à- 1 .70, (.ýII FA ; i0 'i litu et 70 <le

il r
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