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'+ GAZETTE DES CAMPAGNES ‘ _

. \ 3 L : . .
Lorrqn’on n-soignensemont choisi les sujets gui pa-
raisgentl les-plus'propres 4 la ponte, ii-fart les soupe-
fer et les titer, relever les ailes nfin de s'mrgarer «i la
cHair est:bien blanche ¢t abondante Le sternum doit
étre proéminent, on doit sentir-le gésier sous ia pres
sidn da doigt, ‘et les organes intérieures doivent étre
souples. Une bonne pondeuse. qui postéde toutes les
quahtés que nous venons d’énumérer. donnera de
-beanx poussing; presque tous ses enfs seront fécondérs
méme pendant I’hiver le plus rigoureuz, Si i’'abdomen
est dur et forme, et si la chair est commo recouverte
sous la poitrine d'une couche de lard. la poute-est
trop grasse et ses ceufs ne seront pas fécondes. Si 'on
veut obtenir de tons produits d'une telle poule il fuu-
dra Ia fuire maigrir et pour cela diminuer la quanti-
té-de nourritare tous les deux jours et ne pus distri
buer d’aliment engraissant. Lorgqu'on 1'abdomen se
ramollira et que la poule deviendra gaiv et active, on

- lui donmnera. le.régime suivant qui convient aunx
_roules dont on vout faire couver les ceufs: Placer la
‘nuit dans le poulailier une demi douzaine de féveroles
pear poule, ou une poignée d’avoine, un navet cra, un
oignon huché et quelques foui-les do choux. Denx ou

- trois heures aprés que les poules sont levées, donnez
"-lenr une nourriture mouillée composée de une once
_de-belle recoupe, une demi-once de farine d’avoine,
dé gon ou de pois, mouiilée avec de I'eau & laquelle
vous sjoutez une pincée de flenrs de souffre. Ne don-
nez plus rienjusqu’au soir, distribvez alors de la
bonne furine d'orge, uné demi-douzaine de pois secs
ou quelques grains d’avoine Lorsque les poules an
ront été ainsi nourries pendant une quinzaine de
jours,.les.ceufs seront fécondés et produiront de vigou-
_reuz:-poussing. So.8> aucun prétexte il ne fuut nug-
. menter la quantité de nourriture mentionnéec-ci-dessus,

Les_éleveurs sérieux savent qu’une poule dont la
-ponte et forcée produira des ceufs suns coquille ou
du moins A coguille trés mince. L surchargo de nour
riture n'empéche pus seulement la coquille de so for
mer, mais elle détrnit aussi la sécretion dans l'wuf
des éléments qui doivent con-tituer le corps du pous-

- gin, tels que le phospore, phosphate de chaux, soufre,
etc.... L’'embryon no trouvant pas dans sa coquil e
ce qui lui est nécessanire finit par mourir. Qelquetois
le poursin trouve moyen de subsister jusqu'au vingt
ou vingt et unidme jour, mnis alors les furces vitulos
s0nt épuisées et, ne pouvant briser sa coyuille, il pé.
rit infailliblement; si on I'aide & sortir, on n'obtien-
dra-qu'un poussin muladif et mal conformé. On doit
uourrir lo cog de la méme lagon que les poules pon
deuses. R -

Un-sujet do un an peut avoir six poules, un coq de
de doux ans quatre poules ot un coq de trois ans deux
ou trois poules soulement. S

Leur poulailler doit étro gurni do sable, bien fec et
nettoys soigneusement chague jour Pour abri pen
dant le jour il fuut avoir un parquet bion ~cc, recon
vort #0it de Bablo. soit'de condres ; les purguots durs
produisént des crampes ot sont malsains; do plus,

- - log poules aiment & se nottoyer duns lu poussiére.

.Si on observe soigneusement les réyles que nous
" yonons o¢ donner on e-t ~{ir d’obtenir d'oxcellcnts ré.
sultats,— Poultry. — Traduction du Poussin.

Choser ot autres.

Nécessitd de traire les vaches-da fond.—On voit souvent dos . .
vaches perire subitement nnon deux trayone, Cat accident est . -
d0 i la pégligence dea personnes auxquolles st confi6 fe.roin - -
de la traito et qui wextrayent des organes lactifdres qn'une -
partie du iiguide qui 8’y trouve élaboré. Le Init 1o nlun.richo et
le plns butirenx est celni qui est ordinairemont extrait lo derni- -
er, On ne saurait trop recommaoder de traire A fond, pour évi-
ter la perte des trayons et obtenir aiusi le meilleur lait. .

Des labours profonds.—Le 1ahour profond est une opération
‘exceller-te 8i on lo fait précéiler d'une abondante fumure qui
o transforme hientOt en no riche compost faisant, en ontro,
Yoffice d’un drainage ot &i on lo frit snivrs d’uno certaine quan-
tit6 ’epgrais pulvéralents, actifs et destinés 3 agira la sur-
face du sol. Ermnloyés en proportions convenables, ot chacun 3
lenr place, les divers evgrais so feront valoir les uns par les
autres. : : C co

Moy en pour rafraichir les prairies—Avec uno herse en -for .
fortement chargée de pierres, lorsque lo temps le permet, oroi-
sez la prairie en tout sens, répandez, si vous le pouvez, un com-
post végétal bien décomposé, ou ' de la marne, dus condres, otc. 5
nettoyez birn Ja prairie aus-itét qu’elle rst découverte de -
neige ; sem: z des semailles'de vos grains & foin, puis ronlez.

Les racines des plantes, amenées par les dents de Vinstru-
meot t, regnivent ninst plus intimement le bénéfice de Pengrais,.
et 'herbe en devient plus vigonreuse et plus abondante. .'
~ Par co moyen on rétablira les clairidres nauses par les ge-
1609, on oceasionnées par un trop long séjour sur lo sel des dé-
jectious solides et liyuides des animaux ou par les taupes. -
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Le chou rouge comestible ét plante médicinale.

Lo choux'rouge, que l'on cultive dauns un graud nombre do
jardins, est simplement une variété du chon eabu oa powmé
qui a lni-mame pour type lo chou sauvage. On le maxge cuit,
en silade ou confit daus le vinnipre;. ¢‘est nn mets dont on
fait grand cas en Belgiqne, en Allomuagnoe et dans le nord de .
Ia France. . . :

La chou ronge jounit, quoique & un dégré moindre, des mémes
propriétes médirinales qne le cresson ; sour forme de sirop, dit
ln. Gazette du Village, on I’ordoune surtout anx maladies chro-"
niques de in poitrine. Pour préparer ce sirop, on preovd’ la
partic pommée du chou, ou 1a pile dans nu mortier en ajontant
troi« onces par livrs ; on exprime le jns que Pon filtro; aprds
qnoi on fait fondra au bain-marie una livre do sucre par huit
onces de jns, ou-lnisse refroidir et on met on bouteilles. Les
bouteilles bouchées avee -soin sout placées en lieu frajs,"d Ia
cave ou au cellier.

Reméde contre les grandes fatigues. o

Prenez deux jiunes A’aufs frais, ancre oandi blane nne demi- |
once, essence de canelle 3 gouttes, un demiurd de vin blane,

Méle z lo tout enscible.
A prendre par cueilléré & boache ou par petit verre de temps

34 autres. :

A VENDRE

BETAIL AYRSHIRE,
COCHOXNS BERKSHIRES, ‘
VOLAILLES PLYMOUTH ROCK -

M, LOUIS BEAUBIEN,
16, Ruo St Jacques, MONTREAL

S'adresser &

GRAINES DI NEGONDO (Erable & Gigudros) A 10 cts (o
100-0u 25 cts Hfonen, Une once contivnt prés de 500 graines,
Déruction libérale & la livre, Magnifiqu s plants de deux &
trois aus pour 15 ots pidee. Exp6di6 franco. S'adresser &

* M. C. SYLVESTRE, Maltro de poste,

St.-Barthélemy (Comté de Bertier, P. Q.)




