
LE PRIX COURANT

nu la siérilisation avec un bouchage lier-
mét.ique, et l'on serait ainsi assuré de la
qualLté du produit.

A côté les vins des meiilflî''rs crils, la
caVe imurmîIt contenlr des laits (le dIl-
Verses proyvenanes. On aurait ainsi
c<nsta.ment sous la main cet aliment né-
ceffaire à tmoute famille. Le malaile, l'en-
tant et le vielilerti seraient assurés <l'a-
voir unt lait sain, hygéiéqie, débarrassé
de touts les germes morbides, et cotiser-
van-i toute Ha puisslanee nutritive.

De) gran(de progrès se sont acrcomî>lis
dans là laiterie depuis quelques années.
%n Suède, en Danemark, en. Alileamagne.
les admirales dévouivetîtes le Pasteur
ont permnis d'établir de nouivelles,, mé-
ulio des pilus rat ion'nc'i les is>u-r la no urtri-
titre et le soin du bétail afin d'améliorer
la qualité dît liait.

.I:n Franire, on a iivi le mouvement
quand la concurrence <le <'es pays est vtl
nue apporter le trouble sur nos marc-hés
Dans nos con-trées agricoles, comme dans
l'es pays montagneux <le la Suisse et d(l
la Sa-vmie, la majeure partie de la prîo-
ducntion est employée à la fabrication dui
beurre eit du fromage.

L'éloignement des rentres de -onQom-
mation ne leur a pas p>ermis jusqu'ici (le

livrer directemnent le lait. Les altéra-
tiens occasionnées par le transport
étalent un oèbstairle à sa propagation.

0n a aussi préconisé la conservation
<lu lait par l'eau oxygénée eit par l'éltN--
t-rlcité; mais la puissance active les pro-
duits o'sonés n'a pu étre démontrée jus-

Quellke que soit la nature les antisepi-
tiques, n'eslt-il pa.s déplorable dle voîir to-.
lérer <les additions (le matières étrangè-
res. raremenit Inoffensives, souis le fal-
l-acieux.,prétexte dle conserve-r un aliment
souit desin-é aux estomacti debiles dle
ma&Iades ou <'enfanis? Le consoYmma-
teur croit acheter îtn produit naïireil- et
on luii vend unie mixture capable de, com-
prmettTre sa sanité.

Touts les suibterfuges emnployés pouir
combattre les effets &lItiératifs du lait ait
moyen (le composés chimiques ou d'infii-
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LIBRAIRIES, TAPISSERIES et
ARTICLES POUR LES CLASSES.

Non vo a geîîrs sont sur lit route avec ces
lii-crsci'ligneis. et nous voeus engitgco îs à voir

leutrs échantillons avant (tu plac. r votre coin-
mande.

Nouveaux Arilvages
Raisins, Prumes, Noix,

Liqueurs Fines,
Cognac Autruche,

(sin Kiderlen et Croix d'Honneur.

AUSSI A DES PRIX INTERESSANTS
ïff0 boites Raisin Valence 28 is.
SI00 caisses Pommes en canistres de i

gaillon.
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fi prix reillunerateurs pour le iltaillur.
Nos voyageurs sont sur la route
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Du Sault & Cie-'

siotis dle plantes doivent être ai)-
ment proscrits.

Le lait esvt un composé In"tble.
m.ens-ilile attx influences extérieures l)is
- il a'té extrait, Il subit dles mutai '

coniti nîtolles.
L es causes le ces 11ttations sont i.,

les 'unes à l'artion <les ag4nts hyii-

tels quei la chaleur , la lumière, l'oxyuc"îî.
de l'air; les auttres, Ibeaucoqp plii. mi

îé îrt alites. I)r<)viennent <l'41t'rea mi,*~
c'<îpiîlies qute le lait re'éèle, à l'orlgln.'-

(l hâce àt lent- pîuissan'e le mutl i. a-
tion. c-es étires ne tarde-nit pas A pii%:iiii
tout, la niasse du liquide. Et à1oli'!s ,
nuées le nmicrobes trouvant (laits it iiii
lie'u ie.s éléments nécessaires à le'nt i

tit on. A leutr <lévelqppement avi-ý
conditions <le (haleurr et de lu'nîièi. 1'-

rui.eýnt aux composants dît lait. .sie ii-
xygéne, soit les produits minéraux. ýillî
les maýtières azotées.

Que' résulite-t-il <le ce gaspillage" l a
mai ère sucrée est trainsformnée e'n
sous- l'influence (tu ferment la .tiqîi -'i

pîar Pasteur. Les microbes quit
tuent ce fermient onit la forme de' hâloniî-

nets étranglés en leur milieu et ail-n L.,
-à leur extré'mités. D'autres s(- ti"t ;j
-à la sut nface dlu liquide et for-nit il ii.

pellicule en s'écré'tarit une prési-ji'
d <édouble l'a caséine.

* La plutpart de ces bactéries sor-4 <nlp-
fensives pour notre organisme et Il' lie

* vouenit aucune peirturbation dans, fiître
état de santé. Il en est d'autres, mn'iis

-anodines, qui contieninenit en elles ]., gir-

nie de maladies dangereuses et i;ni"ý

moî<rtelles.
* Malgré les craintes d'altération dlii 'ail.

m nalgré l'émulsion produite par Iv i'ais-

- port. malgré les microbes, soit pailiiîcè'
nes, soit inoffenstifs, existant à l*o,-îr:i",

-ou ensemenrés par 1atmosphère. cei a:;-
- ment de pretmier ordre conserve uaii-.-
-cenýtres populeux sa place marq;Ièi 1-111

la nouîritute des enfants. des manal'i-i..
(les convalescents et des yieillardf-2

- NélIserait-il point possible de «mi"
*tt'e au publie des villes un lait :îyafl'
conservé toutes ses qualités uîali-
* àlencontre d'es microbes. des a"-e.

: 8E1..-Aux prix de 'Fte SE
* ~ECRIVEZ POUR AVOIR NOS PRIX.

+ pour Canadian Sait Co., et Dominion Sait Agency. 1

VLeRReT, STEWT1:RT 2A CO,.


