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ou la stérilisation avec un bouchage her-
métique, et I'on serait ainsi assuré de la
qualité du produit.

A cOté des vins des meilleurs cris, la
cave pourrait contenir des laits de di-
verses provenances. On aurait ainsi
constament sous la main cet aliment né-
cessaire A toute famille. e malade, I'en-
fant ot. le viefllard seraient assurés d'a-
voir un lait sain, hygiénique, débarrassé
de tous les germes morbides, et conser-
vant toute sa puissance nutritive.

De grands progreés se sont accomplis
dans 14 laiterie depuis quelques années.
BEn Suéde, en Danemark, en Allemagne,
les admirables découveltes de Pasteur
ont d'établir de nouvelles mé-
“thodes plus rationmnelles pour la nourri-
ture et le soin du bétail afin d'améliorer
la qualité du lait.

En France, on 2 suivi le mouvement
quand la concurrence de ces pays est ve-
nue apporter le trouble sur nos (nnnrh(‘s

- Dans nos contrées agricoles, comme dans
les pays montagneux de la Suisse et de
la Savole, la majeure partie de la pro-
duction est employée A la fabrication du
beurre et du fromage.

permis

1.'¢loignement des centres de consom-
mation ne leur a pas permis jusqu’ici de
livrer directement le lait. Les altéra-
tions occasionnées par le transport
étaient un obstacle A sa propagation.

On a aussi préconisé la conservation
du lait par l'eau oxygénée et par l'élec-
tricité ; mais la puissance active des pro-
duits ozonés n'a pu étre démontrée jus-
qu'ici.

Quelle que soit la nature des antisep-
tiques, n'est-il pas déplorable de voir to-
lérer des additions de matjéres étrange-
res, rarement inoffensives, sous le fal-
lacieux ,prétexte de conserver un aliment
souvent destiné aux cstomacs débiles de
‘malades ou d'enfants? le consomma-
teur croit acheter un produit naturel et
on lui vend une mixture capahle de com-
promettre sa santé.

“Tous les subterfuges employés pour
combattre les effets altératifs du lait au
moyen de composés chi-miques ou d'infu-
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sions de plantes doivent étre ab- .
ment proscrits.

l.e lait est un composé instable ;s
sensible aux influences extérieures
qu’'il a ¢té extrait,
continuelles.

l.es causes de ces m)\tations sont di ~.

les unes a l'action des uga’ts physiqies
tels que la chaleur, la lumidre, l'oxyeine
de l'air; les autres, beaucoup plus .m-
portantes provienment d’étres mic o
copiques que le lait recéle & 'origine

Griace a leur puissance de multip . a-
tion, ces étres ne tardent pas A envahn
toute la masse du liquide. Bt &lors dis
nuées de microbes trouvant dans ¢
lieu les éléments nécessaires A lewr nu
trition, & leur développement aveo
conditions de chaleur et de lumiere e
robent aux composants du lait,
xygéne, soit les produits minéraux,
les matiéres azotées.

Que résulte-t-il de ce gaspillage? la
matiére sucrée est transformée en u:ile
sous l'influence du ferment lactique i~o'¢
par Pasteur. l.es microbes qui const-
tuent ce ferment ont la forme de
nets étranglés en leur milieu et arror lis
a leur extrémités. D’autres se déveop
a la surface du liquide et formert nne
pellicule en sécrétant une présuie qui
dédouble la caséine.

IL.a plupart de ces bactéries sont inui-
fensives pour notre organisme et ne pro-
voquent aucune perturbation dans notre
état de santé. Il en est d'autres,
anodines, qui contiennent en elles |+ ger
me de maladies dangereuses et
mortelles.

Malgré les craintes d'altération du lair.
malgré 1'émulsion produite par le trans
port, malgré les microbes, soit pathous-
nes, soit inoffensifs, existant a l'ocizine
ou ensemencés par l'atmospheére. ce al
ment de premier ordre conserve dan-~ i
centres populeux sa place marqueée poit
la nouriture des enfants, des malales,
des convalescents et des vieillards

Ne® serait-il point possible de =oumet
publie des villes un lait avan
conservé toutes ses qualités natimlies
a I'encontre des microbes, des calio~ vt

]l»'\

il subit des mutar . '
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