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Kecettes

Culinaires
COCHON DE LAIT ROTI

C'est un mets qui figure sur nos tablesl, frn canadiennes et dont la préparation, toute
y a de facile qu'elle est, n'en demande pas moins
U no"- des soins assez méticuleux. L'animal doit

être agé de quatre à six semaines; alors il0 pèse à peu prés seize livres, et sa chair a
acquis son maximum de délicatesse. Lavez
et nettoyez avec soin l'intérieur et l'exté-

is rieur du cochon, saupoudrez de sel et de
10l1 poivre l'intérieur, remplissez-le avec une
bett" farce de viande et de pain, ou de pommes

de terre, et recousez ensuite soigneusement
modlte l'ouverture que vous aurez faite sous le
les ventre, dans le sens de la longueur, pour vi-

1"UISO der l'animal et introduire la farce. Enve-
t"a"se loppez de papier beurré la queue, soigneu-
rate, sement roulée sur le dos, et les oreilles.

Placez un bouchon de liège dans la gueuie
vous de l'animal, pour la tenir ouverte. Ficelez
epar solidement votre cochon de lait pour le te-

nir comme s'il était debout. baupoudrez
if1esz de sel et de poivre et d'une couche de farine

1 grilléA euiseznsur un fun modéré Arrn-

jusqu'a ce que le mélange soit parfiit.'ment
homogéne. Jetez dedans assez de farine
pour faire une pâte maniable. Coupez plus
épais que les biscuits dans lesquels il entre
des oeufs. Faites frire dans de la graisse
chaude. Le gingembre empéchera vos bis-
cuits de s'imprégner de la friture.

Coffee-cake. - Une tasse de sucre, une
tasse de beurre, une tasse de mélasse, une
tasse et demie de café froid, une tasse de
raisins pressés, une cuillerée à thé de soda,
une cuillerée a thé de clous de girofle, une
cuillerée à thé de cannelle. Mélangez et
cuisez lentement.

Pain de gingembre. - Une demi-tasse de
saindoux, une demi-tasse de sucre, une de-
mi-tasse de mélasse, une demi-tasse d'eau
chaude, une cuillerée a thé de soda dissous
dans l'eau chaude, une cuillerée à the de
gingembre, une pincée de clous de girofle.
assez de farine pour faire une pâte ferme.
Laissez reposer quinze minutes, roulez à
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