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Thé des Indes en Canada.

—

“lonsieur le Rédacteur,

Ayant Tu dans le journal, American Agricilturist, de Sep-

tunbie, quon taisait usage, dans quelques parties des Etats- Uis,
é'ene glante qui pouvait remplacer le thé de Chine, et que cet
arbuste se trouvait presque partout dans les Etats du Nord, de
PAwérique, je pensai qulelle pouvait peut-8tre se trouver en
Canada.
. ous cette impressian, et avec les informations données par ce
Journal, et surtout avec la gravure de cette plaate, je me mis de
e 3 fuire des recherches; mais aprés quelque temps de
roursuites infructueuses, je commengais a perdre espérance, lors-
iy a quelque temps je rencontrai un ami qui me dit qu’un des
Péres de In Lrappe, visitant Ja paroisse de Kamouraska, s’était
terie, en voyant un arbuste qui est en gronde quantité dans celte
lacalité : « Mais voici le the dés Indes!” Jlappris aussi que
tepuis ce temps plusicurs personnes avaient recueillis des feuilles
tcet arbuste et s’en servaient a la place de thé ordinaire, ct
hawvaient peu de difference. Je m’en fis donver une petite
rncle, et, rendu chez wei, je n’eus rien de plus pressé que
Caller 3 un endroit, sur ‘na terve, o\l je me rappelai aveir vu
tiibuste semblable, et je n’eus pas de peine 4 le trouver. Ln
“ant pris une branche, je la confrontai avec la gravure donnée
(o Y American Agriculturist et je me convainquis que c’Gtail
e téme arbuste que celui mentionné dans ce journal, et qui com-
encuit & faire quelque sewsation dons les Etats-Unig.

Cet arbuite possee i 'grande Gudatio datis Tes terel davies,

et on le trouve en abondance sur la levée des fossos,
dars Ianse de Ste. Aane et la Riviere.Ouelle, zinsi
nu'en bien d’antres places.

Je vous prie de reproduire Perticle de ce jonrnal
auque! je fuis allusion, espérant quiil indnira quclques
persounes A faire des essals, ¢t 4 nous dopner con-
naissance de ces easuis dont fe résulial cera de doter
le pays d'unc nouvelle industrie, qui noes metire en
moyen de aous forrniv notre propre the, qui est un
articie (rés-important, vu Ja graade coisommation
qui s'en fuit ct e haut prix quiil obtient depuis une
couple d'années.

Con trouve dans le Dictionnaire Universel des
sciences, des leftres, ete., par 01, N, Bouillet,: au
mot the, ce qai suit : : .

« THE: Théa, geare de la famille des Terastree-
iacées, tribu Jles Cuelliacces, reaferme des arbres
et des arbrisseaux exotiques, a rameaux brusilres, 3
feuiiles alternes, ovales, lanceolées, dentées, sur Jenrs
berds 5 & flewrs Llanches d'une odenr aaréable s calice
a 5 folioles, coroile de 6 & 9 petales, ¢lamines nom-
breuses, anthéres incombantes, ovaire & 3 lages,
appliqué sur un disque joune et surmonté Pun style
simple 5 finit en forme de capsules arrondies & 2 on
3 loges, contenant des graines.  Llespéee type est
le the de Chive, joli arbrissean d®un 3 deux méires
de haat (3 4 6 pieds). Les feuilles sont persistantes,
d’un beau tert en dessus, d'on vert pale en dessous §
ses fleurs ne paraissent qu'en automne. A celle
espéee se rattachent denx variéiés imporfantes que
quelques botaristes consilérent comme des e-péces
distinetes 3 le the vert d'une taille plus élevée, 2
feuilles plus étroites, & fléurs & neuf pétules 5 et e
thé bou, & fewlles un pen rogueuses, @ flevrs & six
petales. On distingue encore le the sesanqua on
sasanqua, & raneaus sarmentens, & fevilles lancéolécs, luisantes,
arquées en wrricre 3 A fleurs blanches dout les p2tales sont plus
longues que dans les espéces precédentes.  “Tontes ces espéces
se multiplient par graines, ou par houtures, rejetons et nar-
coltes qu’on fait au printemps sans chopes. »

“ Ce qui constitne le thé de commerce, ce sont les jeunes feujlles
de Parbre & thé cueillies et desséchées.  On les peépare avee
lu plus grande précaution.  DEs que les feuilles ont éte récoltées
et trices, des ouvriers les plongent dans Peau bouillante, les y
laissent une demic minute, les retirent ensuite, les font égouter
et les jettent sur des plaques de fer chaufites. On les étend
ensuite sur des nattes et on les roule avee fa paume de la main
jusqua parfait refroidissement.  Lllles se présentert alors en
petits rouleans 1idés, de couleur verdatre, brune oun grisdtre, d’une
odeur aromatique ct d’une saveur agréable, quoiqu’ameére et un
peu styptigne.  Loes Chinois les aromatisent par le mé¢lange de
fleurs odoritérantes de L'Oléapagrans, de Camellia Sasangua,
et surtout de roses-thé.

Toutes les vuriéiés de thé se divisent en deux groupes, qui ne
poraissent différer que par les procédés de fubrication.  Ues 1hés
verts simplement desséchés et le plus souvent colorés au mayen
d’une grande boite, avec du plire et de lindigo, sont plus as<
tringents et aromatiques ; et les thés noirs ont une couleur brune,
due sans doute 4 ce qu'on leur fait subir une sorte de fermen-
tatiou. -Ils sount plus doux.

Il y-a cutre les diverses qualités de the, une trés-grande dif-
ference ‘de pris.  Llanalyse chimigue a trouvé dans le the du
tannin, vae huile voluule, de la cire et de la résine, de la gomme,
une hatidte extractive, dés-substances -azolbes, analogues &



