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supérieure a celle du tréfle, svivant Loudon, et “inférieure sui-
vant B, de Dombasle. Elle influe, dit-on, favorablement sur la
quantité et ln qualité du lait, chez les vaches qui la consomment,

On ne sait pas trop si les bestiaux trouvent du plaisir 4 la
manger, comme quelques agronomes [PPassurent, ou si elle leur

- cause d’abord quelque répugnance, comme d’autres le pensent
et ainsi q’on seut le supposer, en ayant égard au principe dcre
qu'elle contient. Elie ne parait pas dailleurs sans inconvénient ;
des expériences faites et plusicurs fois rapportées par différents
observateurs, tendent 3 montrer que sans certaines conditions
du moins, efle fait enfler la té(e des moutons qui s’en repaissent
et leur occasionne des boutons dans cette partic. Quand elle est
sechée, les animaux ne paraissent plus s’en soucier.

Les fleurs de sarrasin fournissent une riche pature aux abeilles
pendant un espace de temps assez considérable et dans une sai-
son ou les autres f{leurs sont rares. Les abeilles qui se nour-
rissent de leur suc produisent un tniel trés-coforé, et de bonne
qualité.

Eufin on cultive encore {e sarrasin pour servir d’engrais i la
terre ; on Yenterre pendant sa floraison. C’est une des mellleures
plantes que I’on connaisse pour {ormer un engrais végétal.

CULTURE DU SARRASIN.

‘Aprés avoir fait connaitre les caractéres, les propriétés éco-
nomiques et les principaux usages du sarrasin, envisageons-le
plus spécialement sous le rapport de la culture et de la place
qu’il doit occuper dans PPassolement. .

Voici les principaux avantages qul présente a cet égard : il
'se contente Je terrains trop maigres pour toutes les autres es-
péces de grains du printemps, et i y produit davantage. Clest
Ia récolte qui réussit le mieux entre deus récoltes de seigle, dans
les terrains sablonneus. Dans les terres qui n’ont pu étre con-
venablement préparces, il est plus profitable que Porge. Dans la
rotation, on le place indifféeremment avant ou aprés toute es-
péce d'autre réeolte. Il est trés propre a combler une lacune
dans 'assolement, & remplacer d’autres plantes qui n’auraient
pas réussi, et qu’on aurait pu semer & une &poque convenable
el 3 atténuer ainsi les effets de la disette.

On peut !e semer en seconde récolte aprés du seigle, des
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vesces méme du blé d’automne, lorsqu’on veut le faucher en’)y soppir d’engrais a laterre. La graine demande  8tre entenée

vert ou Penterrer comme engrais.

Le trefle mélé au sarrasin véussit parfaitement bien. 1t laisse
le sol dans un aussi bon état d’ameublissement ct de propreté
qu’une récolte sarclée, et est moins &puisant qulaucun autre cé-
réréale, parce quil ombrage da vEntage la terre et tire beau-
coup de nourriture de atmosphére. Lnfin sa culture exige peu
de travail?

Quant & ses défauts, en ce qui concerne sa culture, on lui re-
proche sa sensibilité au froid et aux intempéries, Pincertitude de
ses produits, 'inégalité avec Ilaquelle-il murit ses graines dans
un méme champ, la facilité un peu trop grande avec laquelle il
les laisse tomber, et la difficulté de les faire sécher.

Il -parait préférec fles (errains forts a ‘fous les autres, ‘sans
gourtant mépriser les terres meubles. Concluons de laet de ce

cille 3 Pautre &

que nous avons dit plus havt qu’iln’est pas difficile sur Ia natur,
de la terre et que, comme toutes autres plantes, il croit plug .
gourcusement sur un sol nche, mais peut-&tre aux dcpem de sa
fructification.

Cest, dit V. Yvart, une des plantes fes plus précienses pour
les assolements des terres séches, silicieuses, caillouteuses, ete,

La croissance du sarrasin est rapide. Il est trés sensible auy
inluences atmosphériques ; la moindre gelée le détruit. On pre.
tend méme que les éclairs Paflfectent et que sa fleur coule Jan.
ce cas ou lorsque les phénoménes Clectrigues se développent
dans Pair sans qu’il pleuve. Cette fleur ne supporte pasnon plus
la trop grande ardeur du soleil, ni les vents violents de I'Fur,
Mais en retour, le sarrasin ne craint pas une température séche,
Immédiatement aprés qu'il a été mis en terre, il ¢ve, méme
par les plus grandes sécheresses ; mais lorsqu’il se revét de s
troisi¢me feuille, il demande de la pluie pour pouvoir développer
les autres ; sa longue floraison se développe quelques semaine
-aprés, et alors il doit avoir alternativement de la pluie et du
soleil pour que sa croissance s’achéve et que ses fleurs nouent !
aprés sa floraison, il veut encore un temps sec qui accélére o
égalise la maturation de ses fruits, qui arrive aprés un temps
variable entre deux et trois mois.

On peut semer le sarrasin 4 toute époquc de fa belle saison
en prenant garde qu'il ne'soit exposé niaux gelées du pl‘lmemps
ni i celles de Psutomne.

Pour plus de siireté, on peut semer a deux ou trois époques
difiérentes, et cette méthode peut étre suivie avanfageusewcnt
quand on veut le faire consemmer cn fourrage vert.

Ordinairement on ne donne qu’un {abour au champ qui doil
recevoir le sarrasin. Cependant, des agronomes dont Popinion
fuit loi, prétendent que deux et néme trois labours sont indiv
pensables si le champ contient beaucoup de mauvaises hesbesos
si le tefrain a besoin d’dtre ameubli. Au reste, le nombre des
labours et des hersages peut varizr suivant l'usage auquel o
destine celte plante. ’ .

Le mode de sa végttation exige gu’on le séme trés-clair. I
n’en faut guére plus qu’un demi minot par arpent, quand ou s
cn vue de laisser murir sa graiue, et le double quand on vemt e
faire consummer en vert par les animaux, ou qu’on le destin

peu profondément et par un simple coup de herse.

On choisit pour la.récolte le moment ot la plus grande partie
des graines sont mares. Il y a deux maniéres de ’exécuter:
Pune consiste é cauper les tiges avee la faulx ou avec la fau-
i les arracher. La premiére est plus expéditive cl
plus usilée ; la seconde diminue la perte qui résulte de Pégre

nage et-permet 4 un plus grand nombre de.graive d’arriver

feur maturité, aprés la-récolte. On réunit les tiges en botles
qu’on dresse les unes contre les autres et: qu’ Yon laisse iplus ov
mains longtemps sur:place en les disposant’ én ‘quintaux.

On est presque ‘toujours obligé de'le soumetire au:fléau.ou at
moulin & battre avant qu’il'ne soit -entiérement -sec et ralors i
faut faire consommer la paille au plus-tét, ‘et.quant-au- grain on
Pétend en couches trés minces dans-un grenier ou un 'hanga’



