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GARANTIE LA ’MEILLEURE 
QU’IL SOIT POSSIBLE 

DE PRODUIRE

SB

s encore, nous réus- 
inscrire qu’un seul 
dent eut pour lui le 
ruit. ..

ii, le petit garçon du 
omme vieux de six 

L son retour du tra- 
it-midi, le “siffleux” 
‘il y a des traces 
i montre.
venons de les faire, 
mie et moi, avec le

Salade au homard
Coupez le homard en petits mor­

ceaux, ajoutez une quantité égale de 
céleri, gardé pendant une heure dans 
de l’eau très fra che ou à la glace, 
puis égoutté et asséché entre deux lin- * 
ges. Humectez avec une mayonnaise 
et arrangez sur un plat à céleri. Gar­
nissez avec une ordureb de céleri frisé.

C’est l’hiver qui fait rage, 
La misère apparaît, 
Pour mieux garder courage, 
Chantez, gais oiselets !
Lorsque la neige fine 
Apporte au nid douillet 
Le froid et la famine, 
Chantez, gais oiselet; !
La rafale mortelle
Souffle dans les bosquets 
Et vous glace—cruelle— 

, Chantez, gais oiselets!
Lorsque l’âpre tempete 
Comme un coup de fouet 
Vous fait courber la tete 
Chantez, gais oiselets!
Sur vos ailes, le givre 
Jette un blanc mantelet, 
Au froid, pour mieux survivre, 
Chantez, gais oiselets !
Sous la tiède caresse 
D’un rayon moins discret, Qui ne peut économiser 6 sous 

par mois pour recevoir, toutes les 
semaines, le journal illustré qui * 
lui convient: f* Le Bulletin de la

Coupez les tiges épaisses de céleri 
en morceaux de 2 pcs. Avec un couteau 
pointu, faites 5 incisions parallèles qui 
s’étendent M de la longueur. Faites 6 
incisions à angle droit des incisions 
déjà faites. Mettez les morceaux dans 
ve. Mêlez le sel et la farine, ajoutez le 
l'eau froide pour plusieurs heures et 
vous trouverez le céleri frisé.

1,000 recettes de cuisine à qui 
les demande à Puritas Limitée 
175 rue St-Domininique Québec.

Messager d’allégresse, , 
Chantez, gais oiselets !

YOLAINE.
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eaux 
Lingerie
ICTOR" sur un 
nteau ou sur les 
‘êtements de lin-

fabriquons est 
Qualité, Beauté, 
it et Distinction, 
in achat d’un de 
mandez à votre 
ous montrer les 
’OR”, pour Da- 
i et Enfants seule-

MARK.

Chantez, 
gais oiselets !

Copeaux
Prenez deux œufs entiers que vout 

battez avec force, ajoutez-y lentemen, 
un poids égal de sucre vanillé en poudre; 
puis un poids un peu moindre de farinei 
étendez cette pâte en une couche auss. 
mince que possible, puis coupez-la en 
fines baguettes d'Une largeur d'un centi- 
môtre et d’une longueur d’une vingtaine 
de centimètres; faites cuire à four chaud 
sur une plaque beurrée, quand elles sont 
bien dorées retirez-les et enroulez-les 
aussitôt autour d’un bâton, de manière 
à en former des espèces de copeaux très 
légers

ENECONTIENT PAS DALI “atumasuazusun. . . . . . znssasuuosprno
ESSAYEZ.LA

Nô 1092, 1081, 1085. Trots jolis patrons pour talcs d’oreiller, ou bas de serviettes, chaque 
patron sur papier décalquable au carbone, port compris, 25c.

No 1072. Jolie bande au richelieu pour taie ou drap. Le patron sur papier décalquable 
au carbone, 15c.

Les taies étampées sur coton non circulaire port compris, $1.60 l’unité, $3,15 la paire.
Sur coton fini toile, port et assurance compris, $2.10 l’unité: $4.15 la paire.
Sur jolie toile soyeuse non circulaire port et assurance compris, $3.85 l’unité; $7.65 la paire.
Il faut pour broder la paire de taie, environ 1 doz. de coton M.F. A. à 45c la doux.
Grande feuille de papier carbone, 15c port compris.
Petite feuille de papier carbone, bleu, blanc rouge ou noir, 8c la feuille, 2 pour 15c port 

pas compris.
Echantillonnage par brodeuse Française, 50c en montant suivant l’importance du tra­

vail demandé.

QUEL TEMPS FERA-T-IL DEMAIN?
Maison prophète, 
artistement déco­
rée, dimension 7" 

I x6x4 pcs. Un ins- 
f trament scientifi-

que, fonctionnant 
automatique, 
d’une durée éter-

?

nelle. Le paysan 
ou sa femme se 
montrent sur la 
véranda, suivant 
le changement de 
climat, 8 a 24 hrs 
d’avance, (expli­
cation sur le dos) 

weerse=--=-=== aussi thermome-esese Csa F tre. Prix : $2.50.
"277 S Pour l’annoncer

nous l’enverrons sur réception de $1.45 franco.

lus ou moins fortes 
is souvent,) il faut 
ur gagner les trois
si nous ne voulons 

nts. Et l’essentiel 
s points pour s’ex- - 
nnel “voyage”—si 
st en vue,—et pour 
x”—si un seul point 
L l’horreur!...
remplacés par d’au- 
re avance, dans son 
t.
et moi,—les plus 

ins ambitionnées— 
perdantes et ga­

te! rien de "répré- 
core arrivé. Mais 
vous un point d’or- 
lions, à tout prix, à 
■ qui s’était permis 
ira de rire de nous 
, en plus, bon nom- 
; de “siffleux”. 
insiste à lui en faire 
Notre première et 
ince sont perdues, 
me rencontre avec 
-sans adresse aucu- 
le sont que d’atout, 
lier qu’un point... ! 
point! Notre reve, 
ir dessus le marché ' 

les vainqueurs!
dix heures et vingt, 
lisqu’enregistré...) 
tambour est impro- 
ine chaudière, et le 
: bat aussi la mesure 

nos acclamations.
!
donc de se réaliser 

rande joie de la soi- 
e sont pas si fiers, 
-nous? A une pro- 
sur souhaite plus de

donné. Faites refroidir, formez en cro­
quettes, trempez dans l’œuf, le biscuit 
ou les miettes de pain et faites frire 
dans la graisse bouillante.

Pois à la crème
Egouttez des pois verts bouillis et 

ajoutez 34 tasse de sauce blanche. Les 
pois, en conserve sont souvent servis 
de cette façon.

4 bananes, 12 cuillerée à table de 
jus de citron, 3 cuillérées à table de 
vin de fiherry, une pâte faite avec 1 
tasse de farine, 14 cuilletée à thé de 
sel 23 tasse lait ou d’eau, 2 jaunes 
d’œufs, 2 blancs d’œufs, 1 cuillerée à 
table de beurre fondu ou d’huile d’olive 

■ lait graduellement, les jaunes d’œufs 
battus très épais, le beurre et les 
blancs d’œufs battus en neige.

Enlevez la peau des bananes, cou- 
pez-les en deux sur le long et deux fois 
en travers. Saupoudrez-les de sucre 
en poudre, de jus de ■ citron et de 
vin. Couvrez et laissez reposer 30 mi­
nutes. Egouttez, trempez dans la pâte, 
faites frire dans la graisse chaude, 
égouttez sur un papier brun. Saupou­
drez de sucre et servez sur une serviette 
pliée

r . . j. Ferme”?La cuisine canadienne-----------------------------
Croquettes au poulet MUSIQUE POUR

134 tasse de poulet froid, 12 cuil- TOUS LES GOUTS
lérée à thé de sel, } cuillérée à thé C ’est de la joie dans la maison.
sel dp céleri, quelques grains de cayenne
1 cuillérie à thé de jus de citron Nous avons TOUT ce qui est joli en 
quelques gouttes de jus d’oignon, musique Française pour Chant, Piano, 

. 1 cuillère à th de persil haché fin. Violon, Clarinette, Piston et tous les
1 tasse de sauce blanche faite avec 1 Instruments. Aussi de la musique 
tasse de lait, 2 cuillerées à table de 8 s ’
beurre, 3 cuillerées à table farine, 14 Demandez notre catalogue.
cuillerée à thé sel. • . ,

Melez les ingrédients dans l’ordre RAOUL VENNAT

Gratis
Magnifique set en cristal 

13 Morceaux
Donnés gratis avec le thé

MIKADO
Vert ou Noir

Demandez-le à votre épicier 

GLOBE TEA CO. 
309 Notre-Dame Ouest

VALANT $1.00 pour 55c.
9 articles distincts en un seul. Lorgnette. Ion- 
gue-vue et loupe combinées. Microscope et 
stéréoscope à doubles lentilles, etc. Aussi 
une bonne boussole. Se replie do façon à 
entrer dans la poche de gilet....... Pour 55 cts.

UN ENFILEUR D AIGUILLES
qui fait de l’enfillage d’aiguilles un vrai plaisir: 
1 paruet d’aiguilles et 1 pacuet de broches à 
cheveux: un dé en Alluminium; un petit miroir 
de fantaisie; frais de poste payés, pour. . 25 cts. 

Beaucoup d’autres articles nouveaux.

COLLIERS EN FLEURS NATU­
RELLES PRESSEES

La plus grande nouveauté, garde son par­
fum naturel pour la vie. Valant $ 1.00 comm e 
annonce, nous les enverrons sur réception de 
50c seulement.

J. A. PARADIS, Importateur 
88 rue Richelieu, QUEBEC
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