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De I’élevage du canard

IMPORTANCE ET
AVANTAGE

Le canard, oiseau aquatigue pal
mipéde, analogue & i'oie mais plus
petit, est certainement ’un des ho-
tes de la basse-cour dont les pro-
duits sont des plus délicats et 1'éle-
vage des plus avantageux et des
plus faciles, lorsque l'on dispose
d'un terrain propice et que 'on a de
I’eau & proximité. L’eau est absolu-
ment nécessaire, mais il n’est pas
indispensable que ce soit de l’eau
courante, ui méme qu'on en ait en
aboudance, pourvu que F'on puisse
1a renouveler fréquemment de ma-
niére a l'entretenir relativement
pro_re.

Pour étre profitable, 1'élevage du
canard exige, de la part de 1’éle-
veur, de iniative, de Pespiit d’ob-
servation, de 'activité et dela pra-
tique.
méthode

I1 est facile d'indiquer une
géuérale,
tious climatériques, les ressources

mais les condi*

locales, 1'alimentation, les soius ont
uae sj grande influence sur 1'éleva
ge qu'une inéthode excellente dans
une région peut bicu ne point réus-
sir aiileurs,
Instillation.—1, ' élevage du ca-
nard n'exige poiut une iastaslation
bien compliquée ; une sini

sle caba®
ue en planches, ua hangar couvert
de papier goudronné ou de paille,
cela suffit aux canetons qui en été,
redoutent i 'humidité. Cette cabane
sera un peuélevée au dessusdu sol
et une épaisse litiere de paille, que
1'on renouvellera<Tréquemment, en
recouvrira le parquet.

Pour se Livrer a I'élevage du ca-
nard sur une p

s vaste échelle, on
devra se procurer un local plus spa

cieux, parfaitemeént fermé en arrie-
re et aux deux bouts, avec une de-
vantare muunie de pauneaux mobi-
les et d’une porte treillissée. Ko hi. |
ver,un poulailler ordinaire convient |
parfaitement pour hiverner les ca-
nards pourvu qu'il soit convenable-
ment aéré, bien orientd, sec et tenu

avec une extréme propreté.
Fauate d'un cours d’eau, d'un é-|
tang cu d'une mare A proximité, on !
peut re contenter d’un petit ba sin |
ciment, ou méme

simplementen zine ou en tole gal.

ou réservoir en

vanisée que 'on a'imente d'eau de
puits vu d'aqueduc,

Nace —Le choix d'une bonne ra-
ce de canards est des plus impor-
taiit. Il convient de douner la pré-
férence a des races recounues supé
rieures, tant par la qualité de leur
chuir que par leur volume et leur
rapide cruissance, attendu que ces

races de choix et dontlerendement
est bien inférieur.

Les races les mieux ainées sout :
le canard de Pékin, de Rouen et
d’Aylesbury. tous trés gros et qui
donnent une chair savoureuse ; le
canard Musqué, ou canard de Bar-
barie, d'un trds gros volume, d’'une
trés belle coloration et dontle méle
croisé avec lecanard ordinaire don-
ne lecanard Mulard, trés beau mais
infécond, fort estimé cependant
pour l'engraissement. Le poids mo
yen de ces différentes rices extde 7
a 10 livres, Ce sont des races rusti-
ques, précoces, bonnes pondeuses,
fécondes (excepté le canard Mulard
de forte taille, & la chair rapide et
d'une fingsse exquise.

Vient ensuite le Coureur Indien,
plus petit,ne pesant que de 4 2 4 1-2
livres, mais trés recherché pour la
délicatesse de sa chair, sa sobriété
relative et sa fécondité.

Ponte et incubalion.—La cane, &
I'exception du Coureur, pond de 25
a 75 ceufs par année. Une cane Cou-
reur pont autant qu'une poule ordi-
uaire et presque durant tous les
wois de I'anuée. Les autres canes
ne pondent pas avant le printemps.
Lorsque les canes sortent et errent
en liberté, elles cachent souvent
leurs ceufs dans des nids qu’elles
construisent en dehors de la basse
cour : il est donc prudent de les te-
unir enfermées jusqu'aprés leur pon
te qui a lieu dans lé courant dela
matinée.

Un mdle suffit 3 au moins quatre
a huit femelles. Quand, au moment
de I'accouplement, il y a trop de
miles dans un troupeau, ils se quer-
rellent et la fécondation des ccufs
en souffre. Les ceufs destinés a 1'in-
cubation doivent étre de moyeunue
grosseur et aussi frais que possible :
cependaut les ceufs de canues con-
serveut leurs luacilités germinatives
plus longtemps que les ceufs de pou-
les. Néanmoins, on doit entourer
de cerlains soins ceux qu'on desti-
ne a,1'incubation ; on les'tient dans
un lieu frais sur un lit de son, de
sciure de bois ou de sable sec.

La cane est bonne couveuse,
mais on ne l'emploie guéie i cet

res sous leur mére ou daus Vifen-
bateur sans leur donuer a manger
durant 24 2 48 heures. Ne mettez
prés d'eux qu’un psu ¢'eau et du
lait, dans un vase peu profond aﬁn
qu'il 0’y puisse tremper que leur
bec, sans se mouiller les pluthes.
Si cet accident leur arrivait, il fau

drait les mettre sécher bien vite
prés du feu, sans quoi ils sucedm

beraient hientdt, La premidre nour

riture doit consister en une phtde
composée de pain rassis trempe dans
du lait, d'ceufs cuits durs,” de son
d’orties ébouillantées et finement
hachées. Ou peut y ajouter du lait
caillé. Plus tard, des ptées assez li-
quides de farine de mais,mélangées
de pommes de terre cuites feront
d’excellents repas. On peut égale-
ment utiliser des carottes, des na-
vets, des betteraves suites, #lc. 11
est avantageux d'ajouter une petite
quantité, de nourriture animale ;
sang, farine de viande, déchets de
boucherie etc.

Pour éviter la diarrhée, la pétée
ne doit pas étre trop’ liquide ; on y
ajoute une patite quantité de gravier
ou de gros sable.

Toutes les racines et les tubercu-
ies cuits, les salaces, les eaux gras-
ses, le poisson (en petite quantilé),
les tripailles etc., distribués ration-
vellement conviennent également &
I'alimentation du canard.

Le froid et la pluie leur sont nui-
sibles : un caneton mouillé parla
pluie, ou autrement, daus les huit
ou dix premiers jours de sa vie court
grand risque de périr ; il se noie par-
faitement dans un peud’eau. N'ex-
posez pas au coleil les canetons
mouillés, sous prétexte de les sé-
cher ; ils seraient sfircment atteints
d'insolation, et ne pourraient sur
vivre au commencement de conges
tion qui s’en suivrait. Ne point les
laisser se baigner avant huit A dix
jours et reulement pendant quelques
instants. Pour les canetons destinés
au marché, il est préférable de ne
pas les laisser aller & 1’eau du
tout.

Si l'on ne dispose point d'une
eau couraute ou d’une mare assez
graude oll les canards puissent na-
ger librement, on teur installera un
bac terminé aux deux bou s par u-
ne plauche inclinée, pour qu'ils
puissent facilement en descendte et
y monter.

Lorsoue le caneton a un mois, si
on dispose d'un cours d’eau,on peut
lui laisser toute liberté et ne s’occu-
per de lui que pour lui donner un
repas a midi et un autre le soir.

usage, on lui préfére la poule, qui
se moutre trés dévouée pour les ca |
netons. Il faut choisir de grossc!
poules pour leur confier ce soin de |
couver. Comme les ceufs de canes
sont tres sensibles au froid, il faut|
les couvrir lorsque la poule le quxt~‘
te vour manger. i

La durée de l'incubation varie
de vingt six A vingt-neuf jours.|

races sont toujonrs les plus avanta-
geuses, soit pour la vente, soit pour !

. : . |
! Dans Uélevage industriel, ora re-|

cours & i'mmcubativn artificielle, ce

Avec une a’'imentation bien ré-
glée et progressivement abondante
les canetons sout hous pour la
tabedea 1'4ge de deux a trois
mois.

Les caunetons que 1'on destine &
la reproduction doivent étre choisis

i parii les sujets les plus vigoureux

et éclos de bonne heure. .
Ration pour les canctons d'un mois.
Sou 2 parties ; farine de mais 2 par-

” . 1
la consommation a domicile. Nous|qui permet d’avoir de bonue heure | ties ; debris de farine 2 parties ; fa-
ne saurions recommander aucune ! des cannetons fort et reghenchéa rine de viande 1-2 partie. Gravier,
des nombreuses variétés du canard | comme primeurs,

coninun dont 1'élevage

et I'entre- |
tien cofitent autant que

Llevage. — Les canetons étant

| écailles d’huitres broyées ou gros

l.sable 2%. A délayer dans un petit-
ceux des|éclos, laissez-les une dizaine d’heu- |

lait ou de 'eau grasse.
.

Ration pour un canard, -—Matlu.
Pomes de terre cuites ou racines
2 0z . ; farine de céréales 1:2 0z ;
farine de viande ou de pmsson 1-2
oz. ; verdure(fa”uluuf) 31200 §
gravier, coquilles d’huitres pulvéri-
sées, ou sable 3%. A délayer dans
du petit-lait oy del'eau grasse.Soir.
Grain cuit 1 3 4 oz.

‘Engraissement.--1,'engraissement
peut commencer d&s que les canards
ont atteint 1'dge de huit semaines.
On les engraisse & 1'état de demi-
liberté ou en enclos, en les isolant
autant que possible,

Dans le premier cas, on les eufer
we dans un bitiment presque obs-
cur bien aéré, muni d’une bonne li-
tiére toujours trés propre. Comme
nourriture on Jeur donne a discré-
tion des piités délayées avec du lait,
de consistance légérement humide
et composées de pommes de terre
cuiles mélangées avec des farines de
de mais, d’orge, de remoulage ;des
betteraves, des carottes cuites et de
la verdure (faculatif). Le canard
est prét lorsqu’il traine paresseuse-
ment la patte,” et qu'il manque
d’appélit. S'il n'est pas malade une

nerd point. 5

On recommande de laisser le ca-
nard preadre un bain pour lui per-
mettre de se nettoyer lui-méme, et
de le faire jeuner au moins 24 heu-
res avaut de I'abatire, On le tue de
deux maniéres ; 10.—En lni désar-
ticulant les vertébres du cou : 20 —
Par une ‘saignée 4 1'intérieur du bec
ou pais.

Laisser refroidir convenablement
avant de les emballer.

Maladies,~ Les maladies particu:
lieres au canard sont nombreuses,
ce qui est 4 considérer dans cet éle-
vage,

La constipation.—Qui résulte le
plls souvent d'un régime prclongé
et exclusif de grain. On recbmmen-
de un purgatif composé de 2 ou 3
gramme de sulfate de soude dans
ure grande cuillérée d’eau.

La crampe. — Coractérisée par
Dimpossibilité de se tenir debout.
et par la diarrhée, est un signed'a-
némie et de faiblesse. Il fautisoler
les malades et ajouter aux rations
de la poudre de quinquina et de
geutiane, a raison d’une cuillérée
a café par jorr pour dix canetons
d’un moss, en forgaut la dose pour
les sujets plus 4gés. Ajoutez A la
boisson 3 grammes de sulfate de
fer par pinte d’eau.

La diarriée.—~ Provient le plus
souvent d’une nourtiture herbacée
trop aqueusé ou méme moullée,
mais quelquefois el e est le produit
d'une effection vermineuse. Elle se
guérit alors avec les substances ver-
mifuges crdinaires, la geutianne,
la tanaisie, etc, qu'on ajolite avec
un peu de poudre de chaibon dauns
'eau que hoivent les canards.

La diphlerie. — Se reconnaft i
l'attitude du bec ouvert pour res-
pirer. Joindre aux pétées, par jour
et par téte ; durant 8 jours : tein-
ture d’iode 5 gouttes, fleur de sou-
fre 1 pincée. ~

Moustiques.— Pour éloigner les

‘moustiques qui parfois iucommo:
S

yuinzaine de jour suffisent 4 I’ame- |.

o T e

dent fort les casietons on peut, deux
ou trois fois pa semaine, faire une
légére application de saindoux et
de pétrole ou de saindoux addition-
néd'un peu d'acidephénique,

* Le rhumatisme.—Est le plus sou-
vent occasionné par le fraid, cequi
se reconnaft & la difficulté que le
sujet éprouve & marcher. Il faut le
tenir au chaud, frictionner les
membres avec un peu d'essence de
térébenthine, le bien nourir et ad-
tionuer son breuvage de 5 gram-
mes de bicarbonate de soude par
pinte d’eau.
 Le vertige.— KEst une maladie
agsez fréquente et due en général d
une isolation trop prolougée. Le
sympOme le plus apparent maladie
est un tournoiement presque conti-

nuel, 1'animal paraitivre.
On peut parfois obtenir des gué-

risous quand la maladie est prise &
temps, en saignant 1'oiseau 3 une
veine trés apparente sous l'aile, ou
bien & une autre;placéesur la mem-
brance des doigts. Sice traitement
ne guérit pas, le mieux cst alors de
sacrifier 'oiseau qui est encore fort
bon pour la consommation.
Victor FORTIER,
Aviculteur adjoint du Dominion,
Oltawa.

La vorrvrl(-
noire

C’est une des grandes indastrics
frangaise : sous ce nom de
noire, on ddsigne la fabrication des
bouteilles Bien des lecteurs ne peu-
vent assister aux diverses opéra
tions qn'exige la confection d'une
bouteille. Ncus pensons, en peu de
mots, pouvoir vous donner une idée
de ce genre de travail 7

Un four dabord. Un éncrme
fourneau en brignes refractaires, et
dans lequel les matieres, & vitiifier
sont wise~ en fusion au moyen du
gnz Le gaz est le dernier perfec.
tionnement apporté dans cette in-
dustrie. 11 est fabriqué sur place et
se rend, au fur ¢t & wesage, dans l¢
fourneau pour sy enflimmer et
wettre le sable & convertir en ma-
tidre vitrifiable en fusion,

Clest fuit.  Quutre ouvyiers; le
grand-gargon, le soufleur, le ten.
deur de moules et les gamins (ce
sont les noms des cuvriers qui for-
ment une équipe chez les veriiers
en France) vont collaborer & Ia
.confection d’une bouteille,

Pas de temps & perdre : elle doit
étre finie avang qu’elle ait pu re
froidir et I'on ne chéme pas.

A laide d’une canne, le gmnd
gargon a retiré du foarncau un pen
de matidre en fusion quil passe an
souffleur. Celui-ci sonffle dans Ila
canne qui est un tube de fer er ux.

La future bouteille se présente
gontlée comme un ballon informe,
Elle est iutroduite dans un moule
en fer a.charniére “que le tendeur
du moule renferme anssitdt,

Le souffleur continue A souffler
dans la canne pour que la bouteille

verrerie

HORAIRE depuis le 22 Nov. 191§

¥
‘Frédénctmx et St -Jean N. B., Houlton
Presque Isle; Caribou Fort Fairfield, Me,
Et 5. Riviére du Loup avec tous les
trains express de I’Intercolonial Ry.

pectus, etc. s'adresserd
F, X. Bélanger, Amt généul Puu-
gers et Fret.

RESTAURANT

Je désire annoncer au public que
je viens d'ouvrir un' restauraft sur
la rue St-Frangois, porte voisine de
M. Jos Moscovicz, marchand.

Café chaud, Cocoa,Thé de Beeuf,
Pomuwmes, Biscuits, Bonbons, Oran-
ges, Chocolats. Sucre a la Créme,
Farine et tout ce que vous désirez
en conserves,

Une VISITE est SOLLICITEE

Mme CHS CUTNAM;
Edmundston, N. B,

M. Cutnam est & faire un\.n-
noir non loin de chez lui. Ce patt
noir mesure 150 pieds de long &}
75 de large. Le prix d'abonnement
est comme suit : $3.00 pour Mes-
sieurs, $2.00 pour dames et $5.00
par famille. On uous dit qu’il y
aura 2 et méme 3 clubs de hockey.

EEETEIIIDECEEECEETE
SOTVENIR DE

"~ FAMILLE

Important Regigtre

Familial :

Prix : Uexemplaire, 1 oc.

Le cent : $8.00
S'adresser & I'auteur

Rev. E. P, Choninard
St-Paul de la Oroix
Comté Témiscouata P, (),

b

R 1. 5-6 m

s'applique au parois du moule et
prenne bien la forme voulue,

Deés qu'on la retire du moule. le
gamin se saisit de la boateille et au
moyen d’un peu de verre en fusion
qu’il prend au bout d'une tige de

', il fait la Lugue dn col au bout
de Ia bouteille. ; ;

Celle-¢i est terminée ; d'un coup
sec on la sépare de la canne,

froidir progréssivement.

Abonnezevous au
“Madawaska”
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Express : Dép Riv. du Loup 7.308. m
' ‘Arr. Connors N. B. 12.§3 p. m.
Mixte ; Dép Riv. du Loup 10.30 &. m,
“Arr Connors N. B. 808 p. m'
ERxpress ;: Dép. Connors N. .30 p. m,
rt. Riv. du Loup 8,55 p. m.
Mixte: Dép: Connors N.
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