
vcae Ja rue Fonilicat
vins fins, des vermonîhe,
grtnde joie du consomma

Nos lecteiirs comprenrd
l'hygiène publique, car so

Nous donnons ici un ei

profess, ur de0 chimie .à L'Ecoi
vins Catea(!ieti> à nlon remiý I.
vin blis c et viiu de Nicile.

Ir-j~ promi.... vin roqg., d'f
acidilé côtr.--podant à 16 miii
tannin.

Lm s, cond, vin hi >ne, d'un
Une P cidité totale correspondai
tableraent plus4 faible de tannj

Lm rr.,iýi6mm, vin de -i.'ile." Une acidité "otale correspondan
tannin intermiédiaire eotre les

«4 Kens n'avons trou% é nul
numisibles, dio maiéfes êtrangèr

- Le, vins é&aie,ît d'un bE ec d'eux. fl. giitéq,- le ii
sucré, ;,tn.ý acide, avec un g<>ft
vin de Sicile plus sucré, [rus &g

Nous d"«Yvn rem-,rquee que
Potasse, e énient e8gentiel des
aux vins leur totuacité.

.9 n somme nons avons trou
sains. bons et pleisent au pala
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ge ta ne médailede bic'

piet dou ai oonds prix- E9
ez et deux dWiomes.
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loris L M~otitréal. à Montreal. Il y a eane ces caves des
de fines ubaxpagne qui y f ont 1 rël arils pour la plu
leur d&nt le goût est délicat et exigeant,.
'Ont que cette entreprise rend un service i n.menpe
in succès sera la substitution du vin à l'alcooL
ertificat.
I. Nt. 1) profisseur de chii à L'Univo-r.jîé Lavai et C A Pfteter
m lIolytechniqape, erifiions avoir(* xeiiit trois éviantillons Ms
m22 janvier dernier par Ni. 'i3arré t flic de Montréal vin rotWe

fi" fongité 'le 1 à 60.., avait un locroecitage d'alcool de 12.1,1112
.igramm s 3 t'ammnotiiaq.e accusa'it neU'f-m'-nt la présence du

ie den-ité'de fi. 995 à 60o F., avait une. ichffsé>. alcoolique delU.,
tà 13 mi -igrammes 3 g.iammonii.qne, accusait. un.- quantité ne-

d.'nsjié '.005 à 60. F. avait une iiih-.s de 16. 8 p.0Oen alcol
à 15 lmilli-rasntqies 7 d'ammoniiaqum, j ccusat une quantité de

dleux précédlents.
le trace do sub'tances facheu>es, de" sophistication, d addition
es au vin nalure!.
el asl*Ct, lin, pi-leë, d'un bouquet agré bIe et particulier pOUr
ib aitc était f e et alcoolique, lieu sucré ; le vi rouge, pilu
dlo framboise particulier à certaius rais-ins ile oc eontiuFat; )a
réail'..

la >aveur autie est due sutiuut a La présence du bîtartrate de
vins naturels; i'astringence est due au tannin naturel qui doline

tvé dans ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils sont
'is
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