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LA MAISON BARRI

vccape sa rue Fomificstions = Montréal. 3 Montreal. 1l y a ¢ans ces caves tes
vins fins, des vermouths, de fines cbampagne qui y sont jréjarés pour la phes -
grande joie du consommateur dent le gofit est délicat et exigeant.
Nos lectenrs comprendront que ceite entreprise’ rend un service i mmense
. Thygiéne publique, car son succés sera la substitution du vin 4 I'alcool.
Nous donnons ici un certificat. ' -

. Nune o1~ ignés N, Fafard. M. D profsseur de chithi & L'Univer~ité Laval et G A PSster
professcur e chimie ,& L Ecole Polylechnique, certifions avoir ¢ xnminé {rois échantillons de
Vins canadionr & nou- remis-te 22 janvier dernier par M. Barré ot Gis de Montrégl  Vin rouge

. ¥in blar ¢+t win de Nieils, X

¢ Le premi-r, vin roage, dnne tengitd de 1 & 600F,, avait un percentags A'alcool de 12,2, um
:..cl'di'é corr-pordant & 16 milligramm- 8 3 ammouniagae, aseisait nette-m-nt la présence du

nnin,

“ Le = cond, vin bl ‘nc, d'une den-ité de 0, 995 § 600 7., avail une richasse alcooliqua del 7.4,
une - cidité totale correspondant & 13 mi /igtammes 3 ammoningue, sccusait un.- quantité no-
tablement plus faible ds tennin - : ‘

* Lo troisidme, vin de “icile, donsiré 1,003 & 60 F. ava1t une richess® da 16, 8 p,070 en alcool
une acidité iotale correspondan & 15 midizramhmes 7 ¢'ammoniaque, -ccusaii une quantité de
tannjo intermédiare enire lus deux précéilents, -

# Kous n'avons trouté pulle trage’ d sub-tances facheu-es, d» gophistication, d additio

. Nuisibles, de meridras étrangdres au vin naturel, ’ ) -

-~ Le- vins éidient d'un bel aspecy, lin.pides, a'un bougquet agré ble et perticulier powr
chueun d'eux, Dvguctds, levin b anc ‘@iail sec et alcoolique, peu sacré ; le -vi  rooge, plus ‘
$ucre, pins acide, avec an goit v frambeise particulier & certaios raisins - 4o ¢+ contiuent ; do
¥in de 8icile plus sucré, e sgréabl -, |

Nous d-vem remorques que ia saveur acine est due Surwul a ia présance du bitarirate de
potasse, ¢ ément exsentiel des vins nawwrels ; I'astringence est due au tapwin naturel qui dowme -
aux vins leur tonacitd, i )

‘* En somme nons avons trouvé dans ces vins les caraciéristiques des vins de raisin, ils sont

sainé, bens et pleisent au palais
N. FAFARD, M, D. — C, A, PFISTER.
Exposition d"Mtawa, 1884~ 7 pramiers prix, un prix exira; un diplom~ ; une médsitle
a‘argenl, une médeille de branze, (36 concurrents} Exposition de London, 1885 — 2 premiees
Prix et deunx s conds prix— Bxposition upiverseile de 1« Nouvelie Oridans 1886 Un second
wrix et deux diplomes. : « o




