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NOS GRAVURES.

Beeuf croisé de race indigéne anqlaise (Chrtlli.ngham
sauvage) avee durham.—~-Quiconque a vu la génisse 1ssue de
Royal Commander avec une vache kyloe, de M. Cochrane va
croire qu’elle est ressussitée ct a donné naissance A ce bouf
Cet animal est tout le portrait du pére, nouvelle preuve de
Vlmmense puissance qu’ont les tauraux de la famille Booth &
transmettre leurs

dilles de bois nouveau A chacune de ces trois ou quatre
branches, en ne laissant que trois 3 quatre bourgeons & ces
brindilles ; 6. empécher la vigne de devenir trop pesante, cn
ne gardant que vers le bas de la tige le bois qui doit porter
fruit; 7. maintesir la vigne sous une forme compacte en le
tondant aveo des cisailles environ trois fois dans la saison, et
cn attachant les jennes pousses au piquet, & mesure qu’elles

traits caractéristiques
3 leur progéniture.
Mouton Cheviol.—
Tie cheviot est un
mouton de terre
haute ; il a pris son
nom des monts Che-
viots. Sa taille est
celle du gros mouton
canadien. Le cheviot
est trés rustique; il
peut vivre de four-
rage grossier. Comme
lo mouton canadien,
il a les os petits, ses
jambes sont fines ; sa
toison est partic
grosse et partie fine
et pése environ, cing
livies. Cette ® race,
quoique peu réputée
dans le pays, a cer-
tainement son mdrite
A cause de sa rusti-
cité. (Casgrain.)
Vigne Delaware.
—Cette gravure est
donnée pour expli-
quer unc méthode
suivie & la station
d’agricultore expéri-
mentale du Wiscon-
sin, pour le palissage
de la vigne. Les
vignes sont plantées
en rangs espacés de
8 pieds dans les
rangs, Chaque vigne
est attachée & un fort
piquet, et la végéta
tion de la vigne es
maintenue dans des
limites raisonnables
par le pincement.
Qette méthode per
met de cultiver et
sarcler le terrain sur
toute la surface du
vignoble, au moyen
d'instruments  tirés
par des chevanx, ne
laissant qu’'un petit . .
espace au pied de chaque vigne & travailler & la main. Cette
méthode se résume comme suit : 1. Ne pas laisser la vigne
prendre trop d'extension loin du piquet; 2. tailler 4 l'au-
tomne ; 3. viser A faire croitre au moins quatre branches a
chaque piquet; 4. Couper & chaque saison la plus vicille des
branches, ct en laisser une nouvelle, forte. pour la remplacer ;
5. faire porter le fruit par les trois ou quatre autres braoches

laissées, et laisser, au temps de la taille, trois ou quatre brin-  en puissance nutritive, une livre de fromage représente deux

VIGNE WORDEN.

croissent.

Vigne Worden.—
Cette gravure est
donnée comme la

précédeute pour ex-
pliquer la méthode
de culturc de la vigne
que nous venons d’ex-
poser. Toutes deux
sont empruntées aun
cinquidme  rapport
annuel de la station
d’agriculture expéri-
mentale de l'univer-
sité du Wisconsin.

FROMAGE.

La quantité pres-
que totale du fro-
mage fabriqué au Ca-
nada est exporté en
Angleterre, et il n'en
reste dans le pays

quune trés faible
quantité, Cette re-
marque  s'applique

aussi bien aux Etats-
Unis qu'au Canada;
le peuple, sur le con-
tinent américain, nc
consomme gue peu
de fromage. On ne
le voit que sur peu
de tables, ct les fa-
milles qui en consom-
ment le considérent
plutét comme un ar-
ticle de luxe que
comme un des ali-
ments les plus sains
et les plus nutritifs.
Les manceuvres an-
glaises et les ouvriers
curopéens, dont le
travail est si dur,
vivent en grande
partie de pain et de
fromage.

Les qualités nutri-
tives du fromage sont
trés grandes, comme le prouve l'analyse. Sur 100 parties
de fromage on trouve 27 parties d’eau seulement; 35 parties
de matiéres grasses; 26 de caséine; 7 de sucre et 5 de ma-
tieres minérales, Livre pour livre, le fromage est plus nu-
tritif que le boouf. Ianalyse a prouvé que la viande de beeuf
contient deux fois plus d'ean que le fromage, cing pour cent
moins de graisse ¢t cinquante pour cent de moins de casiéne ;

livres de beeuf,



