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£BONNEMENT:

53,9d., payable invariablement
d’avance.

On ne s’abonne pas pour moins
de six mois. .

Sila guerre est la demidre raison de-
renples, I'agricalture doit en €tro la pre-
outre.
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Pour annonces 4 long terme;
conditions libéralés.: -

Emparons-nous du so!, si nous vou~
lons conserver notre nationalitg.
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LES QUINZE JOURS:

CAUSERIE AGRICOLE.

DES PLANTES CULTIVEES EN GRAND POUR
LEURS RACINES.

De la pomms de terre (patate).
SES ESPECES ET SES VARISTES.
(Suite.)

Ln verminant notre dernidre causerie sur la pomme de terre,
ncx promettions d’en faire connaftre quelques espéces qui se
disinguent par des qualités particuliéres i Voici celles qui ont
le plus attiré natre attention. .

Parmi fus pommes de terre saxoanes, il s’eu trouvent frois vari-
t1és appelées lo. La grosse pomme. Voici les particuliarités qui
la ditinguent = Ses tiges sont crevsées par trois sillons longitudi-
anux, ses feuilles sont cordiformes (en forme de ceenr), ses fleurs
sont blanchies et en grosses houppes, ses tubercules sont circu-
frires et aplatis. C’est une des plus productives; ses tiges s¢-
lvent jusqu’a cing pieds.

20. La faine. €e qui distingue cetfe variété, c’est quaprés
avoir été gelée, elle peut encore servir & la semence.

3o0. La corne bleue. Cette dernidre a Ia fécule bleue, mais

¢ passe au violet par la cuisson.

_ Vienaent ensuite les ponmes de ferre angfaises. Elles offrent
les ‘trois variétés suivantes: lo. Loz noble, qui est tardive,
productive €t vigoureuse. 20. La Cantorberry, qui est aussi tar-
di‘ve. Son tubercule est gros, jaune, long et lisse. 30. La Clani-
pion, qui est'ine trds belle espéce. Son tubercule est gros et
Jaune. .

Les pomines de terré suisses offrent une variété qui mérite
3tre signalée entre toutes lesautres ; nous voulons parler de la-
pomiite de terré de"Rokan. Cette variété a ét¢ découverte par

Je prince de Rohan, prés de Généve. Ses qualités ne paraissent
pas trés bonnes, mais elle produit immensément ;_ses tiges at-
teignent 6 & 7 pieds, et ont besoin d’étre soutenues. o

Tl est bon d’observer que ce n’est pas tant le volume ni le
poids absolu qu’i'I‘ i'féuit rechercher dans le choix d’une v;u'iété de
patates, que la quantité de’substance séche qu’elle contient ;
c’est cette dernidre partie senle, qui ést alimentaire, le reste
r’est que de Veau. ’ '

Pour apprécier avec assez d’exactitude la quantité de ma-
tiére solide que contient une espéce de pomme de terre, on prend
plusieurs tuberciles qulon débarrasse de toute terre adhérente.

On les pése et on note le poids. Ensuite, on les coupe en tranches,

et on les fait secher dans un lien dont Ja température soit de
25 a 30 dégrés. Lorsqu’aprés les avoir pesés i plusicurs re-
prises, a des intervalles d’une heure, i peu pres, ils n’éprouvent
plus de diminution, on note le poids et on établit ainsi la pro-
portion. .

Le choix et Ia convenance des variétés sont encore subor-
donnés aux circonstances dans lesquelles on se trouve. En gé-
néral, on peut se guider d’aprés tes principes svivants : 1o, Dans
les terrains argileux, préférer les variétés hatives et dont les ra-
cines s’étendent peu. — 20. Dans les terres sablonneuses et
chaudes, cuitiver -les vari€tés tardives et dont les tubercules
descendent 3 une bonae profondeur. — 30, Dans les terrains
marécageux et froids on doit cultiver les variétés hitives et
dont les tubercules iront chercher leur nourriture i une grande
distance. — 40. Pour la consommation des villes, on peut culti-
ver des variétés peu productives, & la vérité, mais qui, en rdi-
son de leurs qualités pour les appréts culinaires, -atteignent un
prix élevé. L s T
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Tous les terrains ne permet(ént’ pas de caltiver la patate sur

une grande échelle. Au moment od éette blant'e' commence 2

produire ses fruits, ils sont trés petifs et trés tendres. Si, dés
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