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LE PRIX COURANT

meat, sur la surface du globe, une
des especes de riz, dénommé riz
commun ou riz cultivé. Cette espéce,
composée de plantes annuelles, at
teiguant une 6lévation de 80¢ & 1 m.
30, se divise en un certain nombre
de variétés qui forment deux grou-
pes, distingués Ssurtout par leur
mode de culture: lo les variétés
qui doivent rester immergées dans
I’eau pendant toute la période de
leur v gétation ; 20 les variétés aux-
quelles un arrosage plus ou moins
fréquent ou les eaux plaviales mé-
me, sielles sont suffisamment abon-
dantes, peuvent suffire. Ces der-
Ditres variétés sont communément
désignées sous le nom deriz de mon-
ta .ne.

Le riz est générnlemont. regardé
comme originaire de I'[nde. Sa cul-
tnre est extremement répandue d.ans
I'Inde, 1'Indo-Chine, la Chine, plu
sirurs iles de 'océan Indien, parti-
culierement Java, le Japon, I’Amé-
rique du Nord, I'l[talie et I’Espagne.
Ou a également tenté de 'introdui
re dans le delta du Rhone.

La cultuie du riz est, en effet, or
dinairement faite dans des champs
facilement inondables, gu’on main
tieut recouverts d'une couche d’ean
assez épaisse pour que la plante soit
toujours immergée en partie sans en
étre jamais entiérement recouverte.
Cette culture permet d’utiliser les
terrains murécageux, mais elle a
l’inconvénient de dégager les mins-

mes paludéens et d'Gtre ainsi une!

cause d’insalubrité.

Les terrains destinés 3 cette cul-
ture portent le nom de rizicres, lls
sont disposés de fagon A éire immer
gés et A retenir I’eau dont on les re
couvre. Quoique les méthodes de
culture varient d’un pays a l'autre,
celle qui est la plus accréditée par-
mi les populations asiatiques,
giste. & mettre les grains destinés|
aux semis & tremper pendant plu-
sieurs jours, afin d'en hiter la ger-
mination.

La terre, trés arrosée au point de

vant avec soin les pieds z-xurnho’mI
dants, que 'on repique anssitot en
quinconce dans la partie du champ
inoccupée jusque-la,

Des que les jeunes pousses 8'é1e-
vent du sol, la rizidre est progressi-
vement immergée, de fagon que le
niveau de 'ean s'éléve avec la tige,
des plantes, sans jamais les recou-
vrir entigérement. C’est pour obtenir
ce résultat que les rizidres sont en. '

tations, détermine le dégagement
excessifs de miasmes paludéens,
amenant une telle insalubrité que
les négres qui y ¢taient exclusive.
ment employésautrefois étaient plus
que décimés chaque année. Il est
facile de,comprendre que des hom-
mes lihres soient plus soncieux de
s'exposer volontairement & une cul-

| ture aussi dangerease, aussi I'abo-

lition de I'esclavage aux Etats-Unis

tourées de tous cotés de levées de a-t-il porté un coup mortel A la cul-
terre, véritubles digues en minii-|ture du riz dans la Caroline.

ture, qui en font de véritables bas-|  Dans les contrées méridionales de
sing et donunent aux pays, ol cette|1'Europe, ol cette graminée est cul-
culture est en houneur, leur aspect, tivée, les rizidres sont généralement
particulier cmnpar.thle A celuiqu'an: | lnondée-: d’une fagon tellement con-
raient des salines gigantesques. Sui tinue que la réeolte mé we s'affectue
vant que les rizidres sont situées; parfois au milieu de 1'eau dans la-
au dessous ou au dessus du niveau!quelle les moissonneurs sont cons-
des canaux ou cours d'ean qui I(Hi tamment enfoneés jusqu'aux genoux.
alimentent, il suffit de simples van-|  Les variétés counues sous ladomi-
nes pour les immerger, ou on doit|nation du riz sec ou riz de monta.
recourir & des procedés d- él(v.ltlon\gna sont originaires de la Cochin-
des eaux qui, générialement grossiers  chine et leur culture est, depuis un
et consistants parfois dans lesimple ' temps immémorial, répandue dans
emploit de seaux alternativement les montignes de I'lnde, de la Chi-
remplis et vidés au moyen d'une|ne, du Japon et de quelques iles de

con |

sorte de balancier oscillant sur un
long piquet, rendent cette (‘llltute!
fatigante.

Uae opération plus pénible en
core, qu’entraine la culture du riz'
consiste dans  l'arrachemept des|
mauvaises herbes, effectuée” par les !
cultivateurs qui, pour cela, restent |
constamment enfoucés dans 'eaun et
la vase jusqu'aux genoux et respi- |
rent les vapeur. qui s'en «dég g-nt.

Dans la Caroline, dont la produc
tion en riz a été longtemps si esti |
mée que le nom de cette contrée!
sert encore souvent d désigner les.
espéces de choix, méne ayant uuei
autre provenance, la culture, toute
dilférente, est basée sur des sub
i mersions intermittentes.

Les riziéres y sont, au moment
des semailles, divisées en rigoles.
.espa( ées de .)0 Jcentimetres environ,
| dans leaqnclles le grain est dépo»(. a
i|.l main. Aussitdt ensemencée la

terre est, pendaut 4 ou J jours, re

1’Océan Indien.

Dany toutes ces contrées, la tempé-
rature éleveée jointe d I’ hmuuhbé a
| pru pris constante due aux pluies
dbondantes du printemps et de 1'été
qui y régne, suffisent & assurer la
maturation compléte de la plante ;

| tandis que les arrosages artificiels

sont nécesaires dans les contrées
prssé lant un climat plus sec, telles

que I'Espagne. I'[talie et quelques
[ régions du nord de 'Afrigue et des

Stats-Unis d’Amérique, on ces va.
riétés ont. été acclimatées.

La culture de ces variétés de riz,
qui permet d'employer des terrains
non inondables et ne trouble pas

iIétat saniraire du pays a, par con-
itre,
tdonner des récoltes beancoup moins

le désavantage important de
abomdantes. Elte fournit cependaut
un chanme estimé comme fourrage.

Avant d'étre hivréa la consomma-
tion par le commerce, le riz doit
subir une préparation ayant pour

former une boue semi-liquide, est!couverte de quelques ceutimetres but de le débarasser deson envelop-

légérement retournée i la charrue;d’eau que 'on fait ¢écouler ensuite.
et les mottes en sont soigneusemem._‘, Puis, lorsque les jeunes pousses ont
brisées & I’aide d’une claie ou d'uneiatteint 10 centimetres de hauteur,
herse, Lorsque le sol est bien uni,|c’est-a-dire an bout d’un mois en-
débarrassé des pierres et des mau-|viron, on inonde A nouvean les
vaises herbes et posséde le degré champs, pendant une quinzune de
d’humidité suffisant, on oplre avec|jours, ce qui détruit en grande par-
les grains trempés le semis, généra-|1ie les mauvaises herbes tout en
lemeut dans une partie du champ'(favorisant [a végétation du riz.
senlement. Au bout.de vingt-quatre terre est & nouveau découverte en-
heures la germination est déja i
mencée et les premieres feuilles ap-: desquels on donune des binages répé-
paraissent & la surface du sol. Ou tés. L’eau est alors ramenée une
—arrose-alorsles phntsavee-de-Hean—dernitre fois jusqu’a la récolte.

de chaux pour détruire les insectes, |

La,

Ce procédé de culture inondant et
puis on éclaircit le semis en enle. ' desséchant alternativemenft les plan-!

po et qui s'appelle le décorticage.
Dans de nombreusses contrées
asiatiques, le riz destiné a la com-
sommation indigéne subit encore en
graude partie cette préparation par
des moyens rudimentaires, analo-

‘gues 4 ceux qu’emploient les culti-

vateurs earopéens pour le blé, mais
beaucoup plus péuibles, le riz étant

L étroitement enserré par les glumel-
, pendant deux mois, au cours.

les ou balles qui 1'enveloppent.

Mais des moyens mécaniques sont
depuis longtemps employés par les
industriels eurupéens quiobtiennent
ainsi des résultats beaucoup plus
satisfaisants.



