DISTILLATION ET FABRICATION DES
LIQUEURS

Conférence de M. Léon Arnou

(Suite).
0 1nooces liqueurs de plusieurs qua-
oo~ ovoant la proportion dlaleool et e

o ontd fine est ainsi composée:
v ool oo esprits parfumés 6.6 gal.
San B | 11305
Fooo e on caux distillbes 8.8 gal.

Cocantité doit produire 22 gallons
s que Ton compléte au bhesoin
pooean.

Voro nne recette d'anisette pour 1o

Wanle Rmils « o ¢ w2 246 gall
Isprit de badiane 13 gal.
[DISR de coriandre €44 eal
b~ it de fenouil . 044 gal
Toivtnre diris . 0.11 gal.
Vouol Do 1.32 eal
Sione raffing . 110 i,
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creoll faire lo sirop

melange des esprits parfumds
a chaud. sans
oniliv et melanger le sirop (ronl

corsantosur les esprits; aptos ovn
leux de repos, on filtre pour oh-
1 anisette claire et limpide.
Voo e recette de curacao:
ot de curacao . 0.0 gal.
oot doranges frai-
ches S 5w % &
Cision amere d'écarves
L curacano 011 gal
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1.5 gal.

coete comme pour Panisette ainsi

Viens de Tindigquer. - La colora-
vl it i carame! i,

moven dmn colorant sphcial ped

~o0it. avee

I bois de Fernawhoue or e

G tartre, infuse dans Paloao!.
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Notre manufacture se vante maintenant
d'avoir T'outillage le plus moderne au Ca-

nada pour la fabrication du Catsup. Nous

avons aussi un des meilleurs Préparateurs

de Catsup sur le continent.

L'automne dernier nous avons acheté des
tonneset des tonnes des plus belles Tomates
“Rose.” Elles ont été lavées, échaudées, pe-
I¢es et épépinées, puis ont subi le procédé
qui consiste a en faire un Catsup de To-
mates Marque “ Crest.”” Rien du goiit déli-
cieux de la tomate mfire n'en est parti et le
mélange des ¢épices et condiments fait par
notre préparateur lui a donné un piquant
appétissant qui ne peut pas étre égalé.

Mis en grandes bouteilles de 14 oz, avec
une fermeture a vis, c’est I'un des empaque-
tages les plus attrayants qui alent jamais
¢té mis sur le marché. Nous garantissons sa
puret(, et la propreté absolue de notre ma-
nufacture et de nos méthodes met ses quali-
lités sanitaires hors de doute.

Ixmballé¢ en caisses de deux doz., $1.00
par doz. f. o. b., Montréal.
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ivocampéche: ceo colotant qni

onracao une teinte orange fon
hectte lignueuar rose si on v oajonte
metendrai pas  davantage

s
Socication, ceoque jeoviens deovous
cosaffit ponr vous initier a o oces
o~ de fabrication.
- jueurs par esprits complexes. (' =
Lo lpnear sont géndralement fa-
c<opar dlimoortantes maisons  de
Slon qui se spécialisent avee quel-
s LA

auxquelles elles apportent les

orations nécessaires. Avece une pn-
intelligente on impose on quelqn
Ces o Marques all consom.matenr
S sommairement, quelques  détails
fabirication Jde ces liguenrs:
Anisette. — e
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type de Tanisette ext

douce, dnne savenr

bicn fondne

Bordeanx.
eorhs agréable: HERS
== dléments. clle est bien appré-

Elle se compose e¢n majorité de

Cuonines aromatiques: badiane, anis vert,

< sassafras,

MONTREAL.

le produit.  On ajoute aussi des zestes
d'oranges fraiches, pour en adoucir et en
rafrafchir le goit; enfin pour lui com-

Lonouil, corianloe, ambrette, macis, bois

ete s distillées avee soin,

¢ entstances aramatiques donnent un
ceorit parfumé que lon rectifie encore a
85 ponr Favoir net de goat. On prépare
an sirop pour sucrcr cette lqueur auquel
o ajonte des caux et des infusions blan-
Les aron atiques,

Curagao. - La qualitd de cette liquenr
Fooend beancoup de Ta qualité des écorces
Goranges améeres que Fon emploie. Celles
A cCnracao”™ (ile des Antilles) sont les
alhis estinées, auss) le nom Il en a-t-l
A donnd,

On prévare Vesprit de curacao en dis-
tillant les écorces zestées et en rectifiant

muniquer une légére et agréahle amer-
tume, on ajoute encore une infusion d’é-
corce de curagao.

On prépare le sirop 4 chaud et on 1'a-
joute par dessus les esprits d'orange. On
donne une légére coloration jaune oran-
gée et apres le collage et le filtrage on
oltient une liqueur parfaite.

I.e curacao bhlane se prépare avec les
esprits rectifiés, on n'ajoute pas d'infu-
sion d'écorce et le sirop dolt étre par-
faitement blane.

I.e curacao triple sec s'obtient en em-
ployant des esprits et infusions & un as-



