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L'automne dernier nous avons achieté des
tonnes et des tonnes des plus belles Tomiates
"Rose." Elles ont été lavées, échaudées, pe-
lées et épépinées, puis ont subi le procédé
qui consiste à en faire uin Catsuip de To-
mates Marque elCrest." Rienî dii goût déli-
cieux de la tomnate mûre n'en est parti et le
mélange des épices et condiments fait par
notre prép)arateur lui a donné uin piquant
appétî ssalit qui nie peut pas être égalé.

Mis eii grandes bouteilles de 14 oz , avec
une ferniîeture a vis, clest l'uni des eipaque-
tag'es les pt'is attrayants qui aient Jamais
été nis sur le nmarché. Nous garantissons sa

pureté, et la propreté absolue de notre nia-
iif;cture et de îîos méthodes met ses quiali-
lités sanitaires hlors de doute.

Enîbiiallé en caisses de deux doz., $1.o0
par cl<z. f. o. b., Montréal.
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