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Choses et sutres,

Calendrier de la Puissance d-;z- Canada pour 1388, publié par
J. B. Rolland et Fils, éditeurs, Moniréal, Prix : 5 cents.

- Ces jours'derniers, nous avions le plaisir @accuser réception
de VAlmanach des famillee de MM, J. B. Rolland et Fils. Au-

- Jourd’hui encore, nous venons de recevoir des mémes éditeurs

le Calendrier de la Puissance pour Pannée bissextile 1888,

Cette belle grande feuille (formant 24 x 38) qu’on est accon-
tumé de voir suspendue aux murs de toutes les institutions
catholiques comme 2 ceux de chaque famille, occupera encore
cette fois diguement sa place, car on y trouve revus avec le
méme soin que les anndées précédentes, outre le calendrier
artronomique, le calendrier ecclésiastique entidrement con-
forme 3 'Ordo, ayant en regard de chaque mois une revue de
faits relatifs & I'histoire du pays ¢t des principanx événements

-des apnées écoulées ; enfin, la liste compléte de tous les

membres du clergé de la Puissance, corrigée d’aprds les der-
njers rapports et qu’on ne trouve sur aucane feuille analogue.

_Ce caleudrier est en vente chez tous les libraires et les prin-
cipaux marchands, Prix: 5 cents.

Le priz des pommes de terre aux Elats-Unis.—La Patric de Co-
hoes, dans 1'état de New-York, informe que les pommes de
terres y sont trds rares maintenant. Depuis un mois avgmen-
tation du prix a 6t6 de 50 ets par baril, et il est probable que
dans quelques jours il y aura encore augmantation de 50 cts,
ce qui portera le prix de ce précieux tubercule 2 $3 le baril.

Quel sera le prix des pommes deterre d'ici d la- prochaine récolle?
—La récolte des pommes de terre ayant 6té 1a plus importante
comparativement anx autres produits des champs, la question
du prix de vente devra nécessairement intéresser cenx qui
peuvent disposer-d'nne certaine quantité pour les marchés.

Les statistiques suivantes que nous empruutons au Prix cou-
rant, nous donnent une idée de la rareté des pommes de terre
aux Etats-Unis, et il est certain que pour suffire aux besoins
de plusieurs endroits des Etats-Unis, il fandra recourir anx
marchés de la Province de Québec. .

Nons lisons dans Le prix courant publié & Montréal :

¢ Pour aider 3 nos lecteurs A se former une opinion sur cette
question nous donnerons ici les chiffres que nous avons pu re-
oueillir des sources les mienx renseignées.

- Agx Etats-Unis, la récolte de patates a ou 3 sonffrir d’abord,
de la s6cheresse, puis de la maladie. Le rendement a ét6 & peu

ros le méme qu’en 1881, c’est & dire 54 minots on moyenne 2
Barp‘en’t soit un total do 134,000,000 de minots, au lien do
163,009,6(_)0 do minots en 1886 ; déficit 29,000,000 de minota.

‘¢ J,0 rendement & varié suivant les 6tats. Il 6tait de 66 mi-
nots pour New-York ; de 55 minots pour ln Pennsylvanie ; de
33 pour 'Indiana et V'Illinois ; de 80 pour le Minnesota ; de 55
pour 'Iows, de 60 pour le Missouri ; de 59 pour e Kansas ; de
70 Jpour le Nebraska et de 115 pour le Dakota.

“ Ainasi‘les 6tats les plus pauvres sont ceux qui touchent la
province d’Ontario, et gni achdteraient ses patates, si elle en
avait & vendre ; mais d’aprés les rapports du Burean des In-
tries de la province en question, la récolte de patates, cefte
année, dans P’Ontario est en défieit de 5,400,000 minots sur
celle-de Yannéo dernitre. ' :

-% LOhio, 1e Michigan, I'’Iudiana et 'Illinois seront donc for-
cés de venir s’approvisionner plus i Vest; o’est-d-dire_dans la

rovince de Québec et dans les provinces maritimes. Dans ces
gemiéres provinces, la récolte a 616 cxcellente et a produit,
nous dit-on, 30,000,000 de minots dont une bonue partie sera
disponible pour Yexportation. On nous informe cependant que
1a técolte de PIle du Prince-Edouard est sujette & pourrir et se
congerve mal. :

“ D'aillenrs loe marché d’exportation de ces provinces est d
Boston et'd New-York, qui ont assez de besoins pour absorber
leur surplus. : .

« i est done probable que les marchés.de Détbroit, Cloveland
et ghica go. seront approvisionnés par les patates de nos oulti-
vateurs, . -

“ Dans-1a Nouvelle-Ecosse, tout ce qu’on pouvait trouver de
disponible aux derniers avis, se payait 40 cts le minot. ”

Opérations des fromageries et beurreries dans le bas de -Québeo.
—Un _correspondant de Montmagny donne au Priz courant les
rengeignemerits snivants ¢

“ Los opérations des fromagories et des bourrerios daus le-

bas de Québec sont terminéey. depuis, lo commencement de ce

*

mois et les produits en généml sont vendus: le beurre, de 22

4 22} cts, ot le fromage de 102 & 11 ofs.

¢ Les cultivateurs sont satisfaits du résultat de ces ventes;
plusieurs d’entre cux qui s’occupaiont I’hiver & 'engrais des
beoufs pour les marchés locaux ou l'importation, sont disposés -
2 augmenter le nombre do leurs vaches 3 lait pour le prin-
temps prochain. '

¢« Dans ce district, si'les ruamenrs s'aceréditent, il va s'6ta-
blir un grand nombre de beurreries. M. N, L. Duhaime qui &
doté le bas de Québec de fromagerics et de beurreries, quien .
2 6tabli depuis quatro A cing ans douze d quatorze, a des de-
mandes des diverses paroisscs ol cette industrie n’existe pas’
encore, pour ea établir dix ou douze le printemps prochain, I1 .
86 propose, avec quelgques aptres, de fonder une compagnie &
fonds socinl pour exploiter cette industrie et il doit s’adresser
dans ce but d la Législature, A sa prochaine session, pour
obtenir une charte. ' ' T

La vente du fromage.~Les fromagers du comté de Frontenac,
dans la Province Outario, 3 leur rénmion annuelle, ont émis-
Popinion qué les prodnifs de la fromagerie devraiont 8tre ven-'
dus A mesure qu’ils sont préts pour le marché ot aux. prix
alors couraunts. . ..

Iis ont aussi blamé 'usnge de faire des contrats pour livrai-
gon fature. Cette pratique, a-t-on dif, a 6t6 ruineuse cette an-
née pour les achetours qui, pour se relever, vont conserver.une .
partie de leur stock jusqgu’au printemps et en inonderont alors’
le marché au détriment des fromages de la nouvelle saison.

- Cette question de vente des produits de la fromagerie est
des plus importantes, et elle mérite d’attirer’attention la plus
séricuse de la part des cultivateurs. Le comité de direction
dune fromagerie doit étudier les fluctuations des prix de vente
sur les marchés et quand il a jugé qu’il convient de vendre'dA‘
tel ou tel prix, son action ne devrait étre contr0l6e par ceux qui
ne visent qu’'d obtevir de hauts prix sans s'occuper des consé-
quences quni peanvent résulter par le refus d'un prix raison-
nable. Ceux qui dirigent une fromagerie depuis déjd plusieurs
années doivent atre, 1l nous semble, les meilleurs juges en cette
affaire ot les plus intéressés A opérer des ventes avantageuses'
aux cultivateurs ;  pour cette raison, leurs conseils devraient

.| tonjours étre pris en bomne part, par le comité de direotion

d'une fromagerie. :

RECETTES

——

Conservation des cordes et toiles.

Ce résultat éminemment utile, est obtenu d’une fagon trds :
slire au moyeun d'une double opération.

Les cordes sont d’abord sulfatées comme les poteaux télégras.
Hhiques of; les traverses qui supportent les rails des chemina

o fer. Il suffit, pour cela, de les plonger, sdches, dans un bain
de sulfate de cuivre préparé 3 raison de deux tiers d’once de
cette substance par pinte d'eau, et do les y laisser tremper du--
rant quatre jours ; aprds quoi on les fait séoher. ) .

11 faut ou bien les goudrouner ou bien les immerger dans de
I’ean de savon. Lo goudron, en onveloppant la corde, y retient
mécaniquement lo sol de euivre ; lo savon y fixe oe sel par une::
réaction chimique tout aussi efiicace. Dans l'un ou l'antre cas, .
les cordes sont 3 V’abri do 1o dent des rats, pour qui le sulfate °
do cuivre est un poison; mais le gondronnage, qui constitue
une opération tras économique, a do plus Vavantuago d'Searter
ces animaux ot de sauver ainsi de leurs dégfvats les objets que
ln corde attache. Cependant Yodeur forte & Jaquelle est A2 cet
avantage, dovient quelquefois un inconvéniont; on devra,
dans ce cas, donner la préférenco aux cordes préparées au sa-
von, qui restent inodoves ot ne sout pas gluantes (poisseuses).
Voici, au surplus, en quoi chacune de ces opérations consiste :

On fait chanffer dn gondron dans un podlon, on y glongo la
corde, et on la tire aussitot A la filidre de fagon A la débarrasser
do Mexcédent de goudron, tandis qu’il est encore chand., Ln
filidre n'est autre chose qu‘une branche fendue et munie d'une
doublo entaille formant daps 1a jointure un trou rond. On com-
pldte Jo nettoyago on passant In corde sur une poignée d‘é-
toupes. :

Ll!)l. soconde méthode counsisto & faire tremper la corde dans
une solution d'un cinquidme de livre de savon par pinte d’eau.
1L se forme nn suvon cuivrique qui, miocux encore que Je gou-
dron, préserve le chanvre se-la putréfaction—.La Production.




