
中國輕工業產品進出口總公司湖北省分公司
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目前♦浚公司的各類出口商品，已廣泛地銷售於世界各大洲主 
要市塲，有香港、新加坡、馬来西亞、以及南洋羣島和沙特等中東 
■龜、東歐、西欧、非洲和澳洲各國•
.钱公司爲加强對外業務的聯絡，備有各類商品樣本目錄宣傳品 
樣品，如蒙意顧.

函索即寄.

• 27185 24279 27674 22725 23141 27665 27471 27592 25387
••小0 2<28" 27327 25132 2735325048254192681tL地址：漢口勝利街99號 電話

電掛：1666 電傳：40119 HBLIC CN

^^

你想了解中國嗎？
你想知道湖北省噴？
我公司是湖北省唯一開展輕工產品進出口業務的專業公司，卅年來，一貫 

本着廣交互利，信譽第一、友好貿易、熱忱服務的精神，向世界各地介紹和擴 
展湖北省的經濟建設和我公司進出 業務的信息，廣泛引起了世界各地工商貿 
易界人士的興趣和垂注•
近幾年來，湖北省的經濟建設有着蓬勃發展，爲我輕工產品出口開辟了廣 

闊的前景，優質產品，創新和系列化商品不斷出現，幷配以豐富多采的花色和 

日臻完善的包裝，已推向世界70多個國家和地區鎖售•在貿易上我公司開展 
了補償貿易、來料加工、來樣加工、定牌生產及中外合資生產等靈活多樣的貿 
易做法，與廣大客商建立了良好的信譽，增進了貿易的信心•
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貨貨 
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PNE RAYLAND
淤一土车展震EE

至九月七日下午及晚間八月廿

r專彩遊戲”
卜

， 可得$5000獎金 5畋『 

1e80
型幸運輪"

週末開始時間：上午十一時 

週日開始時間：中午十二時

^^^
SERVICED BY GREAT CANADIAN CASINO

經營範圍

經理 
經理辦公室

機構設置

-;冬:尸产二

"1.二口七飞y

進口
引進輕工產品及其生產的先進成套投備、 
，機耙另都件、售理港口原輔材料•半成 
府成品及用户需用的各種項自•

出口
保淳液、玻璃器皿、搪姿器皿、鋁輔晶、 
自行車另件、衣箱包類、布鞋、!$餞、運 
動軽、運動移、統游卷、拖松、洗衣粉' 
化妆用品、清需用品、日用五金、普刷、 塞料口*袋、裙、带、鬥、蠢、床套、枕 
春■紙■嶽極、痛生紙、餐雨中紙、文教 
編品'enr用品，童車玩具龜响案器， 
鼻桀材料、■用塞器、露木曜器及鎭表等 
■傩"4神晶，

二
一 
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馬
鈴
薯
俗
稱
薯
仔
，福
建
人
徽
之
為
「荷..
法
如
下
，用
新
鲜
馬
鈴
薯
去
皮
洗
淨
，用
榨
汁 
太
陽
灼
傷
，可
減
輕
疼
痛•
在
冬
春
兩
季
，兒 

一 
蘭
薯
」
，北
方
人
稱
馬
鈴
薯
為
「洋
山
芋J

或 
機
榨
取
汁
液
，並
加
入
少
許
蜂
蜜
調
味
，或
加 
童
常
患
有
腮
腺
炎(
俗
稱
生
症
腮)
，可
用
生 

一 r
土
豆
一
。據
説
，我
國
之
有
馬
鈴
薯
，大
约 
些
鲜
榨
红s
蔔
汁
調
味
，日
服
三
至
四
次
，每 
馬
鈴
薯
一
個
洗
淨
，以
白
米
醋
少
許
，加
入
馬 

一 
是
在
清
朝
由
荷
蘭
先
傳
入
福
建
，由
於
馬
鈴
薯 
次
服
半
玻
璃
杯
，飯
前
服
，連
續
服
一
個
月
，
鈴
薯
磨
爛
所
榨
的
馬
鈴
薯
汁
中
，以
纱
布
數
層 

-
傳
入
我
國
的
日
子
並
不
久
，故
古
代
本
草
書
並
一
可
有
一
定
的
功
效
。 

浸
透
此
汁
，用
以
敷
於
患
處
，可
獲
相
當
的
效 

"- 
無
記
載
其
醫
療
價
值
。 

■ 

病
人
在
發
熱
之
後
，初
進
飲
食
，如
果
因 
果
。 

• 

- 

西
方
人
許
多
食
譜
都
有
馬
鈴
鲁
，由
於
西 
為
白
米
飯
不
容
易
消
化
，吃
粥
又
覺
太
稀
薄
， 

馬
鈴
薯
烹
調
方
式
多
種
多
樣
，燒
、奴
、

一
人
食
馬
鈴
薯
較
久
，故
西
方

-
民
間
關
於
馬
鈴
薯
的
食
療
作

一 
用
，比
我
們
知
道
得
更
多
。 

馬
鈴
薯
營
養
豊
富
，獴

一 
科
學
家
的
分
析
，它
含 *
粉 

茄
，洋
葱/
外
，馬
鈴
薯
也 

- 
高
達
百
分
之
廿
至
廿
五
，蛋
目
質
百
分
之
五
， 
那
末.，不■

馬
鈴
薯
煮
爛
為
泥
，用
以
來
代 
很
重
要
，西
菜
中
炸
豬
扒 
不
魚
的
證
中
，必 

一 
此
外
，维
他
命C
含
量*
富
，磷
、鐵
、鈣
、
彙
糧
。外
國
人
吃
餐
，没
有
馬
鈴
薯
則
不
開 
寝
哧

|:5
済t
雑
，隙
岬
沸
通
卅
。̂
5
嗨
鈴
诵 

一 
鉀
等
無feel 含
量
也
不
少.
馬
鈴
薯
還
含
有
微 
胃
，尤
喜
默
用
馬
鈴
薯
滾
湯
。

.
慰
蕊
氯
端
盆
鑫
軸
髭
訊
 

一
量
的
龍
葵
素(
又
稱
美
茄*
〉
，有
緩
解
痙
挙 

此
外
，馬
鈴
薯
還
有
外
敷
之
用
處
。美
國 
智
腐
爛
调
=

券
表
嚴
器
籠
爛
 

-
的
作
用
，能
滅
少
胃
液
分
学
故
胃
寒
常
泛
酸 
出
版
《祖
傳
秘
方
》
一
書
指
出,
將
馬
鈴
薯
去^$

韶,
丑
百
噌
期
即
一̂

即
牛
鮭
侬.

Bfl 

一 
之
人
可
以
適
當
多
吃■
菱
國
出
版
的
《祖
傅 
皮
磨
碎
或
擅«
，可
用
以
敷
治
凍
瘡
和
皮
膚*

至
*-
成*
痹
，故
吃
時
確
有
端
要
慎
換/
 

一 
秘
方
》
一
書
，介
铝
馬
鈴
薯
治
療
胃
潰
瘍
的
方 
裂
。生
馬
鈴
薯
磨
爛
，亦
可
敷
治
燒
傷
燙
傷
， 

葬
願
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炒
、煮
、作
湯
、款
款
瞿 

。中
國
人
用
馬
鈴
薯
，作
為

蔬
菜
，或
作
葷
菜
的
配
料
。
一 

羅
宋
湯
的
原
料
除
鲁
，番 
一
一一

醒

胃

夏

日

食

譜
 

夭
氣
炎
熱
的
季
節
，使
人
胃
口
不
佳
，除 

了
肥
就
的
肉
食
之
外
，濃
烈
的
味
道
也
不
大
资 

適
。
一 般
以
清
淡
爽
口
的
較
受
欺
迎
，以
下
介 

益
府
幾
款
西
式
盒

BP
，風
味
各
異
，是
暑
熱
天 

時
較
佳
的
食
製
，也
很
通
合
家
庭
炮
製
，值
得 

一
試
。-，咖喔芽菜沙律 

淡
淡
的
咖
喔
辣
味
，脆
嫩
的
緑
豆
銀
芽
， 

以
生
菜
包
着
吃
，别
具
風
味
。芽
菜
摘
去
頭
尾 

，用
滾
水
灼
至
斷
生
，加
實
、胡
椒
粉
稍
拌
合 

，加
弄
碎
罐
頭
金
槍
魚
及
葱
絲
拌
合
，以
法
式 

沙
律
調
味
醬
、物
喔
粉
各
通
量
混
合
調
味
，盛 

於
生
菜
葉
上
，放
在
罐
頭
粟
米
粒
上
。

■
5
  
*
傅■■5
 
•

沙
律
一
向
是
炎
夏
的
首
選
食
品
，最
常
見 
蘿
草
半
湯
匙
，搗
碎
、熟
蝦
肉
一
杯
半
，切
成
一
*- 

的
沙
律
，自
然
是
雜
菜
沙
律
、廚
師
沙
律
和
鲜 
粒
。 

一 

一一 

果
沙
律
，但
其
實
沙
律
還
有
各
式
盒
的
口
味 

製
法
，
一
、把
牛
奶
及
一
包
魚
彩
粉
放
入
一

一

，例
如
東
方
人
就
習
慣
把
醃
過
的
食
物
當
作
沙 
小
鍋
，慢
火
煮
熱
，攪
匀
，待
魚
彩
粉
完
全
溶
一 

律
，而
法
國
人
則
喜
以
沙
律
作
醒
胃
菜
，或
留 
解
後
熄
火
，加
入
芝
士
、青
瓜
、洋
葱
，攪
匀
一 

待
主
菜
後
享
用
，美
貝
則
集
天
下
沙
律
之
大 
後
一
半
傾
入
模
内(
九*
五X
三
时)
，操
凍
一

至
微
凝
，成
芝 

H
IIK

寺

6
1
士
層
。 

Im
ks^vu

 

二
、把
冷

開
水
和
一
包
魚 

啰
官f^
A
^
  

s

粉
放
入
另
一 

^
^
一̂

,

個
小
鍋
攪
匀
， 

章 
萍 

慢
火
煮
熱
，加

成
，創
出
以
魚 

膠
、生
果
、芝 

士
、核
桃
和
葡 6

K

萄
乾
製
成
别
具

特
色
的
倒
模
沙

一 
律
，以
下
便
是

i  
其
中 
一
款
，可

" 
用
作 
一 頓
豐
富
午
餐
的
主
菜
。 

入
罐
頭
番
茄
湯
、棒
檬
汁
、菠
蘿
草
，.拌
匀
， 

材
料.•
芝
士
層J
纯
魚
豚
粉
一
包
、牛
奶 
攤
凍
至
微
結
，拌
進
蝦
肉
，傾
於
芝
士
層
上
，

0

羣
靈

二、蒜背辣椒炒蹄就 

色
味
普
養
俱
佳
的
夏
日
醒
胃
食
製
。鲜
就 

魚
横
切
成
圓
環
狀
，加
鹽
、胡
椒
粉
拌
醃
。用 

-
橄
横
油
炒
香
蒜
茸
、红
辣
椒
，下
鲜
就
同
炒
拌 

，加
葡
萄
酒
、胡
椒
粉
、鹽
調
味
，加
西
芫
荽 

茸
上
碟
。番
茄
切
圆
片
煎
過
，與
炸
脆■

包 

間
拌
於
碟
邊
。

二
分•
一
杯
、凝
结
的
鲜
芝
士
三
杯
。青
瓜
二
分 
攤
凍
至
微
凝
，成
肉
凍
層
。

三
、把
餘
下
的
芝
士
混
料
傾
入
，提
凍
凝

世
界
各
地
的
美
食 
黄
五
百
克
、青
椒
半 

幾
乎
都
可
以
在
香
港*
 
個
去
籽
，切
粒
、牛
皮 

到
，不
過
到
目
前
為
止 
精
一
粒
、墨
西
哥
式
薄 

，專
門
供16

墨
西
哥
菜 
餅TAC

O

皮
一
百
四 

的
餐
伸
遠
不
多
見
，其 
十
克
、生
菜
切
缘
、碎 

1 

實
要
試
墨
西
哥
菜
，尤 
芝
士
、番
茄
粒
、紅
拿
，放
入

L»
西/

1a
餅 
償
料
，再
以
生
菜
絲
、 

其
是
著
名
的
墨
西
哥
薄 
蔔
磨
碎
。 

皮
，唇
五
至
七
分
鐘
・@'
芝
士
、番
血S.
史
碎 

餅
，大
可
不
必
上
儈
子 

製
法-<

一)
燒
(
三)
每
塊
薄
餅
皮一一  
紅1!

蔔
師
面
即
成•
可 

甚
至
道
赴
墨
西
哥
，這 
熱
油 «
，爆
香
洋
葱
约 
入
約
兩
湯
匙
預
備
好
的 
製
十
至
十
二
件
薄
饼■

一
杯
，切
碎
、洋
葱
兩
湯
匙
，切
幼
絲■

肉
凍
層J
純
魚
膠
粉
一
包
、冷
開
水
二
分 
固
，從
模
内
取
出
，用
時
可
配
上
蝦
、青
瓜
和 

一 杯
、蕃
茄
湯 
一 罐
、
椁
檬
汁 
一 湯
匙
、乾
蒔 
甜
红
椒
絲
裝
飾■
六
至
八
位
用
。

一 9

一

沙 律 莱

一£，  
5

一

裏
為
你
提
供
以
罐
頭
湯 
一
分
鐘
。加
入
免
治
牛 

做
墨
西
哥
式
薄
餅
的
簡 
肉
齊
煮
，不
停
攪
拌
， 

易
製
法
，只
要
依
法
炮 
直
至
牛
肉
半
熟
，然
後 

製
，便
可
為
全
家
預 «
 
加
入
青
椒
粒
、牛
肉
精 

一
份
充
滿
墨
西
哥
風
味 
及
罐
頭
番
茄
湯
，齊
煮

X/F
I
  

V

.-:--;
;
 
•.• V

广・X

:
一
产
广
」
：•
*
 

0

/

.X

・

五
分
鎖
，間
中
擅
拌
即

的
晚
餐
。

用
料|
罐
頭
番
茄 
成
餡
料
。奮

。 2
一 

湯
半
罐
、油
一
湯
匙
、
)
預
先M
著
煽
煉
，調 

洋
葱
半
個
切
茸
、免
治 
校
至
探
氏-
百
九
十
度 
./

才 48 g

一

二

展通裔可良3
5
E
U
丿
要
求
，又
能
保
持
菜
肴 
面
出
現
皴
紋
，變
得
粗 
汁
獻
，又
便
於
就
餐
者 

居家爲根要布"
7

？
質
地
脆
嫩
，缩
短
烹
製
一
糙
，烹
製
時
饗
粘
掛 
夾
取
，食
歸
豕=

涼
果
檔
，看
見
也
有
糖 

月 
七 

時
間
。 

卜
丁
，

…

，
" 

汁
浸
沙
葛
片
，那
是
以 

:

食
肆
每
毎
輝
形
狀
也
千
姿
|''
，如
,

l^
it

齡

喜

^19

生

熟

吃

皆

宜

>*
豔

$1
?1
55 

肉
類
海
鲜
類
第
菜
原 
麥
穗
形
、菊
花
形
、荔 
滲
出
很
多
汁
液
，能

增

B
弓
不
少
焦
女
買
來 

料
作
制
花
刀
處
理
，除 
枝
形
等
等
。 

加
菜
肴
刷
風
味
，又
易 

客
家
仔 

堤 

了
是
美86

之
外
，原
來 

原
料
制
入
花
刀
是 
於
吸
收
調
配
料
的
色
澤 

菜
市
裏
，有
沙
葛
一
日
常
吃
的
東
西
太
多
了E
 

m
eljessjm

 

還
有
其
烹
調
學
問
。 

一
種
物
理
形
狀
的
改
變 
與
滋
味
，入
味
快
而
均 
出
售
，圓
錘
形
，或
呈 

‘一
年
四
季
，南
、北
獻
A

4119

疤
誼 

制
花
刀
是
刀
工
技 
，它
能
增
大
原
料
的
受 
匀
，成
菜
味
美
通
口■ 
起
伏
凹
凸
狀
，剥
開
葛 
水
果
都
有
供
應
，對
於 

琴
舫 

藝
中
的
一
種
特
殊
刀
法 
熱
面
積
，尤
其
是
形
體 

原
料
制
人
花
刀
，
皮
，葛
肉
呈
粉
白
的
顔 
沙
葛
，誰
也
不
會
當
水• 

美18

科
學
家
不
久 

，技
術
性
强
，藝
術
性 
一
較
大
的
原
料
，制
花
刀 
加
熱
收
縮
後
，刀
纹
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色
，葛
肉
鲜
甜
水
汁
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果
吃
呢
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前
發
現
，人
體
若
缺
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度
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花
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後
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似
整
體
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顧
，並
播
曲
成
含
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的
嫩
葛
，吃
來
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記
得
兒
時
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故
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维
他
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致
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的
制
法
種
類
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鑑
缘
、粒
，這
樣
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麓
的
花
形
，進
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脆
嫩
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直
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梅
縣
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家
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危
險
會
增
加
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刀
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刀
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熱
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菜
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觀
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當
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果
吃
。但
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了
的
時
候
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科
學
家
們
最
近
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制
後
的
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快
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技
法
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人
的
生
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意
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一
項
研
究
報
告
指
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用
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搭
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仁
片
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滾
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生
菜
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柚
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菜
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嫩
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菜
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又
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