14

i anrez donndé une proportion de cara-
mel oxcossive, mais vous Paurez déponil
16 de son arome. Clest done enosurveils
lant d'une facon séverc la torrelaction,

enoovous arrctant an point convenable
que vous conservez oan o calé toites ses
veritables qualités, paree que vous i
congervez exees de caléine dont il a be-
SOin, ¢l en o meme temps vous maintenes,
I'avome  caractéristigne quio rend  cette
hoisson agréable anx amateurs

I vous Fant garder aussic dans L torres
additionner de

faction du  calé, de

suere.  On additionne quelquelois e
calé de S a0 1o ponr cent de snere avant
de le torretier. On obtient des  cales
bhrillants, parce quiils sont riches cn ca-
ramel, des caldés qui donneront une in-
fusion colorée, mais ils scront géncrale-
d'arome,

mentdéponrvas de caldéine ol

parce que v temperature gl fant at-
teindre ponr caramdéliser tout ceo sucre
estosupericure a la température conve-
nable.- On céncéral on compte que, dans
PFoperation de torrélfaction, la perte en
caléine est de 21 pour cent; si Fon ajon-
te du sucere, on voit cette perte attein-
dre pres de 50 ponr cent. Nous avions
tout a 'heure o, 08 de caléine dans e

cafe vert, Jorsque Teooeald est torrcehis

dans de bonnes conditions, il en reste
082 pour cent; s Fest d'une facon ex-
cessive, L caldéine pent descendre 00,

S0 pour cent. e suere, iloen reste de 1
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LE PRIX COURANT

gramme a1 gr. 50 pour cent. {1icres azotées, vous n'y trouvez que du
a disparn en partic.  Les maticres um-:-umnn‘l, une proportion infénitésimale

de maticres grasses, de la cellulose en
(est une matiére qui n'a aucun

l.e tannin

1ées qui o sont restées fixes ont ]):ws(-gl-'
17 pour cent a 25 pour cent, il en est ded PXCOs,
B \alcur alimentaire, qui ne peut étre par
(»m'.s(-qm-m en aucnune facon assimilée
an calé et ne peut servir gqu'da tromper
¢ consommateur qui veut, lui, du café.

Vous savez que les cafés sont quel-
quetois falsitiés. 11 en existe [je ne sais
pas si cela existe encore; on le trouve
jcependant mentionné dans tous les trai-

méme des matieres grasses quioont aug-
auquel vient  sadjoindre  Jag

Vous voyez aussio la

menté et
caléine, cellulos:
s'enrichir, de méme que les caramels.g
qui sont formés aux dipens du sucre.p
Vous voyez les maticres minérales augf
parce qu'-

menter  proportionnellenrent,

celles sont géndéralement fixes et ne s'en

en grains, consistant a prendre du café
monlu, a l'agglomérer & une pate com-
posée de farine de blé, de seigle, d’orge
ou de glandg. Cu moule la pate obte-
PInuc. on la met a dessécher, et cela imite

lorsqu'on  bhrilep
completement  le IXlles ont aug-
menté proportionnellement.

c'est
proportion de

qui ne s'en vont que

café.
Vous voyez done que encore,
dans l'infusion a une
caféine, a une petite proportion de sucre
matiéres

A s’y méprendre le grain du café

Pour un chimiste c'est une falsifica-
tion qui n'existe pas, elle est aussi vite
décelée qu'examinée. le grain de café
a une cassure qui n'existe pas la; il sul-
emploic aujourd’hni en proportion assez fit «'examiner au microscope pour voir
chicorce  est la rtalsification. Lorsqu'on introduit des
farines dans le café, on introduit de l'a-
midon, et au microscope un grain ('a-
sécher et de torréfiergmidon apparait immédiatement. Quant
additionnean café mouln, la falsification se fait
par l'alddition de chicorée en poudre;
mais. an microscope, c¢'est également une
falsification qui apparait immédiatement
Mcar la chicorée a une texture diiférente

aux maticres  grasses  eloaux
minérales que Vintusion de café doit ses
qualites,

Vous savez que, a coté du  calé, onf
élevée la chicorée. la
tout simplement une racine de la méme
nature que la betterave oun le navet. On
se contente  de
cette racine a laquelle  on
quelquefois, pendant la torréfaction unef
certaine proportion de suere  destingé
Jui donner le caramel qu'elle doit avoir.
Mais si vous analysez la chicorée. voush

n'y trouvez ni ocaféine, ni tanin, ni ma-B@8de celle du café.

essaver d'imiter

Iy aurpg plus ’échecs a

La Sauce

B. 0. BELAND

IMPORTATEUR ET NEGOCIANT
EN GROS

DE

quelle autre tentative,

fagon.

LEA & PERRINS

qu’il n'y en a dans n'importe

Personne n'a jamais été ca-
pable de fabriquer une sauce

qui y ressemble en quelque

Vins, Liqueurs,
Produits Alimentaires,
Savon (e Castille, Ftc,
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J. M. Douglas &

AGENTS POUR LE CANADA.

MONTREAL

prie ses clients de bien vouloir lire son

Co.,

MONTREAL.

annonce du 24 prochain. Une surprise

agréable leur est promise.
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