
LE PRIX COURANT, vendredi 11 octobre 1918

Barattes Dazey Le prixen
est modéré Barattes Dazey

Nous recevons de petits envois chaque semaine; si nous
n'avons pas les marchandises en stock au reçu de la com-
mande, nous plaçons celle-ci dans la filière des commandes
qui sont expédiées dans l'ordre de leur réception.
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LEWIS BROS., LIMITED, MONTREAL
DISTRIBUTEURS EN GROS

INSTRUCTIONS POUR FAIRE 2 LIVRES DE BEURRE COMPOSE D'UNE
LIVRE DE BEURRE ET D'UNE CHOPINE DE LAIT

1.-Versez du lait dans le bocal en verre du mélange, ensuite ajoutez une cuillé-
rée à thé de sel fin (plus ou moins suivant le goût).

2.-Coupez le beurre en tranches minces et placez-le dans le bocal avec le lait.
3.-Placez le bocal avec son contenu dans un bassinet d'eau aussi chaude que pos-

sible mais vous permettant d'y laisser la main facilement, et laissez-le jusqu'à ce que le
beurre s'amollisse, mais pas jusqu'à ce qu'il fonde. On peut le mieux déterminer la
chose en tMtant le beurre avec une cuillère.

4.-Dès que le beurre est assez mou, enlevez le bocal de l'eau, vissez le couvercle,
et tournez vite la manivelle jusqu'à ce que tout le beurre et le lait soient complète-
ment mélangés. Ensuite, enlevez le couvercle et videz le beurre dans un bol (sans trop
le remuer), puis placez-le dns un endroit frais pour qu'il durcisse. Vous obtiendrez
ainsi deux livres de beurre mélangé doux, sain et nourrissant et préféré par beaucoup au
beurre de crèmerie.

Si vous voulez avoir la couleur jaune du beurre de crémerie, ajoutez au lait avant
de le battre, dix à quinze gouttes d'Extrait Colorant Végétal Dandelion pour Beurre, en
vente dans la plupart des magasins d'épicerie et de pharmacie.
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