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COURS PROFESSIONNELS
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Marchandises en général

Suifs. — Acides stéarique et oleique, gly-
cérine. — Chandelles. — Bougies. —

LE PRIX COURANT

termes auxquels I'épicler ne préte pas
assez d'attention. La différence entre 1a
saponification et la distillation est la sul-
vante: par le prooédé dit de “distilla-
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(Suite de la page 25)

Clerges. — Rats de ¢ave. — 8a-
ponification et distillation.

(Suite).

les artisans fabricants de chandelles,
au Xlle sidcle composaient une seule cor-
poration A Paris. Ils ne fondaient que
des suifs et s'en allalent chez les gens
pour faire les chandelles & domicile, aveo
les graisses que l'on mettait de cOté
pour cet usage et avec des m&ches en
Stoupe ou en filasee. Les bougles de cl-
re, les cierges de méme substance, 6taient
faits par d'autrés ouvriers et n'étaiemt
alors en usage que dans les églises. Mais,
dos le XVe sidcle le luxe des bougies de-
vient courant: c'est alors que l'on donne
nettement le nom de ‘“clerges” aux bou-
gles destinécs aux églises, celuil de “bou-
gies” A celles de méme substance em-
ployées dans la vie domestique, et celul
de¢ ‘“‘chandelle” aux luminatres de suif.

Le suif employé pour la fabrication des
chandelles provient des graisses de boeuf
et da mouton obtenues par le procédé des
¢retons, ou par celui dit “A Tacide”. bds
fabricants préférent, pendant 16té, Je
euif produit par le premier procédé, par-
¢e qu'il est plus homogene; la seconde
méthode donne! en hiver, un suif plus
blanc et plus dur.
. Dans le procédé du moulage, qui est au-
jourd'hui le plus généralement adopté,
on verse le suif liquide dans des moules
en étain, dans l'axe desquels on fixe une
meche. Les opérations du mou'age et du
d¢moulage se font actuellement a 1alde
de machines spéciales.

*

Au tour de 1a bougie. L'opération est
plus compliquée, mails aussi plus inté-
ressante; vous ayant panrlé de la “‘mere",
voyons l'enfant.

" “Les bougies tirent len; mom de la ville
de Bougie (Algérie), d'od l'on apportait
1a cire nécessaire a leur fabrication sui-
vant certains étymologistes. D'autres
d'aprés M. Ch. Marsillon prétendent que
dés le Vllle sidcle, les Arabes les fabri-
qualient, et que ce sont les Viénitiens qui
les rapportérent de ce point de la cOte
dlgérienne et en introduisirent 1'usage
en Prance-et en Burope.
+ “Actuellement, grace aux travaux et
aux découvertes de Chevreul, 1es bougies
qrd-ivnaires se fabriquent couramment
avec l'acide stéarique que l'on extrait du
suif. Cette fabrication componte plusieurs
opérations successives, qui sont les sui-
_vantes: fonte et mélange de 1'acide stéa-
rique; blanchissage, polissage, rognage,
marnquage et paquetage des bougies.”
" Avant de vous expliquer cette fabrica-
tion, un mot au sujet de ce qu'on entend
par ‘“‘caponification” et “distillation” ;

tion”, on peut tout employer:
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de palme, de coco, de coton, graisses
communes, etc... pour faire de ta bou-
gle; tandis que par celui dit de ‘“saponi-
fication” on ne peut se servir que de
suifs: suifs de boeuf, de vache, de mou-
ton, de cheval, ete..., d'ou une bougie qud
revient plus cher que par distillation,
mais aussi qui est plus belle, plus trans-
parente, plus dure et par conséquent fai-
sant plus d'usage; elle est aussi plus s@-
che au toucher. Vu la différence de prix
relativement minime qui existe entreles
bougles de distillation et de saponifica-
tion, I'épicier ne devrait pas héster a
fixer son choix sur ces dernidres.

Entrons dans une usine. Dans la pre-
miére pidce, nous trouvons, empilés, des
blocs de suit tels qu'ils sont livrés par
les fondeurs. Je ne vous en parle pas
ayant déja traité ce sujet. Ces blocs de
suif sont pris et portés dans une immen-
se cuve en bols, ol ils sont plongés dans
une eau chaude additionnée d'acide sul-
furique; c'est le premier nettoyage, la

premiére opération; la seconde est sem-

blable: une cuve volsine recoit la matie-
re qui subit, cette fois, un second net-
toyages est de déglyocériner le suif. Je
toyages est de déglycérinr le suif. Je
dois vous dire de suite que dans toute
cette partie de-l'usine une canalisation
spéciale s'empare des divers produits
pour les conduire & destination. Ici, par
exemple, la “glycérine”, qui est 4 11°
dans 1a cuve, descend par un de ces con-
duits, au rez de-chaussée, dans un cylin-
dre métallique au-dessus duquel tourne
un tambour plongeant & moitié dans le
liquide. Le but est d%vaporer de la “gly-
cérine” l'eau qu'elle contient.

La “glycérine”, pendant cette opéra-
tion, et par suite du mouvement rotatif
dn tambour, n'est pas’ amenée a é&bulM-
tion; avant de la recevolr ici elle a &té
aussi traitée A la chaux pour l'épurer. L'o-
pération terminée, elle a une légére tein-
te dorée et titre alors 62°. Nous n’en
parlerons plus, cette “glycérine” étamt
vendue a part et m'ayant aucun réle A
jouer dans 1a fabrication des bougies, elle
servira maintenant dans 0'industrie 2
faire la nitroglycérine, la dynamite; elle
entrera dans la composition d’un grand
nombre d'encreset de couleurs; en phar-
macie, elle servira A4 1a fabrication des
glycérolés; elle sert aux naturalistes qui
I'emploient pour conserver les pidces ana-
tomiques ou préparer les extraits d’orga-
nes dans l'opothérapie; elle est aussi un
excellent antiseptique des muqueuses :
elle provoque par son application directe,
une secrétion abondante qui diminue
l'inflammation, etc.

' (A suivre).

tEGUMES
Aubergines . 1a doz. 0.00 250
Betteraves . . . . le sac. 0.00 0.75
Carottes . . . . . . le sac 0.00 0.50
Celérf . . . le crate 0.00 6.00
-Champignons . . . . . . ib. 0.00 0.76
Choux-fleurs . la doz. 0.00 3.00
Choux ._. le quart 0.00 1.25
Concombres la doz. 000 2.40
Cresson . doz. paquet 0.00 0.75
‘Bpinards le quart 0.00 2.60

Faves vertes et jaunes,
e pander 0.00 7.00
Navets . . . .lesac 060 0.75
Oignons d’Espagne, la cse 3.50 4.00
Oignons d’Espagne, 1-2 caisse 0.00 2.00
Oignons jaumes ,sac . . 1b. 0.013 0.02
Oignons rouges . . . lesac 0.00 1.25
Oignons Touges . . le quart 2.50 3.00
Panals . . . . . . le sac 0.00 1.00

Patates (au détall), le sac
90 Ibs. . . . . . . . 085 090

Patates (en grog), le sac
90 dbs. . . . . . . 075 080
Patates sucrées ' le panier 0.00 1.75
Persil . . . la doz. 010 0.25
Piment . . le panier 0.00 0.75
Poireaux . .- . la doz. pgt. 0.00 0.10
Radis . . . . tailb 0256 050
Raifort ... . . . la ib. 0.00 0.15
Salade de Boston la bte 0.00 2.00
Salade de Watenloo . la bte 0.00 1.60
Salsifis . . la doz. de pats. 0.00 (.40
Tomates de serre 0.00 0.25

la Ib.
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Taoaoacococos

Amandes, nouv. . . . lb. 0.12 0.14
Atocas . . . baril 7.00 8.00
Avelines, nouvelles . . . . . . ib. 0.11%
Banané$, régime (en crate) 1.50 2.00
Citrons, nouv. (300s.q boite £2.76 3.00
Citrons nouv. (400s.) 550 6.00
Dattes, nouv. . . . . . . . . lb. 0.06
Noix de Grenoble, nouv . . . lb. 0.14
Noix Pécans polies, Texas . . Ib. 0.18
Pécans, Jumbo . . . . . . . . 1b. 0.20
Oranges Jamaique . . baril 4.00 4.50
Oramge Jamaique . . . . boite 2.50
Oranges Porto Rico . . . boite 3.00
Oranges Valence (420s.) 3.50 3.75
Oranges Valence (714s.) . . 4.25 4
Oranges Floride (126 a4 216s.) 0.00 3
Pommes Baldwin No 1 . boite 1.
Raisins Malaga, colorés bnl. 5.00 6.
Ananas . . . .caisse 4.00 4
Citrons Malaga (420s.) . caisse 6
Oranges Mexique. . . bte 2.25 2.
Oranges Navels . . bofte 3.00 3.
Pamplemousses . .. boite 3.25 3.
Poires . . . . . . .. boite 0.00 2.
Poires, . . . . 12 boite 0.00 1.
Pommes™ No 1 . baril 4.00 6.
Pommes No 2 . . baril 3.50 4
Radsine‘\'lbkay . . prate 0.00 2.25
POMMES

MM. J. C. Houghton & Co. nous écri-
r:(;xét de Livenpool, 4 Ta date du 19 nov.

Vendredi dernier, les prix ont subl une
baisse qui a continué jusqu'au luidi sui-
vant, les approvisionnements étant assez
considérables. Hier, les prix ont remon-
b6, en raison de la demande trés active,
et remontent & leur amcien niveau. De
grandes quantités g¢ Newtowns de Cali-
fornie continuent A &tre I'objet de trans-
actlons aux mémes prix environ que les
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