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galon. Cette mesure commence par un petit boeuf de
350 livres et so termine d Ja pesanteur d’un bosufde 1200
livres de viande nette. Les chiffres donnés ne sont
pas exacts i I'égard do tous les animavx; ils sont un
pou faibles pour les animaux trés gras, mais ils sont
trop forts pour les boeufs maigres. Il ¢’agit de varier
un peu ces chiffres, suivant. les circonstances. .

Echelle de mesurage des beeufs.

Lios premiers chiffres représentent le périmétre on
le contour du thorax; le second chiffre, le poids des
quatre quartiers.
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D:puis 'extrémité du galon jusqu'a la mesure de
cinq pieds et six pouces ot demi, il n'est pas néces-
enire do fuire ancuno marque, parce que los plus pe-
tits beenfy ont au moins cette mesure ; au bas de cette
dorniére mesure, on n'a jamais pu obtenir des résul-
. tats exacts.

Pour faire usage du galon gradusé, il faut que I'ani-
man! soit placé sur upo surface bien unio et sensible-
meat de niveau; il doit étre bien d’aplomb sur ses
quatro jambes, celles de devant sur la m3me ligne et
un peu écartées sans que l'uno avance plus quo 'autre;
Ia téte doit étro & une hauteur moyenne de maniére
quo l'animal regarde droit devant lui. Pour exacti-
tude de l'opération, il est important que I'animal ne
fasee aucun mouvemont ni do la téte ni des jambes,
pendant toute la duréo du mesurage.

Autant que possible lo mesurour doit se pourvoir
d’un aide, lo mesureir se plagant & gaucho ot I’aide
4 droite de I'animal. Lo premier tend Pextrémité du
galon A son aide on faisant passer le galon entre les
jumbos de devant; V'aide tire lo galon appliqué exac-
temeont sur le plat de I'épaule de I'animal ot raméne
Vextrémité sur lo garrot. En méme temps* le mesu.
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reur fait remonter le galon en arriére de I'épaule qui
lui fait face ot le raméne aussi sur le garrot,

Le point ot les denx parties du galon serenconirent
donnent la mesure du périméire du thorax en pieds
et pouces, et en face le poids de viande nette. Suppo-
sons que cette mesure soit 7 pieds et 3 pouces, le
poids des quatre quartiers sera de 774 livres,

Pour plus d’exactitude on prend toujours deux me-
sures, l'uno on faisant passer le galon en arriére .de
I'épausle ganche et en avant do I’épaule droite; V'autre
en avant de I’épaule gauche et en arridre de J’épanle
droite. Si la conformation du beeuf est réguliére, cos
deux mesures donnent le méme chiffre; mais #'il y a
qvelques défectuosités dans la forme de ’animal, I'une
des mesures cst plus forte que I'antre, et alors on
prend la moyenne de ces deux mesurcs. Dans tous
les cas il est toujours.plus prudent.-de recommencer
'opération. Le galon doit 8’appliguer trés exactement
sur les épaules de I'animal sans 8'y enfoncer, c'ost-d-
dire qu’il ne faut serrer le galon que trds légérement.

- On peut admettre dans le poids des diverses parties
d’un beeuf gras, & peu praés les proportions suivantes:

La viande; -1a graisse, le snif, la langue,

les rognons 60 p. 10Q’\

Lapeal ceceeeconmeeccneannan. .
La téte, les pieds, Ia rate, le foie, les pou- N
TOOUB teamaenncensneccraccscocoomcnacen
Les intesting, avec les matidres qu‘ils con-
tiennent, le ceeur, le sang.....cceee.... 18
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Ces indications ns peuvent étre que trés approxi-
matives, elles varient selon la race, I'individu, le de-
gré d’engraissoment, ete.

Si I'on vout connaitre le poids de viande d'un beeuf
qui vient d’étre pesé vivant, on pourra se servir des
proportions suivantes: Un toeuf maigre donne 50 p.
100 de viande nette, c’est d-dire &'il pdse 1000 livres
vivant il aura 500 livres de viande. Un boeuf en bon
état donne 55 p. 100 de viande nette; &'l est gras,

160 p. 100 ; 8'il est trés gras, 65 p. 100 ou 650 livres

de viande nette pour 1000 livres de poids vivant,

L’engraissement des baufs en été.—Cet engraisse-
ment ce fait sur de riches piturages ot il exige peu
do soina. Il scffit de proportionner le nombre d’ani-
maux eelon leur taille A Ia richesse et & I’étendue du
piturage, do maniére que I’herbe soit bion utilisée et
quo los bétes aient une nourriture abondante. Ces
riches piturages pourraient cependant étre employés
d Pengraissement des animaux d’une autre manidre:
ceux ci pourraient étre tenus i l'étable, '’horbe des
plturages fauchée quelque temps apras la floraison et
distribuée fraichement aux bestiaux. Ce mode exige
plus de main d’wuvre que le précédent, mais il est
plus économigque en ce qu’il y n woins d’herbe perdue
et qu'on engraisse un plus grand nombre d'animanx
aveo la méme étendue de terrain, . T

Les paturages employés & I'engraissement des
booufs peuvent 8tre divisés en trois catégories, Les
piturages de la premiére catégorie sont les plus
riches, ils engraissent un.bonf de 1200 livres par
trois quarts d’srpect; ceux de la seconde “catégorio
sont un peu moins fournis, ils engraissent un bewaf
de 1000 livres sur un arpent et quart; ceux de la

troisidmo catégorie n’engraissent qu'un bosof “de 500
livres par arpent. o




