
GAZETTE DES CAMPAG14ES'

galon. Cette mesure commence par un petit bouf de
350 livres et se termine à la pesanteur d'un boeuf de 1200
livres de viande nette. Les chiffres donnés ne sont
pas exacts à l'égard de tous les animaux; ils sont un
peu faibles pour les animaux très gras, mais ils sont
trop forts pour les boufs maigres. Il s'agit de varier
un peu ces chiffres, suivant.les circonstances.

Echelle de mesurage des boufs.
Les premiers chiffres représentent le périmètre on

le contour du thorax; le second chiffre, le poids* des
quatre quartiers.
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Depuis l'extrémité du galon jusqu'à la mesure de
cinq pieds et six pouces et demi, il n'est pas néces-
snire de faire aucune marque, parce que les plus pe.
tits boeuf! ont au moins cette mesure; au bas de cette
dernière mesure, on n'a jamais pu obtenir des résul-
tats exacts.

Pour faire usage du galon gradué, il faut que l'ani-
mal soit placé sur une surface bien unie et sensible-
mont de niveau; il doit être bien d'aplomb sur ses
quatre jambes, celles de devant sur la même ligne et
un peu écartées sans que l'une avance plus que l'autre;
la tête doit être à une hautour moyenne de manière
que l'animal regarde droit devant lui. Pour l'exacti-
tude de l'opération, il est important que l'animal ne
fasse aucun mouvement ni de la tête ni des jambes,
pendant toute la durée du mesurage.

Autant que possible lo mesureur doit se pourvoir
d'un aide, le mesure-ir se plaçant à gaucho et l'aide
à droite de l'animal. Le premier tend l'extrémité du
galon à son aide on faisant passer le galon entre les
jambes de devant; l'aide tire le galon appliqué exac-
tement sur le plat de l'épaule de l'animal et ramène
l'extrémité sur le garrot. En même temps lo mesu.

reur fait remonter le galon en arrière de l'épaule qui
lui fait face et le ramène aussi sur le garrot.

Le point où les deux parties du galon se rencontrent
donnent la mesure du périmètre du thorax en pieds
et pouces, et en face le poids de viande nette. Suppo-
sons que cette mesure soit 7 pieds et 3 pouces, le
poids des quatre quartiers sera de 774 livres.

Pour plus d'exactitude on prend toujours deux me-
sures, l'une en faisant passer le galon en arrière de
l'épaule gauche et en avant do l'épaule droite; l'autre
en avant de l'épaule gauche et en arrière de J'épaule
droite. Si la conformation du bouf est régulière, ces
deux mesures donnent le même chiffre; mais s'il 3 a
qvelques défectuosités dans la forme de l'animal, l'une
des mesures est plus forte que l'autre, et alors on
prend la moyenne de ces deux mesures. Dans'tous
les cas il est toujours.plus prudent-de recommencer
l'opération. Le galon doit s'appliquer très exactement
sur les épaules de l'animal sans s'y enfoncer, c'est-à-
dire qu'il ne faut serrer le galon que très légèrerxent.

On peut admettre dans le poids des diverses parties
d'un beuf gras, à peu près les proportions suivan tes:

La viande; la graisse, le snif, la langue,les rognons ...................... 60 p. l0ýLa peau ..... ................... 61
La tête, les pieds, la rate, le foie, les pou-

mons ... ----.--..................... 151
Les intestins, avec les matières qu'ils con-

tiennent, le coeur, le sang.............18

100
Ces indications ns peuvent être que très approxi. •

matives, elles varient selon la race, l'individu, le de-
gré d'engraissement, etc.

Si l'on vaut connaître le poids de viande d'un boeuf
qui vient d'ètre pesé vivant, on pourra se servir des
proportions suivantes: Un Loeuf maigre donne 50 p.
100 de viande nette, c'est à-dire s'il pèse 1000 livres
vivant il aura 500 livres de viande. Un bouf en bon
état donne 55 p. 100 de viande nette; s'il est gras,
60 p. 100 ; s'il est très gras, 65 p. 100 ou 650 livres
de viande nette pour 1000 livres de poids vivant.

L'engraissement des bSufs en été.-Cet engraisse-
ment se fait sur de riches pâturages et il exige peu
do soins. Il suffit de proportionner le nombre d'ani-
maux salon leur taille à la richesse et à l'étendue du
pâturage, do manière que l'herbe soit bien utilisée et
que les bêtes aient une nourriture abondante. Ces
riches pâturages pourraient cependant être employés
à l'engraissement des animaux d'une autre manière:
ceux ci pourraient être tenus à l'étable, l'herbe des
pâturages fauchée quelque temps après la floraison et
distribuée fraîchement aux bestiaux. Ce mode exige
plus de main d'oeuvre que. le précédent, mais il est
plus économique an ce qu'il y a noins d'herbe perdue
et qu'on engraisse un plus grand nombre d'animaux
avec la même étendue de terrain.

Les pâturages employés g l'engraissement des
boeufs peuvent être divisés en trois catégories. Les
pâturages de la première catégorie sont les plus
riches, ils engraissent un. bouf de -1200 livres par
trois quarts d'arpent; ceux de la seconde -catégorie
sont un peu moins fournis, ils engraissent un beaf
de 1000 livres sur un arpent et quart; ceux de la
troisième catégorie n'engraissent qu'un boeuf -je 500
livres par argent.


