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5. Lesjambes doivent étre courtes.

6. La téte, los o3 et les autres parties de pea do valeur doivent étro auasi pe-
tites que peuvent le permettre la force de I'animal ct los autres qualités qu'il doit
posséder. ‘

Dans les animaux €levés pour la boucherie,les formes doivent &tre tulles quo foa
pattics les plus estinés se trouvent dans la plus forté propertion fossible, relative-
ment aux parties qui ont moins do valeur.

Autrefois on estimait la valeur d’un animal par lo velume de so3 o8, Oa re-
connait aujourd’hui qu’on avait poussé cette doctrine beauccup trop lein. T
vigueur d’un animal ne dépend pas des os, mais des muscles ; ¢t, seion 'opinion
de M. C.ine, des o3 démcesurément gros indiquent une fmperiction daps ies or-
gaves de la nutrition. Bakewell Jusistait furtement sur les avantages des petits
03, et le ccéltbre John Hunter dissit que dans tous les individus qu'il avait cu
occasion d'examiner,il avait toujouss va de petits os accompagnds d'un grand vo-
lume de partics charnues.  Cepindant les petits os étant plus pessnts et pius
substanticls, exigent autant de nouriiture que les oy creux qui cut plus grazde
circonfér. nce.

3. Promptitude dela croissance.—Parmi les qualités qui distingaent lea rnees
amdliorées des biles it cornes et Ge moutors, on cowpte fa promptitude de Ia
croissance joiute 3 lu longueur du cevps.

4. Faculls d’engraisscr jeune.— C'est un objet dPune tris-grande Gnportan s
pour ‘¢ cultivateur, parce que scs profits dépendent en grande partis de R

3. Constitution roluste.

6. Qualit. prolifiquc.

T. Qualits de la civnde.—Daonx animanx portés au méme degré da g alaze, du
mame poids, ¢t qui ont ¢16 vourris aves des depenses Cgales, devront cipendung
se vemdre & des prix tris-diféronts, uniquenicnt & cause des quabtéade Ia viande,
partout cit on cn conuaitra la valewr.

{En France et en Allemagne on n'en cst pas ercore yon regarded peine sifta
viunde et grasse ou maigre, et on ne {ait pas aticuticn 3 la quaiite.)

S. Dispasition a eagraissers—11 y 2 des races dont les aninaux tont &
a prendre la graisse pendant toat ‘e cours de loar vie, tandis gue dhwidrasne s'on-
graissent iacilement que quand leur eroissauce et compltte.  On veit de méme,
dang Ia race humaing, des fadividus yresdee vue corpuicnee extruordinzive son:
consouiner uae grande quantité dalimonie. U cst probabls que la prepiiéie
d’engeaisser rapidenrent vient de la cenformaiion iuidricure.

Dans un bocat ou une vache maigee, on ne trouve prosque que Ja pean ot lus o7,
quoique Ja petite quaniité de tiand > qu'lls foncoissent pubsse olre de houne qus-
fitd.  E1 Pon tue une bite daus ced état, I pubiie e peut qu'y perdre, ct le pra-
prictaire ne peut Siudunuizer ds dépense de nourriwre of dentrclion,. L
hreuts & vhic grossitvo ¢t pesante, qui caigest un i
tité cuorme de nsurdture pour étre engesiz=ds, powrraiont pluldt ¢tre eds aves
avautugs avant d'etre gras. .

L peaa cv Ia chair d’on baaf propre 4 I'uagraissement doivent p: raitze Couces
an toucher, A pea pris commne ln peau d'une taupe, mais péeutant vo pea plua
de résistance sous les doigts. '

La 1ace porfectionnée des bhooads & conrt:s eornas, cutre a gqualité oioclesnse da
la peay, re distingae apss par Ia Jouceur of Papprrence soyouse du poil.

{Uae peau souple et mince, aves des petits os, veil Ios premitres quaiitds ex-
igées par les plus habiles engraizscurs; maks les bouchers fort grand tortaux pro-
grts de U'art, ea azcordant plus de valeer anx bocufs qui ent de gros os et un cuir
¢pais.  1lest cependunt facile de sentir ue consommateur et cograisscur scut 1ol
complétement dupes des houckers : le consommateur en ce quil paie s W
comame la meilicure vizade; Pengraissear, ca ce qutil taavalils sur des animuex,
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