o . GAZKTTE DES CAMPAGNEE

meilleures vachos laitiéres, il est mémo possible de
produire une’ livre do beurre (ou son équivalent en
fromage) pour une livre do beeuf, produite également
duns les meilloures conditions. Lios enquétes agricoles
que I'on vient do fairo, afin d’établir les canses do mu-
Iaise parmi les cultivatours anglais, constatent égale-
ment que si, en effel, les cultivatonrs sont dans un
étnt critique partout on V'on g'appuie principalement

. sur la production de ia viando, d'un autre ¢{té les

bons producteurs de lait, de beurre ou de fromage
n’ont nullement sontlert de la erise agricole.

Cos. faits m’ont paru trop importauts pour étre pas-
843 sous silence. _ '

L’nonée derniére, j'affirmais encore que 'établisse-
mont d’écoles de laiterie dans cette province aurait
pour effet d’angmenter considérablement la valeur de
nos produits, et jo conscillais de eréor immédiatement
une de ces écoles dang le district de umouraska, qui
go distinguo encore par sa grande production de benrre
mais non plus, comme autrefois, par Pexcellence dans
la qualite. :

La création de cetts école, qui n’a que quelques
mois d’existence, a produit des effets qui surpassent
nos meilleures espérances. Malgré toutesles difficultés
inhérontes A ces créations nouvelles dans nos cam-
pagnes, les produits de cotto fabriquo ont puse vendre
aux plus hauts prix du marché. C’est au point que lv
beurro de la fabrique école s’est véndu & Québee 2S¢
ot 30c et qu’il n'y cn avait pas pour le quart des de-
“wmandes, tandis que les bons beurros d’automne, faits
dans les environs immédiats de la fabrigue s'écoulaient
difficiloment 4 15¢ ia livre. .

Il en 2 été de méme pour le fromage, qui a obtenu
les plus bauts prix du marché de Montréal,

L’élan donné par la création de cetto éccie, et par
les articlos du Journal d'agriculture qui I'ont précédée
ot suivie, ne s'cst pas ralenti; auv contraire. Aujour-
d’hoi, on entend perlor partout dofabriques de beurre
et de fromage a établir, ot on me demande tous les
Jours ou trouver do bons fubricanta peur prendre
charge de nouvelles fubriques. Malheureusemeut, ce
sont encore les hommes compétents qui manquent;

Jje ne sais plus ol en trouver, ot les salnires sont mon-

tés & des prixoxagérés, D'eilleurs, il n'y a pas dedoute
quo pour un fabriquant de benrre oude fromage viai-
ment habile ¢t connaissnut tous les secrets do son art,
il y en & au moins dix, dans cette province, auxquels
il reste beaucoup A apprendre. C'est un fait indéniab.
quo le fromuagoe généralement produit ici, 4 de rares
oxceptions proés, est do 20mo et do 3¢me qualités; en
congéquence, il so vend & Montrénl do 10 & 15 0Oz
moins chor qu’A Ingorsol, Ont., { 100 lieues & 'ouest
do Montréall Aprés une étude suivie de la question,
j'ai acquis ia conviction qud cola’ dépend do trois
cuusos : 1o, fo mungne’de connaissances parfaites choz
los fromugers; 2o0. inforiorité dos constructions, sur-
tout de {a chambro & fuiro séeher io fromago; 3o, Pé-
tat plug on moing ararie du lait lorsqu'il arrive 4 lu
fubrique. .

Or comme In production du fromage on cotto pro-
vinoe s’eléve i plus de 15,000,000 1bs (1) valaut touy

(1) Euviron 200 fabriqnes do fromage ont fonctionné Pan
darnier en cetin provinee. J'estime & 75,000 1hs In moyenne do
production par tabrique. Cetlo annéo 250 fabrigues cuviron, de
Lromage soront en opcration.

& donner i nos fabricants actuels, pour le fromage .
seulement, sans compter les profits & faire par I'éta:

Mais il se présonte un autre ¢ots de la question qui

conséquences immédiates. Jusqu'iei_ 'établissement -
d’une beurrerie on d’ene fromageérie a exigé tout d’a-
bord uwn ecapital considérable, et Ia réunion ‘d'as.
sez.de cultivatours bien disposés pour fournir le lait -
d’au moins 300 vachos. Or, étant données les condj-

un endroit olt la fabrication d’apréy les bases ci haut .
données est poasible, il y a des centaines de loecalités

d’ici & longlemps. De plus, il est hors de doutc qu’on

les plus délicats, tout aussi bien, et plus fucilement, -
avec lo lait de dix vaches gu’avec celui do'trois centa,
C’est uniquement unc question de savoir de la part
des fabricants, D'un autre c6té, 'on comprendra faci- -
lement quo le fabricant vraimenthabile cherchera .na-
turelloment la grande production qui, seule,. lui agsure
les hauts salaires. Mais il n’en reste pas moins acquis

I'on doit désirer le plas c'est de faire firire les meillenrs .

laisser fuire le moins possible de qualité inférieure.
Er Burope, généralement, lo beurre et le fromago
so font chez les particuliers, avec le lait de ‘deux
vaches ot plus, selon 'etendue do la propriété. Cepen-
dant, I’'Burope, et surtout la France, produisent dos.
beurres trés fins et des fromages infiniment plus re.

ricains. . . - . .
L'expérionce pratique que j'ai acquise & Saint-De.

depuis biouidt dix ans (suns compter dix A douze
voy:ges spéciaux & Ontario et aux Btats-Unis), -me

rible d’apprendro & faire les meillours beurres duns
bien peu do jonrs, et cela, sans qu'il soit indispensable
guio I'éléve sucho lire. 11 suffit d’y mettre de I'intelli-
gonco, do 'sctivité et de In bonne volonté. -

Il est également facile d’ensoigner, en peude temps, |
4 la masse do nos fromagers actucls ce qu'il leur faut

fromage d’au moins 10 0)9. On pout, en 8 4 dix jours
bien employée, leur onscignor on méme temps tout:
co qui regurde la fubrication prastique du moillenr
beuwrre, et de plus vello du fromage écréms.

Pour arrivor & cos progras si désirables et si pres.

fuire une école olt chacun pourrait venir apprendre,
on quelquas jonrs, ce qui lui est nécessuire, soit pour

beurres de-promier choix,

prés de $2,000,000, ot comme il est comparativement: .
fucile d'¢lever lu valeur de ce fromage d'su moins
10 6;0, on arrive 4 une production additionnelle et fa- . -
cile de $200,000 par année, au moyen de I'instruction -

mo parait infiniment plus important encore dans ses

ol il est toat A-fait impcaaible do réunir ces conditions .

faive de moillour fromage qu’il n'en fait avjourd’hui,
s0it pour fabriquer les fromages écrémés et méme los.”

Co que j'ai dit s'applique évidomment aux froma-. -
gors ddja formés ou aux personnoes désirant apprendre - .

blissement de nouvellos fubriques de premiére classo.. -

tions particuliéres ot se trouve notre provinge, pour - '

peut produire les bearres les plus fing, et les fromages - .

gu'au point de vue des intéréts do la province, ce que.

beurres et fromagos, en petit comme en grand, otd’en .

cherchés que les meilleurs beurres et fromages amé-. -

nis depuis un an, et les études que je fais sur le sujet- - '

permettent d’afivmer avec assurance gu'il ost pos. -

fairo pour augmouter sssurément la valeur ‘de lour . -

sunts, il suflirait de transformor complétement P'écolo.
do luitorie fondéo temporaivement I'an dernier ot d'en . .




