On ne prend pas toujours les découvreurs au
sérieux, témoin le quatrain excentrique suivant :

Jacques Carticr,
N’ayant pas de métier,
Par.it de France
Pour courir sa chance !
(Anpr Lacassy)

CARNET DU “ MONDE ILLUSTRE”

Il semble qu'on puisse se faire peu & peu aux
surprises cruelles de la mort, tant elle ne nous les
ménage pas. Il nen est rien, et chacun de ses
nouveaux coups nous plonge dansla consternation.
Clest surtout le cas lovsqu'elle ravit & Paffection
générale, comme ces jours passdés, a Louiseville,
comté de Maskinongd, une jolie, aimable et joyeuse
jeune femme de vingt-quatre ans, & qui une longue
vie semblait sourire dans les yeux de son époux et
de trois gentils bébds. Mme G.-F.-A. Lambert,
née Marie-Berthe-Elnira Lafreniore, laisse, en
quittant si tot ce monde, trop prosaique pour elle,
le parfum de regrets sineires chez tous ceux qui la
connurent. A la familie, nous offrons nos vives
sympathies,
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Nous n’avions pas trop présumé de ce que serait
la soivée du 12 octobre courant, au Cercle Ville-
Marie, en lui prédisant, aatre jour, un inunensce
succes.  Réellement, ce festival littéraire de haut
goltt a ¢été I'événement de la féte colombienne, a
Montréal. Au pied de Pestrade ot devait paraitre
le distingué conférencier, si chaudement applaudi
toujours, le R.P. Gaflre, des Fréres Précheurs, I'é-
lite de la société fran¢aise de notre ville s'était
donné rendez-vous. On remarquait, au premier
rang, Mgr Tarchevéque de Montréal, Monsignor
(VBrien, légat du Saint Siege, le Rév, M. Colin,
supérieur de Saint-Sulpice, et plusieurs autres
membres du clergé, parmi les plus marquants,

Ce brillant auditoire n'a pas été trompé dans sa
légitime attente, et le savant panégyriste de Co-
lomb s’est surpassé lui-méme ert éloquence charme-
resse ; c'est faire assez son éloge.
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Ceest vraiment un chic petit journal celui dont
vient de m'adresser un numdro spiécimen notre
digne vieux confrere Henri du Vetioual, le direc-
teur de la rédaction & la feuille naissante,  /»
Jowrnal des amowrens - un nom pridesting, bien
propre a forcer la clientéle parmi ¢ notre brillante
Jjeunesse ” surtout, et si I'on continue de lui donner
la gaillarde allure, tempdreée d'une juste réserve,
qui distingue ce fascicule de début. Mais pour
arriver 4 cette juste note, je n'oserais plus, si jen
étais, faire reparaitre, dans les suivantes livrai-
sons, Lo prtit Lijow e jamille, ou autre chose du
genre. “ L'esprit qu'on veut avoir gite celui qu'on
a,” et Le Jouwrnal des amowrens brille assez bien
partout de fine gauloiserie pour se passer de po-
chade comme celle-la.

Comme je suis str qu'il n’y apparaitra plus rien
pour friser cet exces la, il m'est agréable de recom-
mander chaleureusement & mes lecteurs cette co-
quette revue nouveau genre.  Pour quelques sous,
chaque mois,- dix centins au numéro ou soixante-
quinze centins a lannée—clle vous falt passer un
charmant quart-d’heure, en trés spirvituelle compa-
gnie, choisie pour ses lecteurs par quelqu’un qui
s’y connait.
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Perire poste BN paMILLE-—.]. Vallow, Mont-
tréal.——~Nous avons soumis votre cas a celui de nos
collaborateurs & qui vous vous intéressez spéciale-
ment. Il en fera peut-ttre Vobjet d'une réponse
particuli¢re. Kt alors, il reconnaitra, sans doute,
aussi lui, qu'il ne manque pas de ressources chey
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vous, tant s'en faut, et que vos bonnes disposi-
tions littéraires n'ont plus besoin que d'un appren-
tissage consciencienx, fait privément, pour vous
mettre on dftat de tenir une bonne plume.

Podro, Saint-Lo—Jamais  assez d'une bonne
chose, cher confrére. Vous connaissez notre vieux
dicton canadien : “ On ne se plaint jamais que la
mariée est trop belle.”  Done, bienvenu, et merei.

Melle Xo de B, a bien df se douter fort, sans
que je le lui dise, du grand plaisir, bienJégitime du
reste, que vous causerait son attention. Quant au
secret de rédaction, vous savez si on le garde. Ac-
cordez-nous le hénéfice de quelques numéros, pour
le dernier envol @ bientot, a la suite des Sowvenirs.

Aelle Caroline T ... Brunswick, Maine.--11
nous est agréable, certes, de vous faire parvenir
le numdéro spéeimen, que vous sollicitez, des Cun-
serivs fumilitres. Nous Pavons expédié  ddja.
Ndéanmoins, comme les loisirs nous manquent pour
répondre 4 toutes les demandes qui nous vien-
draient de ce chef, yaime & marquer ici, pour le
béndlice de tous les intéressés, qu'on peat obtenir
ce nuinéro de Paris, directement, en s’adressant &
la bienveillante directrice du journal, madame
Louise d'Alg, 4, rue Lord Byron, a Paris, France.

Jures Saint-Erye,

LE

MONUMENT

DES BRAVES DE 1760

ous croyons faire plaisir a
nos lecteurs en publiant la
gravure du monument des
braves de 1760.

Ce magnitique monu-
ment est érigé sur les plai-
nes d’Abraham a un mille
de Québee, dominant la
vallée Saint-Charles ou fut
livi¢e la derniére et glo-
rieuse bataille franco-
saxonne, en Canada, le 2%
avril 1760, entre le général Murray et le brave et
immortel chevalier de Lévis.

Nous ne voulans pas entrer dans les détails de

cette sanglante bataille : nous dirons seulement que’

Murray avee toutes ses troupes avait passé Phiver
dans la forteresse de Québee, sy était fortitié, avait
un matériel considérable de guerre ; le 28 avril ses
troupes étaient reposées et en état de supporter
les fatigues de cette terrible bataille.

Tandis que 'armée du chevalier de Lévis avait
marché pres de dix lieves sans interruption dans
des chemins impraticables, a la pluie, avait été
obligée de laisser une partie de ses grosses pitees
dans les marais de 1a Sucette a neuf milles de Qudé-
bee. Espérant bien arriver aux portes de la ville
sans que Murray en fit averti d’avance.

Le wallieur voulut qu'un soldat frangais, en-
trainé accidentellement  par les glaces, passat
devant Québee, fut apercu et sauvé par les gardes
anglaises, & moiti¢ mort de froid. 11 fut inter-
rogé et dit qu'il appartenait a 'armde de Lévis
qui venait de Montrdéal et avait débarqué & Saint-
Augustin, - L'éveil fut donné par ce malheureux
incident : Murray sortit de la ville avec 5,000
hommes, et alla rencontrer Lévis sur les hauteurs
de Sainte-Foye.

Liarmée francaise, épuisée de fatigue, n'ayant
que trois picces de canon et quelgques bouches a
feu, refoula les Anglais jusquaux plaines {’Abra-
hamn ot une sanglante bataille s'engagea. Les
plus vaillants soldats du monde se disputaient la
victoire 1 dix 1aille hommes dtaient aux prises.
Cela se passait sur le terrain méme d’ou s'élance ce
gloricux monument. La mélée fut terrible ; plus
de trois mille hommes resterent sur le champ de
bataille.  L'armée anglaise retraita en désordre,
dans les murs de Québee, abandonnant ses morts
et ses blessds,

Le chevalier de Lévis se fortiia dans la vallée
Saint-Charles, en attendant des secours de France,
qui lui auraient permis de reprendre Québec d’as-
saut, mais la Providence en avait décidé autre-
ment. Ce furent trois frégates anglaises qui arrive-
rent vers la fin du mois de mai, avec quantité de
troupes, provisions, ete., ete. Lévis, se voyant
abandonné, signa la reddition de Québee.

Voila, en peu de mots, Phistorique de la der-
niére bataille qui décida du sort de ces quelques
nilliers de Canadiens délaissés, qui ont depuis
peuplé le Canada et une partie des Etats-Unis.

Quatre vingt douze ans aprés cet événement,
¢’était vers la mi-septembre 1852, trois amis se di-
rigeaient vers Pendroit appelé Moulin Dumont ;
ils y trouverent, sortis de terre, des ossemencs hu-
mains. Ces trdis personnes, ¢’étaicnt MM. le che-
valier L. (i, Baillargé, O. Robitaille et I'historien
Garneau. IL’on projeta, séance tenante, d’élever
un nonument en cet endroit aux braves qui
avaient combattu avec tant de valeur pour leur
patrie. Cette wuvre s’est accomplie sous le patro-
nage de la Société Saint-Jean-Baptiste, dont ces
trois distingués citoyens étaient des membres diri-
geants.

Comme pour toutes les wuvres nationales, le
temps avait déja presque relégué dans P'oubli tous
les sacrifices que les généreux promoteurs s’étaient
imposés pour ériger ce mémorable ohélisque, lors-
quen 1879, un ancien membre de la Société Saint-
Jean-Baptiste, M. Octave Lemicux, proposa de
restaurer ce monument, se chargeant de trouver
une partie de I'argent nécessaire. Sa demande ne
fut pas couronnée de succes, car les réparations
furent incomplétes et il fallut remettre a plus tard
le parachévement, qui n'a été effectué que dernie-
rement. M. Lemieux, ayant encore- pris l'initia-
tive, a rdussi a faire souscrire la somme de $700,
ce qui lui a permis de réaliser son projet tant ca-
ressé, aidé de M. J. F. Peachy, architecte, qui, lui
aussi, s’est généreusement dévoué a cette weuvre
nationale.

Les travaux d'embellissement sont magnifiques,
et I'on peut dire que Québec possede un des plus
beaux monuments de I'Amérique. Nous, Cana-
diens-frangais, nous devons beaucoup de recon-
naissance a ces deux patriotes, MM. Oct. Lemieux
et J. F. Peachy, pour le dévouement quils ont
consacré a cette protestation de patriotisme. La
France, en particulier, lillustre patrie d’origine,
commune & Lévis et a nous, apprendra, sans doute,
avec beaucoup de joie, que nous avons des hommes
qui sont toujours préts a s'imposer de grands sacri-
fices pour honorer la mémoire des gloires natio-
nales dont nous sommes fiers. Ces actions, pres-
que héroiques doivent étre signalées et leurs au-
teurs méritent tout le respect de la nation, et
surtout la reconnaissance e leurs concitoyens.

X. X.

CARNET DE LA CUISINIERE

Saaomon en salade.—Prenez du saumon froid pré-
cédemment cuit au court-bouillon, coupez-le par
tranches minces ; dressez et décorez-le comme le
turbot en salade ; assaisonnez-le de méme, et servez.

Foie de veaw & italienne. (Hors-d'eeuvre).—Sau-
tez des tranches de foie dans une casserole, avec
de honne huile fine, saupoudrez-les de sel fin et
retournez-les sans les rompre. Egouttez-les lors-
qu'elles seront cuites ; dressez-les, arrosez-les d’'une
sauce italienne rousse réduite, et en outre d’'un peu
de jus de citron.

(Enfs an fromaye.—Cassez vos ceufs ; salez et
poivrez ; ajoutez-y du fromage de Gruyére, rapé, et
battez bien le tout. Mettez ensuite un morceau de
beurre frais dans une casserole, autant que possible
en terre ; découpez-y une gousse d’ail en quatre
morceau, et retirez-les dés qu’ils seront bien roux.

Versez alors vos cufsen ayant soin de les agiter
jusqu’a compléte cuisson, et servez de suite.

Nora.—Le goit d’ail disparait en grande partie.

Pudding & le corley.—Faites cuire des pommes
de terre a l'ean, décrasez-les et passez au tamis.

D’autre part, cassez huit ceufs et séparez les
jaunes des blancs.

Mettez les jaunes dans une terrine et mettez-y
du sucre en poudre, ajoutez des amandes mondées
et pilées. Travaillez le tout avec la purée de
pommes de terre, les blancs d'ceufs fouettés et du
sucre vanillé. Mettez le mélange dans un moule
beurré, faites cuire au four et masquez avec une
créme a la vanille.



