LA MAISON BARRI

Occupe la Tue Fortifications & Montréal. & Montréal. 11y a dans ces caves des
vins fing, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le golt est délicat et exigeant.
~ Nos lectenrs comprendront que cette entreprise rend un service immense
Phygiene publique, car son succés sera la substitution du vin & I'alcool.

Nous donnons ici un certificat.

Nous soussignés N. Fafard, M. D. profsseur do chimic & L'Univer:it¢ Laval et G A Plister
professeur de chimie a L'Ecole Polytechnique, cortifions avoir examing tirois échantillons de
vins canadiens & mous remis le 22 jamvirr dernier par M, Barré et Cie de Montréal @ Vin rouge
vin blanc et vin de Ficile.

« La premier, vin rouge, d’'une densits de 1 & G0or,, avail un pereentage d’alcool de 12,2, un
acidité correspondant & 16 milligrammes 3 d’emmoniaque, accusail nettement la présence Ju
tannin,

« Le srcond, vin blane, d’une densité de 0. 995 & G0o ¥., avail une 1ichesse alcoolique del7.4,
une ecidité totale correspondant & 13 mi'ligrammes 3 d'ammoniajue, accusail nne quantité no-
tablement plus faible de tannin,

« Lo troisitme, vin de Sicile, densité 1003 & 600 F. avait une richesse de 16. 8 p.0;0 en alcool
une acidilé lotale correspondant & 15 miltigrammes 7 d’ammoniague, sceusait une quantite de
tannin intermédiaire enlre les deux précidents,

“ Wous n’avong trouve nulle trace (e substances facheuses, de soplistication, d addition
nuisibles, de matiéres étrangéres au vin nalwel,

_ Les vins étaient ¢'un bel aspect, limpides, d’un Dbouguet agréihle et pariiculier pour
chocun d’eux. Dégusiés, le vin blanc Glait sec ‘et alcoolique, peu sucré ; le vi» rouge, plus
sucré, plus acide, avec un gofit de framboise particulier & cerlaiis raisins de ¢2 continent ; 18
vin de Sicile plus sucré, tres agréable.

Nous devons remarquer que la saveur acide est due surtout i la présence du bitartrate de
potasse, é!ément essentiel des vins paturels ; l'asiring:nce est due au tanoin naturel qui donne
aux vins leur tonacilé.

« En somme nons avons trouvé dans ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils sont

saine, bons et plaisent au palais.
N. FAFARD. M. D. — C. A. PIISTER.

Exposilion d’Jttawa, 1884— 7 premiers prix, un prix extra; un diplome ; une médaiile
d’srgent, une médaille de bronze, (30 coneurreats) Exposition de London, [885 — 2 premiers
prix et deux saconds prix— Exposition universelle de la Nouvelle Orléans 1886— Un second
prix_et deux diplomes,




