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proprieté de guérir les fièvres'inter- 'espaces libres et le produit coin.: D'où il résulte que lat majoration
mitteutes, d'après les observations, pense les dépenses générales. D>ans (le 1-2 fr. 22:1 par quintal habituelle-
de plusieurs médecin ; elle contient plusieurs régious seulement le ren- ment prévue pour frais dec panlilca-
suivant M. Rernou, un alcaloïde dement dul maïs est (le 400 charges tion au rai t. été, en 1895, de 1 r fr. 92.
appelé zapotine, une matière grasse,! de 300 livres pour une charge. Le 8i, mnaintenanît, nous voulons sa-
deux résines, une-matière colorante prix dui maïs nL'est jamais au -d essous voir, par rapport au, nombre total
rouge et d'autres principes moins I de, 2 centimes de piastre la livre. :des boulangers parisiens, la cuisson
importante. 1 Dans la vallée de Tuxpain, lat ré- (le chacun <l'eux par jour, nous

Les Indiens attribuent aux grai- 'coite et la préparation <lu chicle voyons qu'elle est eti moyenne (le
nes dea propriétés et croient qu'elles coûâtent .5 p). par arroba de 25 livres 1395 Li ilos <le fari ne et q<lue la majora-
sont vénéneuses à haute dose ; jus- mexic-aiiies ; à Papantla, Mlisatitatà, tioni pour frais <le fabrication corres-
qu'à présent cette question n'a pas. Espin-il et 0uttierez Zamora, le coût pondante a été <le 63 fr. 042.
été étudiée scientifiquement. est dle 10 à 1.1 centimses par livre. Les farines consommées à Paris,

Les fruits très sucrés poerraient L.e fret (le terre et <le mer jusqu'à ipendlaist l'asinée 1 195, ex pé<liées par
donnerune certainequnatitité d'alcool New~ York est tle 1 centime par livre eau, par terre ou par chemin <le fer,

Le chicle est une substance parti- environ :le prix à New-York est <le se sont réparlties Comme suit, eti1 tatt
culièremeut extraite de l'arbre ou! 45 centimes or par livre ; il est <le 55 ique provenances
des fruits alu moyen d'incisions à 60 centimes argent 4~ Tux pain et lo Par chemin de fer:
transversales faites dans l'écorce: Coîîtza<*oalcos. ()s peut par- là cal. %t.............. 284,316 2A
il.sortde ces incisions un suce laiteux: culler les bénélices énormes que l'o,î Etat............... 6,591339
qui se concentre sur le tronc et que petit faire eii se livrant à l'ex ploita. i Nord ........... 429,420 (00
l'on pétrit après l'avoir recueilli. tion <lu Zapotillo. Oréns........ 1,586 21)

Pour extraire le chicle <les fruits, 41 Ouest ............ 580,971 0>1
on presse ces derniers et on les LE PAIN A PARIS -

laisse fermenter pendant quelque 1,894,770 il
temps, on décante ensuite la partie (Il estime il 400) grammes la quan. 2, Par eau .. .... . 382.310 00
liquide que l'on laisse- reposer. Le! tité (le pain, par tête et par jour,
précipité est le chicle vierge. (lui se consoumme à lParis. C'est là Quintaux..... .2,257,080 Il

D'après l'analyse chimiqjue, le ýévidenamemît une ration très f'îible, Différ. en moine.. 664,004 89
chicle est composé des siubst.incesi1 mais qu'ex pl ique la variété (les iets' Total de la con-.
suivantes: .(lui complète'nt l'alimentation de la sommation ... 2,821,085 00

Résine...................... 44.80 popiîlati<in parisienne et commeI Cette dlifférence a été introduite
Gomme élastique ....... .17 20 cette dlernière sec compose, d'après jou f<>liiie par lat voie <le <erre ouSucre ...................... 9 uo le dernier m-reusenient, (le 2,511,95-5: a e oln plitéi udGomme..................... 640 parian-s les mooit lu ns dcon'itéiemma-d
Amidon, substance rouge, haiatolot jel osm ai banue i c <le aris.

matière jaune et sels....- 8.20 tion (lu pain à lPans ne s'élève pai Il s ureotédn 'ra
Eau........... .............. 14 40 à moins (l ,',.i- io a or par les mômes voiftA, pendant cettece quii représente 367,745,430> kilos4 inin année 1895,s une certaine10000U pour mine année entière. Or, cusine ,ttaiiéd l orl acéd

Le chicle est employé comme mias- le -prix moyen <le vente a été, en Pjai e l pour le marché dnse
ticatoire à la fabrication les sta- 1895e, <le il fr. 0.3:7 les deux kilos, la Pari met oul'a soii 6n0 nJin-
tuettes ; dissous dans le sulfure (lei bioulangerie a effectué (le <-e chef taux qui, avec le st.o<k restant au
carbone, il forme un vernis iumper- 'une recette <le 127 millions 20)5,652 :1 décembre <lans ve.4 moulins et les
méable. fr. '19, et comme il existe à l>ani. enr- ê8 ormodn adfé

Pour que l'arbre végète b)'ien et 1,953 boulangeries , c'est douc pour remîce que noua avons cornstatée ci-
donne un rendement suffisant en chacune umie v-ente înoynne an- dessus entre les arnivagcs'comanus de
chicle? il faut le cultiver sous un nuelle <le 65,6413 fr. 44 équivalant à farine et les besoins réels qui ont
climat chaud et humide ; il ne se 179 fr. 85 par jour'. été iiiciqu(-s. Ona voit, par là, l'inm-
développe pas au dessus de 22 0 de Emn tenant compte imaintenant du. liortanee <les transactions <lu pain à
latitude; au nord <le Vera-Cruz et à, retî<remnent ordinairemient.admis4 que l'anis qui se chaiffrent, en tant qu'a-
plus de 2,000 pieds d'altitude, le i10<> kilos de farne eu produiséntchtd faiepr2,44r.9
rendement est à peu près nuil, tan- 13o <le pain, on peut évaluer à 7,729,prju xatmni'ars e odis qu'on le cultive avec succès an. quntu la quantité de farine li- ,pa jour (eateen drs ales do-
dessous du 19 0 et à une altitude de; vrée c-haque jour au pétrin, sBoit en mîunicipaales. En tenant compte
3,500 à 4,000 pieds. Il existe pour icore 2,821,0>85 quintaex par anm, et qu'en province la consommation du
cette culture, d'excellents terrains, le prix moyen, du inaltimum au lui pain est p)lus imiportante qu'à l'anis,
dans les vallées du Tuipam, de l>a- 1nimuin, en tenant compte <le tomutes on p)eut évaluer au bas mot à 4 mil-
pantla et près des rivières de Teco- les pianques employées sur lat place lions par jour, soit à pr-ès d'un mil-
lutla, de 1antipec et de San Marcos. 'de P>aris, ayant été de 29 fr. 17, le liard pour l'année entière, le capi-.

Les frais d'une plantation de 100 coût d'achat <le ces farines aur-ait ta] se'rvant à l'achat des farines né-
acres, jusqu'au moment de la pro- été dle 82,291 ,049 fr. 4.5. <:essaires pour lit fabrication du pain
duction, c'est-à-dire six* années à Par suite, le pain consommé repré- qoiine rne aet e
compter du jour de la transplanta. sentant une vente qui se qoiino rne ael e

tin e abrs sntls>suvnt 1 serait él4evée à ............ 127,205,652 39 Ilarrhtig.
tion dsabesnlesiat* "Et l'achat des farines à.. 82,291,049 45 ------

nettoyage du terrain, de 600 à ?'OO Plus les breuvages que vous prenez
pistres ; pépinières 250 p. ; planta- Il eu résulte un écart de. 44,9'4,602 34
tion 600 p. ; frais de culture pen.: i)après la base adoptée sont légers, s'ils sont purs,plus Ils

dat ixan, ,20 . hie 5 ! pour évaluer les frais de sonit convenables pour ce climat ...dantsix nsyly26 p.; haes 50 p ;.panification, cet, écart; de-
en augmentant les frais de 10 p. c.,; yai être seulement de-...34,482,121 05 Esciayez la Bière et le Porter de
on peut cultiver du maïs dans lest iil a été en plus--------.....10,432,480 99 Labatt dé London.


