
1' in comite Lî a! -e fiira mn .. î o - L. premn re d'ninles in- n il l 'î to s'. il (It 11uitîmît li
toriaior, .sr 1.1 quantité d.e î. dî po:dbh-s dans le voiinî:ig<0 les aniaux. Il e>t core nécesaire que lu foin soits

h r pix, la qaié 'lit aol, end.! .sur tout ce qui piurrait tre lorsqu'ou I' iei'', mais il faut ob-îrver d! ne pas !e
utile ai cooa:î :-t ces ilfolrim,îîonîs sironIt enroiistrées thani

S otrop sécher, car ça serait lui flaire perdre une grande partie le
lo:al. aux secriair dl," comités cetntraix. Lis coimités cI'n- .mes qualités.

trafix rot ini rall pr't annutel ilun:t.t les diTéri'nis m1îonîtntîL,. Oit peut quelquefois laiser le foin en amilins et alors il fatil le
dl'rgent re'ç, diatt rlimnit ils on kt dépensts, et couie- reg'trn'ter' une fois on deux et plus. Si nu l'étend il faut ériter.'

tit i t . qtre utiles at i m- < il ne reçoive l'orage ou même la rosée, et pour cela, il nie dIo
nats ou1 colons..

jamasi. pa.sser la nuit étendu. Quand on ne petit le serrer le iii mm

jour, on le met eni tas plus ou moins gros, suivant que l'on redoiuti.
C O RR ESPO N D A NC •E. la pluie ou qu'on veuille setileteîtnt le mettre a couvert t, l.

* 4 ' . t'obée.
Conservation des patates. V e nlicri'tioii qi u'cst as !:ins

Malonîsieuir le~ éîl:ctlctnr, tQuand oi entre le foin dans la grange ou le fenil il faut Il pre'.t-r

11 y a quelque temps, voi lonniez cuome moni : sûr le coni- t't le lat.Sti lm également. Le foit ctt
server les p:iales r'cacérs, l.- lait dle chaux. Permettez-moi. tojours fne terîintation qui tic fait qi'act'oitre sa bouffe iliîau
a(jourd'li, de vous adresser quelues mots à lappuîîi dle celle lité ; itais si la a >t tassée la fermentatin sera
in.eetlte.

.l'ai îlloi-îniine fait usage tit lait le chauix, l'aimé e dernière, i s tort elains les rties qui 1inîu t r" été asm'Z pressées et ùit
et ce traiteicit m'a paitem:sttuuiîilt réIsi, et le résutat que j'ai lait pénètre iatilt'ni't, et s'il tt'etît las ou n a

n bit t 'n prouv n <'tuîiii manière iî'é i'ttt tb le l'e tUca cité dle c e în o)yî'u la miiel le t iii eitac la piourrit ure, di ns cv's pat ies. \ l i i
hlm. coll'rva lin it. V'oic i Iit s t'xié î'tii ces à ce sîtt. t : Le 1 5. conltrta ire, l orsquî'ont a soiti de le lîipn t lassert égalhemtî t.,c qu'ou)i

svpiteî 'e. 8 !niiots de pa tate., l'îtî'eît at'î'ai:liées et dépin-ées; tient lla aerhe oit le fentil fertnté, te foin pett e s , subit
ans unii laii t (le C'lul l 's air ét pr'éalabltojorsnt birnt q f- suer, aiatq' il e uîctlresc.a bnieniptt.

<e ~s. El les h <c-té evdansultsuipargéessquien'ontaipat ululai tzoplisu rsseti t

Itt î:ýz lles yi' tetîîps, je let'ei'a et le nullmnsi sili' iti heuestl' Ait, ait lie -e contie cette olé'at pion aist enfits, ii lua it atinil mistsij.t, liiu t mm lapns' ouir dini cielpnrt'es.lcfhier:îî
Iiit aér heures apr-. fells rent ii-es e, tus , contraire la fire remplir par des so ex i:te s.

dans tit lieu se'. Pas eile seule n'a été atteinte dle la maladie

1,ilait que les attrus, qui t'avatienît pas e .somises à ce trai-
teilent, ont beaucoup :if'rt. La chaux qui in'a .serIvi avait
pourtant été éteintii piuras miu, avant l'opi'ratiun, el je doi:
ajorituter que la moilié des patatet itaient déjà atteintes de la

im:d:!i. lorsquiei Je les soliai-ts t C'î traiiite 'it. Doi il ressort
flite b lait îe tiich:ux a le double a (at.' le préserver le la

inalailie les tuecules sains, et d'arr r le m:al quand il.l sont
atteints.

Avlat de terinine'r. Je flois vous dire qu'un le %les amis m'in-
e: t dernièriuiit qu'il a eintlolmyé li m:îae umyun Ci 1StI

et ISG-, et qu'il a réuii'i à conteVe-cr des' laaîtes qai étaient
dé j a .'noitié gàtds, et qu'elles se sont coisersées saines fort

lard le pirinitemps), suivanit.
Il e..t ion,- à désirer que ce procédé soit. niis ent usage dans

toiutes les eIplnotititi,, et nous avons la certitude Iue toits les
agiculteurs s'en trouveront bien.

.'. 13. A.

Tout en icierciatt notre correspoidanît, nols devois lii fair
ob'ie'rver qu'il n'est as iécessatire le laist l's tubercules laits
lI l'it de chaux pendant quatrte heures ; une demi leute, et

mlîc'mte moinq, sîifli ; dans ce cas, on fait un lait de cliauis titi

pe pîlIs fort. De plus les patate's parfaiteiment salines ne sont

nuillmn't altéres par cette opérati:.1 su 'imple.
Nous eng'agons done trè-vivenient lei agriculteurs à faire

l's(ai de cette méthode dle coiiservation.-Ytr édoriaz/e.

Observations sur la coupe, le fanage et l'entràc
dos foins.

Si 'r. v.:it quei le foin soit bien ioirrissant et conserve ses
.îes il faut le 'abtirlier aussitôt après que la flcur est tombée.

J LRECETTES.

Conflitru:-e cui tes ::ins feu.

Oit prend <ue cetainbe quantité dc viinati;rie bulale le liannc
qualité, Proportionnée aîl nombre de liîvrcs ditle c'otîlitIre's qulle l'on
veuit lriéptarer. Oit y je:te ue quantité sn(il: e dL sucre en

p'dre, polir que e î'iiIai-.re iiis-e, aa bout <ie qducignlle temis
:e clhaniger in titi sirop aéteîtx (sûr). o l'a'ide ic domitie point
c'est dans ce sirnp que 1 ion met les fi rits que l'on vent. conuser,'vr.
Il fiut avoir la pi I caution de choisi r les fruits dans leutr pa rfatiti'
maturité et par' uin temps très-sec. Au bout le six à sept mois,
le sirop a parfaitement pénétré les fruits. Il faut avoir soin île
tenir les vases de gri; qui les contiennint, dans tuit endroit ni trop
chaut ini trop froid. t.es fruits ainsi confits conservent tonie leur

'arvetîr et ont lnii goût trè.-agrnéble.

Guiéris3onu dlcs cors aux pieds.

Pour .se préserver île ces intfivrmité'î. il faut dil'abord avoir soin le
se teiir les pieds propres. et I'essnyer le soir, en se conchant,
aice unt Iniige, la tratipiratinti entre les orteils, où se produisent
ordinairemeti les cors. Il f:.t pot ter de la chaussure juste, qui
ne soit nii trop large, ni tr étroite ; les jetunes giis doivent sur-
tont veiller à ce oe lenr Itamssure ne soit pas trop courte. parce-
qu'à leur -âge le pîied se développe et qu'il tie doit pas étre géinê.

Quand oit a dLes durillons, un moye iien efficace et bien simple
de les déraciner, c'est le les humecter tius les natins arec le la

salive. Les feuilles de houblons confites dans di viiiaizre r.ont
également employées avec succès poui'r faire disparaître les cors.
lA' jus le reglisse ntoji'est aussi tini excellent ienède ; oit la niche
polir la ramollir, on en fait comme tut pain à cacheter les lettres,
et on l'aipliquo sur le cor. Il produit des effet plus certains,
si on le fait cuirt dans le vinaigro.
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