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CAZETTE DES

CAMPACGNES,
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Chogne eonite Toeal v feraun devois de prendre dmmples in-
formatines sur Ly guaatité de tecres dispanibles dans le voisinage,
Leer pring o qualine du sal, enfia sur tout ce qui pourrait Ctre
utite an coion s et ces nformanions seront enrégistrées dans
dans ua vapport wnnnel qoi sera envoye par claque seerétuire
lacal, aux seerétaires des comités centraux.  Lies comités cen-
traus fecont un rapport annuel donnant les differents montants
dargent regus, disant comment ils ont €1 dizpensés, et conte-
nant des faits et sugaestions qui ponrraient ¢tre utiles aux im-
tigtauls ou colons. ™’
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CORRESPONDANCE.

Consérvation des patates.

Monsicar le Nédactenr,

1Ly a quelque temps, vous donnicz comme moyen sire de con-
server les patates encacées, I lait de chaux,  Permetiez-moi,
aujourd’hni, de vors adresser quelqaes mots a Pappui de certe
recette,

Lai moi-méme fait waze du lait de chavs, PaunCe derniére,
el ce traitement m'a parfiitemant réussi, et le vésultat que jai
obtenu prouve dune manicre ireéiutable Petlicacité de ce moyen
e conservation.  Voici mes expéricnces @ ce sujet s Te 15,
septewbre, 8 minots de patates furenl arrachées et dépostes
dans un lait de chaux, aprés avolr ¢1é préalablement bien la-
vées,  Elles y restérent immergées pendant guatre heures; an
hout de ce tewps, je les vetiva et les déposai sur un plancher
hicw adre 5 vingt-guatve hewres apres, clles furent ises en tas
dans nn licu see:. Pas vpe senle n'a ¢ié atteinte de la waladie
pendant que les autres, yui n®avaieal pas ¢L¢ svmises @ ce trai-
tement, ont beancoup sou¥ert, La chaux qui w'a servi avait
pourtant ¢té €teiute plusivirs moia avant Popiration, et je dois
apouter que Lo moitié des patates Gtaient déja atteintes de la
maladiv, lorsque je les sommis & eo traitement. Yot il ressort
gue e fait de chaux a le double avantage de préserver de Ia
makadie les tubercules sains, et uercier fe mad quand ils sont
atteints, :

Avaut de terminer, je dois vous dire qu'un de mes amis m’in-
formait derniérement qutil a employé e mdime moyen® en 1861
et 1862, et il a réusst @ conserver des patates qui ¢afent
difa @ moitié giates, et qu'clles se sont consersGes saines fort
tard le printemps suivant.

11 est done a désirer que ce procédé soit wis en usage dans
toutes les exploitations, ¢t nous avons la certitude que tous les
agriculteurs s'en trouveront kien.
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Tout en remerciaut notre correspondaut, nous devons luf faire
ohserver quiil nesl pas néeessaire de laisser Ies tubercules dans
le lait de chaux pendant quatre heures 5 une demi heuve, ¢
méme moins, sufit ; dans ce'cas, on fait un liit de chaus un
pea plus fort. De plus tes patates parfuitement saines ne sont
nutlement altérées par cette opératien »f simple.

Nous engageons done trés-vivement les agriculteurs 4 faire
Pessai de cette mnéthode de conservation.—Nutr éditoriale.
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Observations sur la coupe, le fanage et 'entrée
des foins.

Siffon veut que {e foin soit bien nourrissant ct conserve ses

Sion le laisse trop miric il devient sans savens et nonerit mal
les animanx, 1 est encore néees-aire que b foin soit suflizanment
sec forsqu’on loe serre, mais il fant observer de ne pas le laisser
trop sécher, ear ¢a serait [ui faive perdre une grande partic (e
ses qualifés.

On peut quelquefois Inisser le foin en anduins et alors il faul |
retourner une fois on denx et plus.  Sion Pétend il faut éviter
qil ne regoive Porage ou méme la rosée, et pour cela, il ne do
Jamais passer fa noit étendu, Quand on ne peut Je serrer le mém:
jour, on le met en tas plus ou moins gros, snivant que I'on redonte
la pluie ou qu'on veuille seulement fe mettre & couvert de
rosée.

Voici encore une observation qui n’est pas sans importance
Quand on entre le foin dansla grange ou I lenil il faut le presser
et le tasser bizn également.  Le foin entassé, on le sait, subit
toujours une fermentation qui ne fuit qu’accroitre sa houne gua-
lité 5 waissi ln masse est tassée inégalement, la fermentation sern
plus torte dans Tes parties qui nont pas ¢16 assez pressées et on
Pair pénctre facilement, et 't 0 est pas trés-see, ona a craindre
la moissure et méme la pourriture, dans ces parties.  Mais aun
contraire, lorsqu’on a soin de le bien tasser également et quon
tient la grange ou le fenil fermé, le foin peut bien s*¢chaufler ot
suer, mais if se déchessera bientot,

Alnsi au lieu de conlier cetle opération aux enfants, ii fant an
coutraire la faire remplic par des personues expériznentées,

RECETTES. .

Confitures cuites suns feu.

Ou prend une cetliine quantité de viunigre blane de honne
gualite, proportionnée an nombre de livres de contfitures que Fon
veut préparer. On ¥ jeite une quantité saffi-ante de sucre en
pondre, ponr que ce vinaiwre puisse, an bout de gueigne temps
s¢ changer en un wirop acétenx (sir). ot Pacide ne domine paint ;
c'est dans ce siton que Pon met les fruits que 'an veut conserver,
I fiwt avoir la précantion de choisir les fruits dans leor parfaite
inaturité et par un temps trés-sec.  Au bout de six & sepl mois,
le sirop a parfiutement pénéré les fruits. I fautl avoir soin de
tenir les vases de grés qui les contiennent, dans un endroit ni trop
chaud ni trop froid. Les fruits ainsi confits conservent toute leur
savear et ont un woilt tré<-agréable.

Guériqon des cors anx pieds,

Pour se prézerverde ces infinmités, il faut dabord uvoir soinde
e tenie les pieds propres, et d’essuyer le soir, en se conchant,
avee un linge, la transpiration entre les orteils, olt se produnisent
ordlinairement les cors. I fant porter de L chavssuee juste, qui
ne soit ni trop large, ni lrn"- érroite 5 les jennes gens doivent sur-
tont veiller & ce que lenr chanssure ne soit pus trop conrte, parce-
qu'a leur dgele picd se développe et gqn’il ne doit pas étre géne.

Quand on a des duritlons, un moyen bien efficace et bien simple
de les Jéraciner, ¢’est de les humecter tous Jes matins avee do la
salive. Les feuvilles de houblons confites dans du vinaigre rout
ézalement employées avee succés pout fuire disparaitre les cors.
La jus do reglisse woirest anssi un excellent reméide 5 on la miche
pour la ramollir, on en fait comme un pain 4 cacheter les lettres,
et on Pappliqun sur le cor. Il produit des effets plus certains,

stes, il fant le faucher aussitdt aprés que la fleur est tombée. | i on Je funt cuire dans la vinaigre.



