: une abrén-m!dt ehaude: vous
5 ﬂm lea racines 4 Pardeur du soleil

A:D,

. L‘gn»ilt prntiques,,énx; fabricants de

sucre.et de sirop Vd’érable

oLes ehaudiéres doivent étre en fer-blanc,
bien soudées en dedans et exemptes de rouille
et amhnpumés bien lavées et échaudées,
: DS, amtd;lea mettre en usage,
Pourufn gucrerie de ‘moins de ‘1,000 vais-
seaux, on peut se servir de chaudxéresde moins

k id’ungaﬂmetdum mmsoelleadedeuxgal—

lons sont, préférables; pour 1,000 et at dela,
ne vous servez pas de chnudléres de moins de

< deux gallons.

Les chalumeaux doivent &tre en métal qui
ne rouille pas, carla romlle  ghte Veau d’érable
et 1 golt des produits, | sans compter qu'elle

noircit le sirop et le-sucre. . Les chalumeaux.

étamés rouillent moins. | Hs ddivent &tre

il - ébouillantés et bien lavéq, de méme que tous

meioggmm' it du lait, Ia conservukion

viandes, des légumes et autres produits
bleg, che: le cultivateur, demandent
ciére ou chnmbre froide.

; dépm en moyenne 1 000 pieds cubes

Labdimequtaumtlomedt

oonsommatton annuelle pou-
3tunnes,aramonde501bppa.r

les ustensiles de sucrerie, sang rien excepter,

_Avant la saison des sucres.

L’évaporateur et les' réservoirs - re~
cueillir &t emmagasiner 'eau d'érable doi-
vent étre ébouillantés aprés ‘chaque jour de
gervies,

Les couloirs des réservmrs et oelui de I'é-

‘vn.pomteur doivent aussi étre lavés chaque

Jour.
Les r&ervom d’emmagasinage doivent

‘contenir un bloc de glace qui conserve ean

d’érable tant qu'il y en a,

L& sirop. fini doit #tre coulé dans un cou-
loir en flanelle et laissé dans un “siroptier”
pendant au moins 12 heures, pour lui per-

“mettre de déposer les impuretés qui auraient

passé au travers.du couleir.

L'évaporateur ne deit contenir que juste
18’ quantité d’eau d’érable - nécessaire--pour
couvrir le fond des casseroles, ot, si vous vous
serves des ' évaporateurs ‘modernes, juste
meadeaupowoomtkapﬁs des grandes
casseroles.

Avec peu d’eau et un feu bien noum, la
sdve a’évapom vite et chauffe moins” long-

* temps, e qui empéche le sxrop de prendre une

teinte rougedtre.

Comme combustible, servez-vous de bois
bien see. - Plus le bois est seo, plus votre feu,
#'il est bien ‘fait; est fort et ainsi plus vite se

fait l'éuporstmn ~Ce point est trds impor-

tant.

Quand le eirop & commencé & se faire, l_a
feu doit étre tellement bien nourri que Von
puisse retirer du sirop de l’évaporawur au
moins toutes les dix minutes.

Faites un feu, qm fait de la flamme ét non
des' ‘charbons; n’ouvrez qu'une pofte de ia
fournaise & Ia-fois, pour éviter autant que

possible les couranta d'air froid sous les casse- -

roles ce qui retarderait 1'ébullition et ferait

h propteté’.eat iudiapen{:b}e en tuut heu
g h 3,

e, il serait bon d’ébouil=
lanter les chaudiéres tous les trois ou quatre
jouts durant la saison des siucres. Par B,
onmtardermthpmduchondeoaquonappﬂ-
I “sucre de séve”.

Ne vous-serves pas d’un évaporateur tron
petit qui vous obligera de garder votre eau
d’érable plus d’vn jour, car Veau doit. étre.
técoltée tous les jours et dvaporée xmmédnte»
ment.

Empaquetes votre sirop dans des bidons: .
d’un gallon au moins, selon la demande de
votre clientéle, et mettes les étiquettes pors
tant. votre nom comme garantie que votxo
sirop d’émble est pur. i

“Sucrmr”,

Culture des céréales
Lus RECOITES ET LA PREPARATION DU BOL

Le rendement des récoltes est déterming

. par Ia quantité et P'assifnilabilité des engrais

qu’il y a dans le sol.

Dans un' assolement judicieux, chaque culs"
ture crée des conditions favorables pour s
culture suivante. 4

Les plantes épuisantes, comme les grains,
devraient alterner dans Passolement avec hu
plantes améliorantes comme les trafles.

Des labours complets et répétés fréquem- -
ment gont indispensables pour maintenir le
sol dans de bonnes conditions pour y consers
ver 'humidité et détruire les mauvmsal
herbes.

Tous les fourrages et autres produits de h
ferme devraient servir A la nourriture des
animaux, et le fumier retourner & 1a t/arre sans
pertes inutiles, e

Plus on aura de matidres nutritives pour -
les  plantes, obtenues par lintermédiaire de
nos animaux, misux ce sers.

LiBOUR p’sUTOMNE

Lelabour d’automne empéche Ia propaga-
tion des mauvaises herbes, tient en échec les
insectes nuisibles, répartit le travail de la
ferma, augmente la  capacité  rétentive de
humidité du sol, facilite I'sction pulvériss~
trice de Ia gelée et permet d’ensemenoer plus
104 au printemps.

PREPARATION DU SOL AU PB!N‘I‘IIP!

Ameublissez la terre au printemps aussités.

_qu'elle est assez sdche pour étre travailiée

sans altérer sa texture. Si le sol se deaséche

“trop rapidement avant les semailles, le pagsage

de la herse déchirera la erofite, formers une
terre poreuse et conservera Vhumidité.  Com-
me les pluies durant la période de croissance

" 'me sont passuffisantes pour amener la maturité

de tios récoltes; il nous faut conserver 'humi-
dtéprovenantdelanmgeeﬁd«ylmde
- I’ameublissement de la surface
du sol accomplit tat d’ting
satisfaisante,




