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gerie ordinaire, d’'un laboratoire,
d’une bibliothéque, d’ane collection
d’instruments, d’un domaine avec
60 tétes de gros bétail et autant de
pores, de salles d’études, de dortoirs
et de réfectoires. L’instruction est
‘théorique, pratique, gratuite, dure
8ix mois et commence chaque année
le ler mai et le ler novembre. Les
éléves doivent avoir 17 ans accom-
plis.

En 1887, fut fondée, & Treyvaux,
dans le canton de Fribourg, avec
’aide du canton, une école de laite-
Tie rattachée ensuite au laboratoire
d’industrie laitiére de Fribourg en
1889. On y donne un enseignement
théorique, pratique, afin de former
des fromagers connaissant spéciale-
ment la fabrication des gruyéres et
de quelques fromages mous. -

Le 12 mai 1887, un cours semes-
triel delaiterie commencait 4 1’école
d’agriculture de Riitti (canton de
Berne) et, 3 la suite d’une alloca-
tion de 26,000 accordée par le grand
Conseil de ce canton le 26 janvier
1889, et d’une subvention de $10,000
du Conseil fédéral, 1'école de laite-
rie de Riitti était fondée. Elle fut
transférée & Zollikofen 3 ’automne
de 1890. Actuellement, elle a des
cours annuels, chacun avec des
classes de nuita dix éldves chacune,
et des auditeurs libres.

En 1889, l’institut de laiterie de
Lausanne s’ajouta & ces trois écoles.
En 1890, la station laitidre-de-cette
ville ouvrit une succursale 4 Mou-
don.

Les subventions du Conseil fédé-
ral pour les écoles de laiterie et les
fromageries modéles s’élevaient, en
1886, & $1,331 ; en 1887, 4 $727.00;
en 1889, 4 89,896 et en 1891, & $4,708;
dans cette derniére année, les allo-
cations des cantons se montaient 3
$10,031. .

Depuis 1893, les écoles de Pérolles-
Fribourg et de ‘Riitti publient des
rapports mensuels sur leur fonction-
nement.

Fn 1880 a été réintroduite 1’ins-
pection générale des fromageries par
des sociétés et des autorités qui ex-
istaient autrefois.

Il y a actuellement, en Suisse, de
nombreuses sociétés d’agriculture,
de laiterie et de fromagerie ; plu-
sieurs ont réorganisé l’inspection
des fromageries par des conseillers.
Le Conseil fédéral subventionne ces

“inspecteurs ; le chiffre de cette sub-
vention était, en 1891, de $597.00.
Les sociétés se sont fondées de 1873
4 1893.

En 1870, on a nommé des profes-
seurs nomades de laiterie. Ces pro-
fesseurs font des cours d’une durée
de-quelques jours, organisés par les

diverses soci8tés ; chaque annéé, la| de $15.00 pourle spalen et de $15.40
Suisse allemande compte sept ou|pour le gruydre, a été en 1890, de
huit de ces cours, comprenant. 20 &(231,426 quintaux avec des prix
30 legons. ,moyens de $16.80, $15.60 et $14.00.

Les publications consacrées & la, L’importation des fromages étran-
laiterie comprennent : la Milch Zei- 'gers en Suisse, de 1873 & 1890, s’est
tung, de Schaffouse ; la Chronique de' tenue annuellement entre 13,000 et
UIndustrie laitiére et 1a Schweizerische' 15,000 quintaux de fromages mous
Molkerei Zeitung. ' fins, savoir: 9,000 & 10,000 d’Alle-

En 1890 fut fondé le premier syn-  magne, 4,000 3 5,000 de France (brie
dicat suisse d’associations de laite- camembert, mont-d’or, bondon,
rie, comprenant 36 associations en neufchatel),600 & 700 d’Italie(strac-
1891. - chino et gorgonzola). La valeur de

Le ler juillet 1889, fut créé, a'cette importation était en moyenne
Berne, par le gouvernement du can- annucllement de $500,000 4 $600,000.
ton, un institut bactériologique de  La production totale du lait en
laiterie. La confédération subven- Suisse; est de 290,438,650 gallons,
tionne également les recherches chi- jdonnés par 663,102 vaches, par an
miques sur le lait, du docteur en moyenne, au prix moyen en gros
Schaffer, de Berne, et.les recherches 'de 40c par gallon, représentant
anatomiques et physiologiques, sur | ainsi une valeur de $31,948,254 ; 58
les maladies du pis et les défauts du' pour cent sont employés & la fabri-
lait en provenant, du docteur Guil- cation, 24 pour cent & ’alimentation
lebeau et du professeur Hess, de directe des habitants et 18 pour

Berne. (La subvention était, en
1893, de $1,890.) |
En ce qui concerne la production |

elle-m8me, les fromages suisses se Fabrication.......
sont augmentés, dans ces dernidres | A

années, de quelques espéces nou-
velles : le Pfister-Huber ou Chamer-
Kase, le Sarrasin, imitation du Ro-
quefort, fromage mou, le Fischer-!
Kasli, le Rashm-Kasli, le Thuner-'
Kasli, ete. , ,

Les débouchés principaux du!

|
gruyeére sont : |
Quintaux de 112 1bs,

La France (consommation i

annuelle)......... S — 80,000 & 85,000 |
LTtalie. . ccereiereirecieenenn, 65,000 & 67,000
L’Allemagne......... ............ 40,000 & 48,000
Les Etats-Unis................. 13,000
L’Autriche ......ccc.c.... oouueu. 10,000 & 12,000
La Belgique........ ........ ..... 4,000 4 4,500
L’Algérie et 1a Tunisie...... 4,000 3 4,500
L’Espagne..................cueens 2,000 2,800
L’Angleterre ..................... 2,000 2 2,200
La Russie .......c..c.co.coennn. 1,002 2,000

|

Les autres pays consomment trés

peu.

L’exportation se fait par 100 mai- '
sons environ, dont les trois quarts:
sont dans le canton de Berne. Pour
I’Emmenthal les principaux lieux
d’entrepdt sont Langnau, Burgdof,
Lengenthal, Berne, Thun, Herzo-
genbuchsee ; quélqus-unes de ces
localités ont de petits marchés aux
fromages ; & Berne, existe une Bour-
se du fromage. Pour le Spalen ce
sont Ttans, Farmen, Beckenried et
et Lucerne ; pour le gruyére ce sont
Fribourg, Romont, Bulle et Gruyére; |
pour le Billelay, Tramelan (Jura;
bernois) ; enfin pour le fromage du |

1
|

|

Tessin, Lugano, Chiasso et Bellin-| 5 cette valeur totale

zona. :
L’exportation totale de fromage
qui, en 1873, était de 196,000 quin- !
taux, avec un prix moyen par 50|
quintal de $18.60 pour ’emmenthal,’

| gnes seules, $15,710,5630.

cent pour celle du bétail soit en

chiffres : :
gallons  piastres
170,439,080 $18,760,249
limentation des
i habitants......... 70,000,000 7,700,000
 Alimentation des
animaux.......... 50,000,000 3,500,000
Sur cette quantité, sont employés :
Gallons. Plastres.

Fabrication du fro-

mage et dubeurre..140,438,700 $15,448,075

Condensation, eto. 30,000,000 32,500,000
Le nombre total de fromageries

peut étre évalué a 5,400 : 2,600 pour

les vallées et 2,800 pour les mon-

tagnes. .

PRODUCTION DU FROMAGE ET DU
BEURRE.

Fromage Beurre
. Quintaux. Quintaux.
Fromageries des val-

1668..ovveerererrerecinnns 487,631 70,466
Fromageries des mon-

tAENOes......cc..cvennnn. 68,606 16,804

Total............... 556,137 87,269

(Non compris la fabrication du beurre

dans les maisons des paysans.)
Cette production représente an-
nuellement une valeur de $17,888,-
677, celle des fromages des monta-
A3

VALEUR DES DIVERS PRODUITS.

Quintaux. Piastres.
Fromages gras......... 370,758 $10,207,281
Demi-gras .........cccee coeiienens 13,814,861
Et maigres............... 185,379 3,607,680
Total....~ ... ...... 366,137

Beurres..................... 87,269 3,973,936
. des fromages et

beurres de............. 17,888,797
Il faut ajouter celle

des résidus petit

lait de beurre, au

total....ccceee vevenns 6,010,189 1,388,391



