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tions d'Etat et de Comté, je crois
qu'il m'est permis de dire un mot au
bânéfice de ceux qui 'pourraient être
déouraos. . l

Et d'aord je parlerai de la manière
de faire et de conserver le fromage Je
parle d'un fromage de crème riche et
onctueux; le fromage chêne blar cuo
chêne rouge, chacun le sait, ne mérita
aucune attention et n'en reçoit aucune
ni du fabriquant, ni du marchand ni
du détailleur. Le bon fromage se fait
avec le lait d'une bonne vache bien
nourrie. Il est impossible do faire, avec
du pauvre lait, un fromage bon et qui
se conservera. Il est étonnant de voir
les différente3 qualités de lait tel qu'il
est reçu directement du fer-nier par le
laitier.

La lait doit être aussitôt que possi.
ble suffisamment aéré dans une cuvo,
ou un autre vaisseau ouvert ; sir on il
arrivera souvent que le fromage sera
gâté.'

Le système des bidons est mauvais
à moins qu'il n'y ait des cuves et assez
d'bu à la glace pour permettre à l'o
deur animale du lait de s'échapper.

Le lait eaillé doit être convenable.
ment chauffe ; s'il n'y a pas assez de
chaleur le fromage sera trop mou, et
après avoir été pressé: il sera une sour
ce continuelle de trouble, s'il est trop
dur, il ne trouvera pas d'acheteur. Une
température de cent degrés Fohrenheit
n est pas une ,règle infaillible. Une
attention soignee peut seule détermi-
nerle dégre de chaleur ou de froids
L'examen attentif du surrintendant
peut sauver plusieurs jours de travail.

Le fromage doit être salé delicate-
ment niais avec exactitude par des
mains habiles, environ douze pleines
tasses à thé de sel suffisent pour cent
livres. On doit se servir du meilleur
sel ; des tonnes de fromage ont été per

.dues parcequ'on avait voulu épargner
quelques piastres dans l'achat des ma-
tériaux, ou des matières premières.

Après l'avoir refroidi et salé conve
nablement, le lait coagulé devrait être
p'acé pendant douze heures, sous une
pesée d'une moyenne pesanteur, puis
sous une plus lourde jusqu'à tce que
tout le netit lait ait été exprimé.

V. D.iP.

BETTERAVE
Cette racine our la production de

laquelle le climat du Canada est tout
à fait favorable, offre une nourrit-re
saine et succulente pour les animaux,
et promet de devenir une source de
richesses pour notre pays, l'orsqu'on
saura en fabriquer le sucre. Les bet
terraves blanches de Silésie sont lesplus
riches, croyons-nous, et les rouges
Mangel Wurtzel les plus productivee
et celles qui supportent le mieux la
sécheresse.

Les betteraves se sèmerti du milieu
de mai au premier de juin,efselor que
la saison et la terre sont plus ou moins
propices. On 'fait germer la graine.

avant de semer, afin que les plantes
aient de l'avance sur les mauvaises1
herbes; on peut y mêler de la g.ainei
de rave qui poussera vite, et qui ferai
mieux paraître les sillons. La semenceî
doit être couverte d'environ un pouce1
d'épaisseur de terre bien fine, et si
elle est sèehe on doit rouler.

Quand on fait usage d'une machin(;
pour semer et sarcler, les sillons peu-
vent n'être qu'à six pouces l'un de
l'autre. Mais si l'on sêmb à la main.
que l'espace soit le vingt pouce,, afin
qu'un cheval y pui'so circuler pour
traîner la houe ou le sarcleur. Ot sème
environ huit livres de graine a l'ar-
pent. Chaque plante doit doit être
éloignée de six pouces des autrea.

L'Alfa California dit qu'on a fait
l'expérience à Sacramento, la semaine
dr rnièred'une charrue mue par lavapeur
dont M. Hype est l'inventeur. Dans une
heure elle laboura et hersa très bien
un acre et un quart de terre. 16 acres
furent ainsi ameublis.sans que la cha-
rue parut se déranger quoique le sol
fût très dur. Elle dépense moins de
charbon et n'eau qu'aucune charrue
anglaise à vapeur, et son inventeur
est très satisfait.

Bulictini Comimercial.

Nous emprunton los lignes suivan
tes au Ntégociant:

Nous avons eu passabl ,ment de pluie
la semaine dernière, et la végétation
en a trandement profité. Les feuilles
se développent avec beaucaup de rapi
dité sur les arbres, les prairies préseni-
tit un aspect verdoyant, et le grain a
commencé à poindre dans les champs.
Il n'en est pourtant pas tombé assez
pour remplir les cours d'eau, et la dif-
ticulté que nous avons signalée dans
les opérations des chantiers pour flot
ter les billots jusqu'aux scieries où les
grandes rivières se continuent. Il s'en
suit une grande fermeté dans les cours
des bois de toutes sortes..

La température comparativement
froide que nous avons restreintbeaucoup
le volume des affaires dans le commer
ce de nouveautés en détail. Les étoffes

i légères, les articles (le blanc pour toi-
lette et la bonnetterie ne sont pas aus-
Si autifs qu'on aurait lieu d'espérer à
cette saison.
, La demande pour les provisions a été

moins actives cette semaine que la se-
maine précédente. Le marche est mi-
mieux fourni et l'opprovisionnement de
lard inspecté est suffisant pour rencon.
trer la demande actuelle. Le beurre
de qualité inférieure pèse lourdament
sur le marché, et n'est plus vendable
que comme grease.

La hausse sur le blé qui a été signa-
lée par télégraphe sur lo marché de
Liverpool, n'a pas eu l'efft qu'on atten.
dait sur le nôtre.

Beurre.-La comsommation accapare
tout le bourre nouveau qùi arrive sur le
marche. Celui de bonne qualité coin-
mande do 18v. à 20e., l'ordinairo 15e.
à 170. Le beurre ie l'année dernièe
n'est vendable que comme grease de 9.ý
à 10.

Fromage -Il est arrivé quelqu>ý boi
-es de trmnage nouveau qui ont eté te-
capurnes pour hr comnsmmation 5
par lbs.

MA RCHE EN GROS

Mo.itréal 4 Juin 1372.

$ c 8 e
Supérieure Extra......... 0 00 à 0 )0
Extra. .... .. 690 a 7 00
De goût.................... 6 560 à ( 70
Sup fr. (ble de l'ouest).. 0 OO à 0.00
Sup Or[blé du (.nadia) 6 30 à G 35
Farine rte pour boul. 6 50 à < 70
Sup de blé de l'Ouest
[Canal XYelland]........G 50 à 
Super marque( de la

(cité blé de l'Oest. . 0 00 à 0 00
Frais moulue..... ..... 0 00 à 00
Canada sup No 2 ... .. 6 10 à ; 20
Super Etarts du i'Ouest

No 2................... . 0 00 à 0 00
Belle ......... ...... 5 90 à 5 95
Moyenne ........ ......... 4 60 à 4 80
Recoupe..................... 4 00 à 0 00
Farine en suce du H. C.

par 100 lbs.......... 0 00 à 3 20
Sacs de la Cité......... 3 20 à 3 40
Farine d'avoine, par barils de 200

ths Coti de $4.90 à 5.00 suivant les
qualités.

Blé par minot de 1 50 lbs-Marché
ferme. 154J- minots de llaut-Canadà
du printemps, devant arriver,a changé
de mnias a tet-me pa'ive.

Maïs, par beiauseaux de 56 lbs.-
Petites ventes de 63 à 00 .
[Pois, l)ar boisseaux de 66 Ibs. Les
cotbs ont 00ç 93-, selon la qualité.
Avome, p >oi. .eaunx de 36 lbs.--

Marche t..quile, de 34e à 36c le bois.
seau.

Orge, par boisseau de 48 ibs.-Mar
ché ferme. De 50 à 60 suivant les
qualités.

Saindoux, par lbs.-La demande Io
cale coté de 9½à 10c.

Beurre, par lb.-Marché tranquille,
De l'Ouest : ou entrepôt 14 à37 c; bon
de l'Ouest :16 à 1Se ; choisi de l'Ouest,
20e à 21c.

Lard, par baril de 200 lbs.- Marcbé
ferme. Les cotations sont : Mess
Pouveau $15.25 à $15.50. Vieux
Mess,$n00.0 . NLnce $14.60

Fromage, par livre.-Marché ferme
Les prix sont : Manufacture de choix.
de 14e à 15c. Nouveau, meilleur, à 00

Pores ab- .s par 100 lbs.-Le.
prix sont $0.00 à $0 00.

Alcalis, par 100 lbs,-- Tranquilles;
Premières $7.35. Seonles, $0.00. Per-
Àase,tranquille. Preières à $9.29
Secondes, à $8.50.


