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LES LAITS INDUSTRIELS

On désigne alnsi les lalts qui ont suti
(eriatt s préparations en vue d'en faci-
Cr la conservation ou le transport on
Je¢ s purifier des germss pathogdnes
gulis peuvent renfermer, ou enfln de les
pn e plus nutritifs,  Ces traitements
« 11 suitout la congélation, le chauffage,
1 concentration, la dessiccation et I'ad-
htien de sels minéraux.

Je vais indiquer d'une fagon succincte
¢r quoi (orsiste chacune de ces opéra
tvns. lour valeur pratique et leur ave
uir

Et labord, le lait congelé. 11 y a déj
wnglemps que 1a congélation est em
1. fe pour conserver le lalt et permet-
1:e son transport & de longues distarces.

[+ linemark et la Sudde envoeent
ain-i du lait en Angleterre, dans des ba-
ri.s de bols ou des flacons; la Horngrie
en eapédie & Constantincple. A U'Expo
stion universelle de 1900, du lait cong:
" proverant d'Amérique a regu une ré-
compi1se, ce qui prouve qu'il avait suf-
fixamment bien conservé ses qualités.

Si ce systéme était vraiment pratique,
I” permettrait au commerce des villes de
capprovisionner dans 1:3 meilleurs cen

- e production, comme la Norman-.

i certaines vallées du centre de I4
France. le Jura, les Alpes, au lieu d'avoir
lveeils aux nourrisseurs et autres pro-
dieteurs des environs, qul ont rarement
t-p- ¢ de vache et 1a nouriture produt
~ant v maximum de qualité, les frals éle
‘e~ qu'ils supportent les ‘obllgeam a se
I «ccuper surtout de produire beau-
1)\]'|

l.. corgélation ne porte pas toujours
st cule la masse: il suffit d'un glagon
'L« prisentant le quart pour empécher
w ivsie de fermenter, Le lait est d’abord
- rurisé & 158 degrés F., puis congelé
w11 legrés F. et les blocs de glace sont
m- dans des récipients quon achéve
I »mplir avec du lait simplement pas-
ireé

Naturellement, le transport doit se faire
v chemin de fer et bateau réfrigérés,
i 1 que la glace ne fonde pas trop vite;

‘ransport occasionne des frais élevés
faut, par suite, opérer en grand pour
ia vente puisse avoir lieu A un prix

- lable, sur 10,000 litres (2,200 ga!-

*) par jour tout au moins.

' lait est dégelé, & son arrivée, dan:

- récipients munis d'un serpentin d'eail

ile, puis livré de suite A la consom-

“toa. I paraft qu'il n'a pas tout 2

I'aspect et le goOt du lait naturel ;
st un peu plus floconneux, légdrement
vable; la matiere grasse a déjaA subi
¢cmmencement de barattage ; elle
st plus aussi uniform&mernt mélangée

1 masse; quant A la légere différence

golt, elle provient peut-8tre aussi bfen

la pasteurisation que de la congec.a

0. Malgré ces différences, ce prodult |
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est quand méme consldéré en Danemark
commre possédant_encore toutes les qua-

lités d’un bon iait. et les hopitaux de

Copenhague l'ont adopté. Dallleurs, les
dftalls de ce traitemeat sont évidem-
ment perfoctibles et il se peut bien que

certaires lalteries arrivent A faire dispa- .

ruitre ces petites tmperfections. >

I1 paraft que dans certa‘nes villes d'An
gleterre et d’AMemagne, on vend au con-
sonrmateur du lalt frappé, en boutellle,
teut, comme chez nous, de I'vau frappee
Ce lalt ne sauralt guére se conserver
plus d'une journée.

En France, quelques tentatives ont 6t
faites ¢n vue de I'exploitation de ce nou-
veau procddé, en particulfer par une So-
c.6té dams lvg Hautes Alpes, qul opere
un peu différemment et en petit.

Aprés avolr &té refroldl vers 59 de-
grés F., te lalt est mis dans des réci-
pients métalliques ayant sensiblomentla
forme des bouillottes de chemin de fer,
1«ciplents que l'on fait séjourner pendant
cinq heures dans une cuve frigorifique
dont la température ne descend pas au-
de:sous de 22.1 degrés F.

l.e lait & alors un peu l'aspect d'une cré-
me glacée; on le verse dans des bidons d
50 1it. (11 gallons) entourés de poudre d:
lidge, qui sont expédiés en grande vites-
ce & Marseille en wagons ordinaires o0
ils arrivent avant que le dégel ne soit
terminé. En le portant de suite & dom
cile, les consommateurs le recoivent en-
core froid, au prix de 2 cents le litre, ce
qui n'est pas exagéré pour une ville dn
Midi.

A l'usine en question, ce traitement
L est pas plus cofteux, paraitdl, que la
s.oérilisation; aussi  on l'applique loss
méme que l'approvis'onnement journalie~
di lait descend au-des-ous de 500 litres
(110 gallons).

Quoi qu'll en soit de ces exemples, on
peut dire que les essals de congélations
faits depuls une dizaine d'années a 1'6-
lrangef, et un peu en France, n'ont pas
paru suffisamment démonstratifs pour
que la mise en pratique du procédé puis-
st étre généralisée.

Jacques de Beauce,
Marchands de beunre-

(Moniteur des
oeufs).

M. W. F. Young, P. D. F, 206 mrue
Monmouth, Springfield, Mass., a dernlé-
rement publié une édition plus grande et
plus compléte de sa brochure commode
de références, intitulée “How to remove
Blemishes” (Comment falre disparaftre
les tares), brochure qui sera expédiée
franco. sur demande, 3 n'importe quelle
adresse. Cette petite brochure sera ap-
préciée de tous les propriétaires de che-

-vaux, car elle est pleine de renseigne

ments sur les chevaux, dont on peut pro-
fiter avantageusement. Envoyez aujour-
d’hui une carte postale adressée ilisible-

ment & l'adresse ci-dessus, et cette bro-

thure vous sera envoyée franco par re-
tour du courrier.



