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剪单件樹始草堂 
Al石仔*eet皮呼 
终樹兼油漆木工 
亮六時後電冯氏 
872-0530

gsot tofu mokei
日界萱品公司舉辦198g新春抽奏問答遊載 

（由十一月十五日起至一九八九年二月二十二日止） 
頭 獎：來0香港、温号华横票兩张（價位$2,000）
貳 樊：1*1波爐一座（償位 $400）
三獎：重依能一個（價罐$250）
特别3t:日界灃豪$50（共十三名）
請即向日界苴品砌商就索株如表格

ajl—^.^ 凡購買以下日昇産品 
皆有資格參加抽磁

■紅盒豆腐

■蓝盒滑豆腐

■即食甜豆腐花

•炸豆腐、豆朴
■甜酸汁豆腐

Mr0rlJ 以

日屛門市880址300 POWELL STREET
461 POWELL STREET
260 E. GEORGIA STREET (■柒55洲食品 

日昇曾品till施：729 POWELL STREET
PHONE: 2540701

豉油汁豆腐 

各式豆漿

棲上彩龙才扌備各飯传景拍編結婿，家底•學生 
•鹏術人像，貨坤•廣吿等相•别俱取格"，新 
歌婚纱it貨借用•特技*）影落相，妃念硒碟• 

入籍111照相即彩即有 
一 、入将相（黑白）4队6-40 
二人以上嫌照相（彩包）4张880

（逢星期三休息）
急梅金额满十元者 克费泊卓1小畤
j-英国皇家攝・；學6會± 

主取 B.C.*.陛沙也坤#111
':"♦品W香港图（64）
，胃致8.C.*®.支軍聲（71）

4nTiEl®^te HO TUNG 慢影阮 STUDIO
19E. Pender St., (中華文化中心對面)

北京国

出載日*1

...^^^^^ 
化京③西］ 
出81日《|

P13 異公漠人

日七月二十 年八八九一Date published 7 December 1988

Ao
餅店茶餐應

(il»*ii Bxkcry <6 Tex l!・・se
243 E.RENDER VAN. BC. TEL：682-1608

即磨香濃咖啡
地2正壁（星期一至星期五 

上午十一時至下午二時） 

每碟$3•50
上海粗炒蜡，星洲炒米粉，豉油皇炒短 
星洲炒贵刁，唯喔牛脑飯，南乳豬手飯 
柱喉牛躺做，時菜肉片飯，噤直牛肉飯

当囲更鑒（全日供應

火腿法國多士（包括咖噂或茶） 

$2・50
腸仔雙蛋或火腿雙蛋

（包括多士算仔咖啡或茶） 
$2・95

嘉頓出品 你有信心

168 Bakery
餅屋 「---一 

i新来期間: 

:懑此展告； 
: 赠送8折 

l华存瞥；

承接生日結婚蛋糕 
各款香港式出城英包 
鮮忌廉生果蛋糕 
送禮餅咕、社團茶點

營業時間： 

星期一至六
8:30 a.m. • 7:00 p.m.
星期日

9:30 a.m. • 6:00 p.m.
逢星期二休息

5870 Victoria Drive 
Vancouver, B.C. 
V5P 3W9 Tel: 3257222

希

淸澈透明•絕無雜色 
HEAT MIRROR⑬

L保溫玻璃］

s^^c^
仆

功能反射熱力•與熱水壺中的銀色水胆功 
效霄同，安装保温玻璃•能防炎夏高溫侵入 
室內•亦可於炎寒時保持室內和暖氣溫，令 
府上冬験夏凍•

本漫品通用於
任何需装配玻璃之處

講即電291。6622與JOHN YEE 洽

力口 

大
I奇華禮餅專家
KEEFER BAKERY

217 Keefer Street 
Vancouver, B.C. V6A 1X6 

TEL. 685-2117

盛*召窗飾公司
室內設計：

定造各款 窗簾 窗紗 

百葉簾 垂直簾 牀z 
牆紙及裝飾品 美觀實用 

曜相宜 免費估價

二十餘年經驗 自開工塲 

有發行部 

歡迎訂購

電話：253•4566
S.J•汆S.J. Lew Custom Draperies Ud. 
LE^^ I. E ^*<er IL. Veweeww. AC. CaR»<e VU. ,. Tet；»»4W
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