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NOTRE CIRCULATION

—

Notre circulation dans Ia
province de Québec est ac-
tuellement plus considérable
que celle de tous les autres
journaux commerciaux. Nous
sommes préts & en fuire Ia
preuve dés que cette assertion
sera sérleusement\contestée.

Café composé -

Une décision rendue-en-appel la
semaine derniére, établit définitive-
ment l'interprétation qu’il faut don-
ner & la loi concernant les falsifica-
tions. Tout article qui contient des
substances étrangeéres a celle dont
il porte le nom, ne doit étre livré a
l'acheteur que dans des sacs ou pa-
quets portant le mot “ composé ” ou,
en anglais “compound.” Le café,
les épices, le poivre, tous les autres
articles dans lesquels les empaqe-
tcurs font entrer diverses subs-
tances étrangéres pour diminuer le
coit, ne devront par conséquent
étre livrés par le détailleur & son
acheteur, soit dans I'empaquetage
originaire, soit, s'il faut défaive I
paquet, dans des sacs portant visi-
blement le mot “ conposé " ou “ comn-
| pound.” * La loi, a dit le juie, n ¢

~ faite dans lintérét du consomma
teur et pour le protéger; il fau
dne quil sache bien que ce qu'il
achite n'est pas Iarticle wbsoluaen:
pur afin que, 81l préfore an nan_
de chicoré, de pois et de o oar -
pain grillés au vérita'e M
n‘aura pas & reprocher « e o
le tromper sur la nature de sa nar-
chandise ‘

Evidemment c’est une nouvelle
source de tracas et de trouble pour
le détailleur, qui, neuf fois sur dix,
vend ses produits tels qu'ils les
achete, sans g'inquiéter s'ils sont
purs ou non, pourvu qu'ils plaisent
a sa clientéle. Il y a deux maniéres,
croyons-nous, de réduire ce trouble
4 son minimum : . la premiére dé-
pend du détailleur qui, en achetaut
ses sacs de papier, pourrait faire
lnprimer sur une partie le mot
“ composé,” ou bien encore avoir un
timbre de caoutchoue pour timbrer
sts sacs de ce mot indispensable.
La seconde est & la disposition des
¢mpaqueteurs et nous croyons que
ceux d'entre eux qui l'encourage-
ront auront de I'encouragement de
la part des épiciers: ce serait d'em-
bayueter leur marchandise en quar-
terons, demi-livres e livres, afin

que le détaillear pat toujours la
vendre daiis son empaquetage ori-
ginaire. Le colit extra de cet empa-
quetage ne devrait pas étre bien

nomie de temps et de trouble pour
le détailleur vaudrait bién sans
doute une légére augmentation de
prix.

Quant aux épiciers qui font eux-
mémes deurs mélanges, ils devront
avoir recours aux sacs étampés s'ils
veulent rester dans les limites de la
loi.

Ici se pose une question qui pa-
rait assez difficile a résoudre. On
sait que la graisse commune que les
dpiciers et les bouchers achitent au
seau n'est pas un produit pur de la
graisse da pore. Il y cntre une
quantité plus ou moins considéra-
ble d'huile de oraine de coton,
sub_.\;tancv parfaitemient inoffensive,
qui ne dimimue  point la valear-de
Particle au point de vue de I'ali-
mentation, mais enfin qui n'est pas
de Ta graisse.  Or, cette graisse se
détaille sans empaquetage ; ot fau-
dra-t-il que le détailleur mette le
fameux mot © composé ™2

VANILLE.

La vanille est le fruit de plusicurs
espeees du genre Vanilla, plantes
herbacées et grimpantesdela fumille
des Orchidées, originairves des con-
trées chandes de I'Amérique et de
I’Asice. -

"Ces  végétaux. sacerochent au
trone desarbres, a 'nide de racines
aéricnnes et s'élevent ainsi & des
hauteurs considérables. Leurs-gous-
ses nous arrivent desséchées et di-
minuées de volume de moitié ou des
trois quarts.

Pour les préparer, on en réunit un
certain-nombre qu'on trempe dans
ean bouillante et qu'on expose en-
suite, pendant une journée, a 'air
libre et,a quelques myons du soleil.
.On les enduit alors tees légerement
Jhoale dacajou, afin qu'elles se des-
sechent  lentement ¢t conservent
cur mollesse, et chneuue d'elles est
entourée d'un mince fil de coton,
qui prévient la séparation des val-

ves, Une hqueur visguense ne tar-

| de pas & s'éeouler de I'extrémité ren-

vers'e s on en facilite 'écoulement
par u e légire pression, etles gous-
ses ne tavdent “pas i acquérir lear
parfum et leurs différentes qualités.

Sortes commerciales. — La vanil-
le comprend trois sortes principales
savoir : Lo VANILLE LEC (Vantlla
Sativa Schiede), qui est la plus esti-
mée. Elle est formée de gousses d'un
brun noirdtre ou rougedtre, onc-
tucuses et souples, longues de l.-'). i
20 centimétres, épaisses de 7 a9 mil-
limétres, amincies a leurs extrémi-
tés, recourbées leur basc et rem-
plies d'une liqueur noire huileuse ct
balsamique dans laquelle nage unc
intinité de trés petites graines noires
et Lrillanites. Leur surface est ri-
dée longitudinalement ct se recou-
vre avec le temps de petites aiguil-

considérable et la proteetion, 1'éco- |

La VANILLE BATARDE ou V. Si-
MAROQNA (Vanilla Sylvestris. Shie-
de), simple variété de la précédente
et moins estimée. Elle est plus cour-
te et moins épaisse, blonde, moins
onctueuse ef ne givre pas.

La VANILLE BERA ou VANILLON
(Vanilla pompona, Shiede), est en
gousses plus courtes et plus épais-
ses, mesurant Om16 sur Omo0 18, or-
dinairement buvertes et enduites
d'un liquide sirupeux noirfitre. -

Usuges— La vanille nous vient
presque exclusivement du Mexique
ot elle ergit dans les licux humides
et ombragés du littoral de I'Etat de
Vm'&-(‘,rnz,vto'ostm'(lim\irmnentpm'
la voic de France qu'elle parvient
sur le littoral curopéen.

La culture de la vanille a pris
depuis quelques années, une grande
importance & ln Réunion ou elle
remplace celle du girotle, Les échan-
tillons exposés & Vienne en 1873 ne
le cédaient en rien aux plus beaux
spéeimens du Mexique et vous pou-
vez voir, messieurs, quil en est de
méme de cet échantillon exposé &
Paris deux ans apres, lors du Con-
gres de géographie, et qui fait ae-
tucllement partic de la colleetion du
Muséum e Rouen:  L'exportation
de cette colonie, qui n'était.en 1849
que de.3 Kilogrammes, s'élevait en
1865 a0 35376 Kilogrammes.  Mais
cet apport considérable sur les mar-
chés curopéens détermina une gran-
de baisse de prix, de sorte que les
mdéeomptes quien résulterent pour
les planteurs, joints & une maludie
qui apparut sur les vanilliors, dimi-
nua notablement  la production.

L'exportation de 1870 fut réduite i

3,983 kilogrammes et remontaa 15,
826 kilogrammes 'année suivante.

La vanille est employde comme
aromate : on en fait une grande con-
sommation duns la confiserie et I
pitisserie, ainsi que dans In prépa-
ration des chocolats, en utilisant en
méme temps ln propriété gu'elle a
de préserver les corps gras de ln
rancidité. Son principe aetif, I va-
nilline (C 16 H 8 O 6), est un aldé-

Jhyde qui sy tronve dans la propor-

tion moyenne de 2 poe

Actualités,

Y

Ui homme bien portant mange
en moyenne pres de deux livees et
demi de nourriture solide pai jour.
Quelques races mangent plus que
d'autres © mais on peut contrebu-
lancer ecla par o consommation
moindre des enfants et des indivi-
dus délicats des mations civilisées.

Maintenant comme d'apreés les
caleuls les plus réeents, il y o sur
notre planete 1,497,000,000, (l,étrl‘:s
humains, on peut en conclure qu'il
se consomme, dans le monde entier
3,607,770,000 livres soit 1,610,612
tonnes de  nourriture  solide par
jour. ‘
© Kt comme chaque individu boit
enanoyenne prés de deux chopines
ét trois quart par jour, on caleule
gne la susdite quantité de nourri-
ture est arrosée de 4,047,888,000

v e

d’autant de largeur et d’autant de
profondeur.

.

On prédit que les pidees spéeia-
les de 50c, frappées en souvenir de
I'exposition de Chicago vont donner
lieu & la contrefagon sur une gran-
de échelle.  On peut produire une
pitee exactement semblable, et de
méme titre pour 40c¢ chaque, tandis _
quon va pouvoir les ven(bre $1.00,
ce qui lusse un bénéfice net de
6O p.c

»*
»* » ¢

L'honorable M. Taillon, premier
ministre, a déclaré que les mar-
chands devront payer la taxe pour
cette annde, mais la 1égislation fis-
cale va égre amendée pour U'nnnée
prochaine.

‘ *
L 2 .
Lo peau du saumon A chien (sau-
mon commun dont les sauvages
nourrissent  leurs chiens dans la
Colombie Anglaise) donne au ton-
nayge un cuir d'un grain trés fin,
trés durable imperméable et pres-
que le meillenr euir du commerce.
*
L
On va fuire Tessai du pavage en
acier, i Chicago.  Cest-n-dire, du
pavage sur acier. On met, sur un
lit de ciment, de beton ou de sable,
des plaques d'acier solidement ac-
crochées les unes nux autres et
garnies de eases ot viennent s'em-
Iiter les bloes de bois qui forme
le dessus du pavage. :
*
*

Les chutes de Niagara ont un
débit estimé de  100.000.000 de
tonnes d'enn par heure, ce qui re-
présente un pouvoir de 16.000.000
dechevaux vapeur. La production
total du clmr‘mn dans le monde
entier pendant une année ne serait.
pas suflisante  pour pomper cette
can et Inoreporter en avant des
chutes,

#*
* =

Au pied du Mont Blane se trouve
le plus vieux chataignier du monde;
il a une circonférence de 213 et est
agé de 2000 ans,

*
% #*

[/approvisionnement  d'ean de
Jérusalem vient des bassing cons-
truits par Salomon et est conduit
par un aqueduc construit par les
Cl'olses, . -

v
% * v o

Lo, premiere découverte du char-
hon en Amérique est due au Pére
Hennepin, qui a signalé ce préeieux
minéral & Ottawa, Illinois, en 1669,

_ s

Nous avons re¢u de MM. Thibau-
deau fréeves & Cie, nos grands im-
portateurs de nouveautés de la rue
St-Paul, de magnifiques étrennes :
c’est un calendrier,en forme de pu-
pitre, artistement décoré avec les
dates inscrites sur trois tambours
mobiles qui les aménent, ressortant
en blanc et noir sur le ton général
d'un jaune créme.  Le pupitre est
creux et, en 'ouvrant, nous y avons
trouvé un assortiment d’'enveloppes

les cristallives (acide vanillique ou
vanilline), disposées perpendiculai-
Frement. On la désigne sous le nom

de vanille givrée.

chopines de liquides quelconque,
c'est-a-dire, de quoi remplir un ré-
servoir de 144 verges de longueur,

de grandeurs assorties et de pre-
miére qualité.
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