LA SEMAINE AGRICOLE

363

des livres ou dans des journaux,
mais d’aprés des expériences et une
pratique réguliére sur une assez
grande échelle. Clest donc sur des
faits vérifies par moi-méme (ne je
me crois autorisé a conseiller aux
agricultenrs de se livrer & cette in-
dustrie qui ne les détourne point,
ou les détourne peu de leurs travaux,
et qui, pour rapporter des profits, de-
mande moins de temps et d’argent
(ue toute autre.

Si l'on réfléchie qu'en moyenne
chaque mille carré de pays peut nour-
rir au moins cent ruches on verra
combien de millions on laisse perdre
annuellement.

Dés la plus haute antiquité, les a-
beilles ont été le sujet d’un intérét
tout particulier et ont attiré I'attention
non seulement de personnes illétrées
et ignorantes, mais du savant et du
naturaliste. Le mystére qui les a si
longtemps enveloppés ainsi que leurs
habyiudes, n'a pas ajouté peu au zele
avef'lequel on a travaillé 4 connaitre
leur histoire.

Les découvertes faites dans lles der-
niéres quinze années, ont tellen.ent
mis au jour et les lois et I'instinct de
I'abeille quil n’existe plus un seul
point important & I'état de controverse
ou de mystére; et vu la lumiére
maintenant répandue sur ce sujet, au-
cune branche d'économie ne saurait
étre régularisée d’une maniere plus
définitive ou conduite avec une certi-
tude plus absolue de succés.

. Je ne recommanderai. rien. que je

n’aie pleinement mis a ’épreuve et ne
donnerai aucune régle que je n'aie
moi-méme suivie avec profit. Cetle
culture ne requiert qu'un petit capi-
tal, et si peu de forces que 'homme
de trhvail peut en faire une récréa-
tion agréable et les personnes faibles,
une occupation des plus rénumeéra-
tives.

Iln’y aaucune partie de travail re-
(uis qui ne soit plus convenable aux
femmes.—Surtout pour la plupart de
nos fermiéres canadiennes qui s’occu-
pent ellgs-mémes de la culture de leur
jardin potager ; elles pourraieu fort
bien. en ayant quelques connaissan-
ces apicoles, s'occuper en méme temps
des soins & donner & une vingtaine
‘de ruches d’abeilles, sans aucuu dé-
rangement pour elles.—Méres de fa-
milles, elles apprendront & leurs en-
fants & se familiariser de bonne heu-
re avec les abeilles, ces modeles des
travailleurs.

THOMAS VALIQUET,
Apiculteur.

Cuisine.

Conservations des substances alimean-
taires.

MéTHODE APPERT. Pour la conser-
vation des légumes, herbes, fruits, etc.

Procuarez-vous des bocaux ou des bou. )

teilles a4 trés-larges embouchures en
verre vert ; mettez-y ce que vous voulez
conserver, bouchez les soigneusement
avec un bouchon revétu d’un fil de fer
en croix, en laissant4 pouces et demi
de vide pour les substances solides et 6
pour les liquides. Mettez-les debout
dans un chandron que vous remplirez
d’eau jusqu’a un demi pouce au-des-
sous du bouchon ; ayez la précaution
d’entourer les bouteilles de grosse toi-
le pour qu’elles ne se choquent pas
I'une contre l'autre ; convrez la chau-
diere et donnez un bouillon dune
heure trois quarts aux carottes, pa-
nais, betteraves, haricots blancs, sal-
sifis ; d’'une heure et demie aux petits
pois et aux artichauts coupés en
quartiers ; d'une demi-heure- aux
choux-fleurs ainsi qu’aux herbages,
tels que oseille, poirée, chicorée, epi
nards, pourpier, cerfeuil. Un seul
bouillon aux asperges.
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FARINE EN QUART— 8 o C.
Superfine Exira. L N00 A 000
ExXtra. . . 615 & 6.25
de Goiit. 6.00 & 6.10
s‘:ip' No.1 . 575 4 5.85

o forte 595 a 6.0
do No, 2 540 & 550

Recoupe (Gru).. . 0.00 & 0.00

Son 1v01bs. 0.00 & 0.0

FARINE—de Blé, 100Ds, . 300 A 000

* Avolne ¢ . 215 & 22
‘ Blé-d’1nde .00 A 0.00
" Sarrasin ‘| 1.8 & 200
. 0.0 A& 000

. 000 A& 083

0.83 & 055

e 050 & 0.00

Seigle 000 & 0.00

Sarrasin ' 0.00 & 000

Blé d’Inde do 065 & 070

Lin 0.00 & 0.00

Mil * 275 & 300

Trefle, 0.10% & 0.10

Avoine, 32 1bs. 033 & 035

VIANDES—

Bauf No. 1, 100 1bs. 6.00 & 800
do 2 ‘ 400 & . 600
do 000 & oI
do lalivre... 0.06 & 0.05

Veau M . 008 & 015

Mouton ’ 005 & 010

Agneau quartle) 050 & 075

Lard frais, 100 55) & 575
do : 1alivre. 009 & 0.00
do  ralé, 100 9.00 a4 0.00
do  la livre. . 009 & 000
amb Frais, 0.08 a4 00
do Furnés la livre.... 012 & 000

VOLAILLES.—

Dindes Couple. 150 & L7

Uies. * 120 & 175

Canards o 1.20 & 1.0

Poules “ 075 A& w00

Poulets . a 00

Pigeons Y a 0.2

GIBIER—

Canards sauvages couple. 4 0.00
utariles o a4 0

Perdrix A 000

Bécasses a 0.00

Be cassines a 000

Coqgs de Bruyére a 0.0

Tourtes la douzaine.. a 0,00

Picuviers * 4  0.00

Elé\;res couple ... a 0m
apins i . a 00

PU[&SO N—

Maquereaux frais pidce.. X a 000

Morue fraiché X a4 008
‘- séche X 4 0.9

Fl +1. t " (N a “.m

Saumon . . 3 040
ruite . X a )00

Angullle fraiche couple. 000 a 000
. fumée pidce. 0.00 & 0.00
oré  pidce...... L1223 4 v.00

LEGUMES—Patat .30 & 000
Qignons  minot. 080 a 0w
Panets N 000 & 000
Carottes  ** 000 & 0.00
Betteraves ‘¢ 0.00 & 000
Navets A 000 & 0,00
Choux de Siam 000 & 000
Choux pomme 008 a 0w
Laitue " 0.00 A 000
Célerle, pied.... 0.0 & 0,00

%

LAITERIE—
Beurre frais
o  salé
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DIVERS—Eufs, douzaine.
Sucre d’érable 1b
Miel *
Saindoux .
Suif I

Laine

B01S pe CORDE,
Erable,  par corde.
Merisier . .
Hétre “
Bots franc mélé
Pruche
Epinette rouge
Charbon, 2000 | 1
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Moutons..
Agneaux
Cochons en vie 104 lbs.
PEAUX—vceuf inspecté 1a livre.
M Veaux do do ... .
Mouton avec laine la pidce
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Marché de St. Hyacinthe.

Farine de blé par 170 ib3, $3.25; Avoine do4.00 &
+4.50; Blé-d’Inde do 2.50; Sarrasin do 275; a 3.00.
Grain-, Blé par minot 1.60; Pois do 80¢; Urge do
50c; Sarrasin do 30 & 8Uc; Blé-d’inde do 80c; Lin
do 1.25; Mil do 250; Avoine 32 ibs 8Uc; Boeuf No.
1, par 100 s, 8.00 4 9.00; do no. 2, 7.00a 7.60; do la
b 10a 12¢; Veau do 10¢; Mouton do 10c; Lard
frais, 10018 6.00 A 7.00; dolatb 94 106; dosalé 100
s 7002 8.00; dolath 104 12%; Jambons do l5c.
Volailles, Dindes par couple 2 00; uiesdo 1.25;
Canards do 60c; Poules do 50 a 60c ; Pigeons do 18c.,
Légumes, Patutes mivot, 50c; Ognons do 1.00;
Pauets do 50c; Carottes d» 50¢; Betleraves do50c;
Navets do 50c; Choux de Siam do 60¢; Choux
pomme 12 & 15¢ ; Céleri pied 12 a 15¢c. Beurre frais
latb 18¢; do salé do 124 15¢; Fruits, Pommes
quart. 3.00 & +.00. (Bufs la doz. 18cc; SBucre d’era-
be la i 10¢ ; Mie! do 10¢ ; Sa’ndoux do 18¢;Suif do
10¢; Laine do4-c. Boly, Erable }!&r corde 4.50;
Merisier do 4.00; Hé re 3.76 ; Bois franc m#&1é 8.50 ;
Do moux 3.00; Epinet e rouge 3.25. reaux de
beeuf la 1b 8¢ ; Veau do 10¢c. Fourrage, mil 10.00;
'zl‘r)gﬂe 8,002 9.00; Paille d’avoine 3.00; Do de blé
2.00.

Marehé de Joliette,

Farine de blé par 100 l1bs $3.20; Avoine do 1.85
Sarrasin do 2.00; Seigle do2.00 4 2.20. Grains.,—
Pois, minot 67 4 75¢ ; Oige do 50 4 55¢ ; Barrasio do
50 4 60c ; Blé-d’Lnde do 80c ; Avo'ne 32 13, 30 & 86¢.
Visnde Veaulalb6a 7c; Lard frais 1001bs 7.00 &
7.50; Do la® 84 10¢; Dosalé alb9alle. Volaill-
les, Dindes couple 1L.20 & 1.40; Oies do 1.00 ; Pou.es
do 40 &4 5)¢. Poisson. Morue fraiches 8 & 4¢. Lé-
gumes, Patates minot 23 4 Z5¢; Ognons 40 4 60c.
Beurre frais lath 18¢: dosalé 12 & i18¢; (Eafs pac
doz 18 & 20c; Sucre d'érable la tb 12 a 13¢c; Sain-
doux do 17¢. Bois, Erable, par corde 3004 3 50;
Merisier 3.00 ; Hétre 2.00; Bol= franc méls 2.50 ; do
Moux 2.00; Kpinette rouge 250. Peaux Bee:fla
i 6 4 7c. Fourrsges, Mil8.00 4 8.50; Tréfle 7.00;
Puille d’avoine 2.00 & 3.1.0.

CAFETIERE la MEILLEURE

~

BREVETER 8. G. D. G, : .
La plus simple--La plus commode.

Nous venons de recevoir un sssortiment com-
plet de CA¥ETIERES Francalses directement
de Paris, ne pouvant étre surpassées pour leur
simplic:16, commodité et bon marchés Chauffes
au moyen d’une petite Lampe a Esprit de Vin,
le Café est servi dans espace de cing minutes
f)})argnant, par 13 beaucoup de temps et de trou-

e.

En faisant usage de ces cafetidres on éennomise
vingi-cing pour cent sur la guantité du Café. On
peu. faire avec ceu appareil d’exoetlent Thé ou
to -te autre iufusion.

Une circulzire imprimée pour la manidre de
wen servir acc :mpagne chaque cafetiére. Nous
invitons 12+ familles de se pourvolr de cet artiole,
sartout | 8 & nateurs de bon Café. R

En ve te a bon marché chez les seuls sgents.

DUFRESNE & McGARITY.

ENTREPOT ROYAL DE THE ET CAFE,

221, Rue Notre-Dame,
Montréa', 20 Mars.—36 q.



