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t1ére, aprés qu'elle & mis bas; pour la
faire délivrer; et pour le mul de téte et
de corpe. o

Jo remercierai bien les personnes qui
voudront répondre. _

: U~ Anr.

Réponse.—TUne vache jette lu pov—
tidre ordinairement parce qu'elle .ne
délivre pas bien. Si donc vous loi ap-
pliquez.des remédes qui T'uident & de-
livrer, vous. courrez grande chance que
1a vache ne jette pasla portiére.

Voiei certains moyens d’aider une
vache & délivrer. 1lo. Faites-lui Loira
son lait quand elle & vélé, et fuites lui
prendre aussi chand que possible un
peu d'avoine rotie: 20. Mettez une ou
deux poignées de furine dans un seau
d'eau tiéde, puis faites rotir de I'avoine,
metiez-la dans vn sac, et attachez lo sur
les reins de la vache.

Pour empocher de jeter 1a portidre,
on ceinturc une vacho en lui passant
uno corde aussi prés que possible des
pattes de derriére, sur les hanches—
cein a pour effet d'empécher une vache
do fuire des esfforts.—Qn lui souléve
aussi I'arriére train.

Quand une vache & jeté la porticre,
on lave bien ct avec beanucoup de pré-
caution, cotte partiy, et on la renmet, en
faisant entrer I'extrémité d’abord. Oun
attache cnsuite lo corps de la vuche
comme il est dit plus haut.

Pour le mal de téte et de cornes, un
reméde excellent est do mélor & [a por-

tion ou boite 4 peu prés la moitié d'un.

paquet de garget, substance qu'on trou-
ve chez les phiarmadiens.

On peut aussi leur mettre sur 1a téte
des crépes chaudes, cuites dans!'huile.

LETTRE DES ETATS-UNIS.
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Plattsburgh, 8 mai, 1870.
M. le Rédactenr,— '

Si vous voules vous faire dufromage
(et je vous conseille beaucoup d'en
faire,) voici un procédé que je vous fais
conuaitre, afin quo dans l'occasion, il
puisse vous servir. fPour vous engager
& le suivre, jo dois ajouter que le fro-
mage confectionnéd d'aprés ce procéde,
a obtenu le premicr prix & toutes les
expositions ol on I'a exhibé on Canada:
Lo voici, Saisissez~le bien, et mettez-
le & contribution. K

.On prend toute la truite de  lait du
soir, sauf guelques vaisseaux pour les
besoins de la muison, et ou la coule
dans dos cuves faites exprés pour cela,

Si le temps est chaud, comme le lait
preut alors se coaguler {rés vite, on em

plit des vases d’cau froide ou de glace
et on les place dans lo Jait; puis, le
matin on enléve la créme avec un peu
de lais qu'on fait chaufter molérément
et qu'on mélange avee I¢ lait du seir et
celui'du matin, le tout élevé & la tem-
pérature du lait frais par Paddition
d'un peu d’eun chaude ; alors on y a-
jeute la pressure qu’on a mis tremper
le soir dans unc pinte d'eau titde avee
une poignée de sel; on brusse le tout
pour opérer le mélange et on le recon-
vre d’'une nappe. :

Auseitdot que la coagulation slest
opérée, la couche supérieure ost retour-
née pour que la ¢rémo se méle au fro-
mage et une dizaine de minutes g’étant
écouides, on écrase d la main tout le
cuillé bion fin en le serrant pour en ex-
pulser Ie petit Iait et on lui dorne un
quart d’hevre do repos, alors on presse
lo caillé dans le vuissean quilo con-
tient, au moyen d'un cercle d’étofte de
crin entoure d'une circonférence de
bois plié, d’olt on enléve lo petit luit a
mesure qu'il surgit.

Le caillé est alors conpé ct placé sur
une tojle dans un maale ot  pressé ci-
virou une heure et demie, lc rebord es!
euleve, mélé au reste du fromage qu'on
retourne dans le monle et qu’on pres<e
eucore une heare et demice, apres quoi
le fromage est divisé en quatre, écrasé
bien fin avee les doigts, salé avee un
tiers de cueilléres 4 thé de sel pour cha-
que murceau, en supposant le fromago
le produitde cinquante gnllons'de lait.

Il est alors placé de nouveaun dans
un motle entouré d'une  circonférence
dJo fer Llunc troué, mabile, qui baisse
avee le couverclo: une heure ¢t demic
aprés, on retourne lo fromage en le
ehangeant do toile ¢t on _ le remet en
presse jusqu'au soir; la méme opéra.
tion se renouvelle le soir, et [e matin et
lo soir du joursuivant, Le  iroisidéme
jour le fromage est placé dans un mou-
le sans nappe, et salé une jowrnée sur
un ¢dté et le lendomain sur 'autre,
apres éire retourné. Le cinguiéme
jour,’on lo lave avec de l'eau tiédo,
I'essuie bien sec, ot le fuit ensuito s6-
cher quelques jours sur une planche
unic. ,

L’opération suivanie consisto & Ie
brosser bien net avec de U'ean chaude,
i le graisser en le frottant aves une
flanelle,avee du beurre ou du.saindoux,
tout autour et de la largeur d'un pouce
# 1a circonférence sur les deux faces.Le
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fromage est alors placé sur une plan-
clie recouverte d’environ un pouce de
paille longue ¢t retourné chague jour
Jjusqi'a ce qu'il soit see.

Un peu d'arnota haché (vous trouve-
rez cela chez le Pharmaciens) miy
dans un linge, et trempé environ une
houre duaus une chopine d’etu bouillun
te, sert 4 donner la conlenr. Onajon,
te cette ean colorée an Inlt avant d'y
mettre la pressure.

‘UN AMI DU PROGRES.

"REXMEDES SIMPLES.
Pour I Asthme.

Faites infuser pendant la nnit,deux cn
wrois figues séches dans do I'eau-de-vie,
etles mangez, le matin 4 jeun. Ou,
mangez, lo matin & jeun, deux ocignous
blancs cuits sous la cendre, avee huile
ot sucre, on bouillon avec lLourre et
miel, Ou avalez tous les muting une
drachme de ecristal mineral dans un
jaune d’cenf’ frais, médiocrement cuit.

Lour le Point de coté. ~ Avalez, avee
ny demi verre de vin blane, lojus d'une
poignée Je cerfeuil, et soyez ensuito
Jeux heures sans manger, vous {enant
bicu coavert ; et appliques surle vdLa,
te plus  chuud que vous pourrez 'en-
dorer, an cataplasme de poireaux fii-
eassés avee du -el, et ce qu'il faudra do
vinaigre pour les empécher de briiler,
Si In tonleur est cansée par los vents,
meltez un morcean de pain Llane voui,
le plus chaudement que vous ponrroz,
sur le ¢oté malade, entre deux linges ;
ou bien un sachet plein de cenlrus
chavdes, ou do 'avoine ou du millet
fricassés dans une podle, avec un pou
de scl, et appliqués, duns un sachet, le
plus chaudement qu'il se pourra.

Pour la Palpitation du caur.—TFluires
fraquemment des clous de giroflo.
Aupliquez & larégion ducwur un cata-
plasme do pain detrempé dans de bon
vin, y ajoutant de la poudre de roses,
de marjolaine, do muscade ot de girofle,

Pour la Faiblesse destomac.—Rompoz
une noix musende on quatre oucing
moreeaux ; meltez-les infuser, pendant
douze on guinze heurcs dans unc pinte
d'ean, et” buvezen diverses reprises.
Ou, prenez, d¢ temps en temps, une
rotie de pain blane, trempée duns de
bon viurouge, duns lequel vous anrez
fuit bouillir du romacia. O, prenez i
jeun deux jaunes d'euf frais euits mol-
lets, avec de la poudre do muscade, au
lion de sol,




