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ciiireries pibliques; peuvent fabriquer ‘de 375 A'425
ivres de beurre i 'la fois, suivant lu quantité do.oréme,

©. et sont mues 4 bras ou:parla vapeur. |

v¢ Lin:baratte# Baril ¥ est copstrniteﬂ'de”mé.f‘n‘i‘é“bé"s’l‘f"ée

. travailler 87it'd bras:soit 4" lo’ vapeur.: Bile o-t d’unc

constriotion bien'rimple et consiste’dans un baril or
dinaire placé horizontalement, ayant trois: barres lon-

.gitudinales & l'intérieur espacées” &' distance égale et
“dont:le centre projeté’de 3 i 4 pouces.’ Ces.dernidres

;barattes'sont suriout en nsage dunsl'Etat de Pennsyl-

- vanie et elles ont été . généralement adoptées dans les

‘beurreries établies auCanada depuis quelques années:
e e ""4mdlreil p'ou;f' fd(re_:c’rém‘er‘lerh_iit. ERENE
. Pendantloigtemps, “aux. Etats.-Unis, comme  la
‘chose se pratique encore de nos joura en Canada, le
‘seul appareil "en’usage pour:.faire crémer le lait fut
Vantique ¢ Terrine " en fer blano ou.en :terre cuite,
Une laiterie de ce temps, quand il fallait de 48 & 60

- beures pour faire crémer le lait, présentait une longue

série de ‘‘ terrines ' alignées les-uns' A la suite des
autres, sur des rayons superposés, et 'ouvrage néces-
sité four écrémer. le lait, était surtout pour les femmes
un-travail :loujours. long et pénible. Les premidres
‘améliorations dans cet appareil furent faites vers I'an-
née 1859, et depuis cette époque, ‘au deld de 150 ont

. 'é1é honorés d’un brevet d’invention: la plupart cor-
sittant en: un’ vaisrcau plat, pen.profond de 5,8 et.10

pouces et d'une cupacité ‘variant de 10 4-200 gallons.

. Tous ces divers appareils nécessitent un systéme par-

ticulier'pour 'la circulation'de I'ean froide ou chaude
pour régler latempérature du’luit et en. obtenir la
plus grande quantité poseible de oréme. = "7 :
".En'1878 il y eut & New-York un immenso concours
des prodaits de }a laiterie et aussi un concours pour
les ‘meillenrs appareils pour crémer le: lait.” Lse jury,
composé d’hommes. intelligents et pratiques, décerna

- le prix & Pappareil pouvant se travaillerle plus avan

tageusement, avec des méthodes et des procédés ayant

différentes théories pour base, et I'uppareil réfiigéra-ip

teur de.* Whitmap & Burrel ”” de Little Falls, N 'Y,,
obtint la. plus haute distinction. L'utiiité générule
de cet appareil en forme le principal mérite, et comme
il est probablement destiné A jouer un rédle important

"dans la fabrication du beurre et du fromage, une

courto description de cet appareil dévra trouver ici

; " Appareil de Whitman et Burrel.
L'appareil de Whitman et Burrel, en usage dans
les beurreries, est généraloment de 15 pieds de lon-
guour sur une largeur de 3 2.4 pieds et d'une capacité
de 600°gallons, et lo lait peut ctre Uéposé en couches
variant jusqu’a 20 pouces d’épaissenr Le lait ost cou
16 directemont dans 'ipparcil et peut étre refroidi an
moyen de la circulation d'eau’ de source, par en deos
sous, autour et dans son milict méme. En économis.nt

" Ia glace et & I'aide d’un pen do sel, on peut, aveo cet
- appareil et en bien-peu de:lemps, réduire & une ltom’
. pératnre de 40°: Farh. 5,000 livres de lait nouvelle-

ment tité. Los conduits ponr In circulatien de Pean
conviennent également pour. Ia vapeur ; de catte fugon
le contenu de cetlo espéce, do bac -peut étro rechaufté
ou refioidi & n’importo quel degre. Et peut roncontrer
tontes les diffirentes” notions émises - sur la formation
de la créme, on:peut, i volonté, ‘appliquer la chalenr

en“dessous, lo' froid au:dessus ot au-dessous, on encore: .
l‘auc'haleu"r en. dessous et le froid en dessus.:
“Un'appracil d'invontion trés-récente, connu.sous lo.
nom de A. 8. Benner's Improved Creamery Apparatus,
vient de fuireson upparition dans I'Etat de New-York,
et semble destiné a occuper lo: promier rang dans les.
fromageries et les beurreries. L'cxcellenco, réclamée.
par Pinventeur, est do provoquer une séparation plus - .
parfaite.ét plus uniforme dela crime, ‘dans un‘temps
moindre ‘et d’une mauigre plus_économique: qu'aves
tout autre appaieil. On pent se procurer ‘co dernier: .
appareil chez MM. Childs & Jones, 8 Utica, N. Y. = .
“Pour étre juste il faudrait ici donner une deseription .’

A

des meilleures machines'inventées pour travaillerle -~ /'

beurre et dont au. moins’ 150 ont été brevetées depuis
1842, époque de leur premidre apparition dans le.Con.
necticut; mais votre comité est d'opinion qu’il suffira
d’indiquer les seuls de ‘ces appareils actuellement en
ugage, s v e e e
. Aujourdhui on se scrt. de deux instruments. diffé.
rents qui semblent également bien remplir le but pour.
lequel on-les destine. " L’un ‘est un Trouleau denté en-
bois qu’on: proméne p'usieurs fois sur le beurre nouvels
lement f it pour en extraire le * petitlait " et lui'don-":
ner une texture uniforme. L'nutre est’ composé-de. ..
deux leviers attachés au 'méme point ‘et se mouvant ==
daps. un’ espice triangulaire renfermant le beurre !

qu'on veat travaiiler, Les deux font I'ouvrage d'une = '
manidre satisfuisante et donnent des résultats égale..

ment beaux, LT SR
On pourrait publier tout un volume sur- les divers
appareils en usage pour In fubrication du beurre, de- .
puis le simple couloir jusqu'a la tinette qui doit le
contenir, mais In description minutieuse deo ces di-
vers ustensiles n'étant pas d’une importance maujeure,
nous croyons que ce Conseil sers plus vivement inté-
ressé par la description d’une beurrerio américaine,
soriout au momient ol l'établissement do beurreries
ubliques sembla devoir prendre des proportions im- .

portantes dans ce pays.— (4 suivre.)
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Correspondanaoe,

M, le Rédacteur, Gl ,

- Les cultivatenrs des T'rois-Pistoles ont eu I'avantage d’en-
tondre la semaine dernidre, une causerie agricole qui lex 2 in-
téressés beaucoup. Le conférencicr, M. B. Lippens, a pailé du
traitoment des fumiers, de la culture des l6gumes pour les ani-
manx, des prairies artificielles, des assolements. Il a-traité ces
diftérents sujets avee berucoup do clarté, ct o donné des con-
geils tout A fuit pratiques et que tout cultivateur peut suivre
d’autant plus facilement qu'ils n’exigent aucun”capital. Lo
conférencicer invita les assistants A lni poser des questions on
A présenter leurs remarques, et coux-ol en profitdrent large- .
ment. : C sl v EETEEE
.- Duuns ln paroisse des Trois-Pistoles nouns avons un certain
nombre ds cultivateurs tels que - MM. Jules Lebel, Paschal
Beaulieu, Octave Dumas, Hilaire D'Awour,” Prudent: Renouf, ™ -
Nuzaire Totu, Thomas Pellotier, Eloi Rioux, ete', qui ont gran-
dement amdélioré leur systdme’ de - culture, et cey dorniers fui-
saient remarquor & toute I'assembléo- quo les idées émises par
M. Lippens s’accordaiont en tous points avee leur munitro d’a-
wirs somuio toute, Nanditoire qui ne comptait pas moins de
250 personnes 6tait trds-sutisfait, et M. lo Curé,” qui Gtait pré-
sens, offrit & M. Lippens nu nom dv ses paroissiens dés romercl-
ments bién mérités. Plusiours cultivatours ont déelaré haute-
ment qulls allnient metire en pratiane losystdme d’agriculiure
proné par M. Lippens, et que de telles conférences suut un vé-
ritable bienfait pour {a classe agricole, ST e




