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tranges mets.

C’est tout d’abord le “togo saké’? (eau-
de-vie de riz), auquel on a mélangé de la
médecine, selon une formule sacrée. En-
suite, vient un plat de féyes moires, du
“kazunoko’® (laitance séche de hareng),
ot du “tataki gobo’’ (racine d’une espéce
de bardane), le tout accompagné de forece
““mochi’’ (petits gateaux de riz) compa-
gnons traditionnels de toute féte japonai-
se.

‘Puis, dans les villes comme dans leg vil.
lages, aussitot le premier repas de 1’année
terminé, le peuple quitte ses habitations,
car ¢’est 1’heure des souhaits. II n’est pas
permis de toucher de 1’argent Jeé ler jan-
‘vier, sous ancun prétexte, cela porte mal-
heur. Par contre, on a le droit de se mon-
trer prodigue en souhaits et tout le mon-
de en profite largement.

Rien de piquant comme la rencontre de
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deux amis en cette occasion. Ils s’arrétent
1’un en face de 1’autre, le dos courbé, les
mains sur les genoux s’ adressent mutuelle-
ment la formule classiquesde félicitation :
““Omedeto’’ (Bonne Anmnée), se redres-
sent, filent. Deux pas plus loin, nouvelle
courbette comique et clownesque et nou-
vel Omedeto.

Le deuxiéme jour voit se dérouler la
plus amusante des masecarades. C’est la
seule fois ol les commercants japonais
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font de la Tétlame pour leurs marchandi-
ses et ils s’en donneng & coeur joie.

A Tokio, par exemple, ce jour-la, les
corporations de la cité font la ““hatsu uri’?
(tournée des étrennes) avee un pittores-
que &bouriffant. Des chevaux, richement
caparaconnés, trainent, au milieu des cris

et des rives de tout un monde de commis
travestis, pileurs de riz, brasseurs de saké
et autres, des chars monstrueux ol toutes



