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réponse de M. Marsan & M. Lippens. Noue revicndrons
bicnt6t sur ce sujet qui, nous le répétons, mtérese au plus
haut point I’sgricuiture duaus cette provinee.

CELERI “CHEMIN.”

Monsieur le redacteur,— Lu feuillewont votie Journal, que j
toujours tant de plaisic & lire, je trouve une note, que j'avous dega
oubliée, concernunt le ¢ céters Chemin, * un peu déprecd pur
votre suvant colluborateur, M. 3. C. Chapwy, duns e numero
d’avnl dernger.

Apres wvoir dit que cette variété, malgré sa bluncheur, est
dure, filsndreuse tout comme les sutres celens avant Petiolement,
M. Chapas tire Ja conclusion sununte

Il ne reste doue, en fuveur du céler Chemin, d'sutre avan
tag> sur les autres vanétés, & notre avis, que celui d'étre blanc
avant I'etiolement (estce 1 un uvantage 7) et d'éure plus propre
a I vrnementation, que les autres céleris.”

Avant d’exposer les titres de mon client 3 la faveur populaire,
je vous dirai, M. le rédacteur, que, vu P'abondance des fruits,
saludes et légumes de toutes sortes que nous offre 1'été, y'ai V'bu
bitude de réserver le céleri, Pevdive, le raifurt et la chicurée pows
Phiver, les deux premiers sussi pour la fin de 'uutomne. Or,

our une récolte tardive, lo céleri Chemin, qui est bon sussi pour
‘12, u'a pas, je crois de supérieur. Pour ma part, j'ai cultivé
quatre variétes de céleri, grundes et petites, parmi fesquelles le
Bostun Market qui est cependant recommaude, ¢t je leur préfére
la ‘- Plume blanche ** ou céleri Chemin,

En cffet, duns un essai loyal, M. votre colluborateur reconnaitra
que la variété Chemin 1. croit uvee une vigueur exceptionnelle,
et atteint des proportions rarement égulées; 2 que les tiges ex-
teraes et filandreuses Siées et uiilisges pour les potages, il reste
encore de matidre succulente une partie plus considérable que
“~ns les variétés naines et communes ; 3. qu'il n'est pas sujet 3 la
rouille comme le Marché de Boston, et qu'il est facile & préparer
pour la table vu que la disposition des feuilles, serrées et enche-
vétrées comme des plumes, empéche la terre de pénéirer duns le
caur et les uges; laquelle disposition en vend le bnage fucile
pour n'importe quelle muin inexpérimentée; 4. que vusa rusti-
cité, il se conserve trés bicn dans les caves 3 légumes: nous en
avons mangé & Paques quia ¢1& trouvé excellent parles con-
uaisseurs.

En ré:umé, cette variété est facile & cultiver, se conserve fuci
lement, donue un rendement supérieur aux variétés ordinuires, et
eufin son aprarence superbe pour l'oinementation des plats est
plus prisée psr les ménagéres que pur votre ami M. J. C. Cha
pais.—Voild, en somme, M. le réducicur, ce que j'avais & dire
pour la défense du céleri Chemu: & qui vous rendrez justice en
publiant ces ligues.

Votre tout dévoué,
AMATEUR,

N B—Les revers que j’ai essuyés dans la conservation du
coleri wlant f1i- arquir's une (A pliiece qui puuttad peat ére
béudficier & vos lecteurs  Je déposais mon céleri tel qu'arraché
dang des rigoles ereusées duns e sable de la cave, et mmgre mes
soing, les graudes feuilles verwes pnvées de luunere, d'humidie,
ou endamtnugées peut éue par le trod, séchaient bientot ou tom-
baieut en décomposition.  Maintenunt, je debarrsse Ia plante de
toutes les tizes meurtries et enieve la partie verte a la hauteur du
cour, sans cependant endvmmager ceturer.  Cette méthude m'a
parfaitement réussi.

Réponse a M. le maire d’Agen.

Dans le numéro du miois d'a0it dernicr nous avons publié
une lettre de M. Durand, maire d’Agen, Fraoce, nous posant
plusicurs questions relatives aux prix des produits agricoles
du pays, aux taus des salaires sur la ferme, cte., ete., avee
pritre de répendre ¢n ¢valuant en francs, dollars, kilo
grammes, livres anglanes, hitres frangais, de manidre 4 ce que
n0s réponscs soient bien comprises en France, od les poids et
les mesures différent des nétres.

Nous avons doond, en publiant cette lettre, quelques ré-
pones A la bite sculement, vu qu'clic nous est arnvée aun
woment ol nous mettions sous presse notre numéro du mois

d'aofit. Nous donnouos aujourd’hui des réponses plus com
plétes cspérant qu’elles serout satisfutsantes pour uotre
correspondant.

Prix moyen du V1& ) New.York et & Montréal—31.00 e minot vu
5 francs pour 0 363 hectohtres.

Prix moyen do Pavoine & New-York et & Montreal—1 contin s
livee, 5 centimes lo 3 kilogeamme, 36 cenuins le mnot, 1 fianc >
centites pour 0 363 hectolitres.

Prix des beatinux, poids vif—4 A 5 centins la livre anglaise, 20 )
25 centinzes ie § kilogramme.

Priz du prin—16 A 18 centins pour 6 livres anglaises, 80 i 98 cen-
times pour } kilogrnmmes

Prix de la viande de boucherie—5 i 12 centing Ja hivro anglitse,
25 i\ 60 centitmes Je § kilograinme

P’rix du beurre—12 & 25 centias Ia livee anglaise. suivant le chng
60 centimes & un frauc 25 cenumes le § kitogramme,

Prix des suluires —$120 4 $16v, 60v u 3V fiancs par avuie, nvec
le fogement et la nuurriture.

Nombre d’heures de travail imposées aux travailleurs sgricoles—
12 heures, de 6 heures A. M. & 7 heures P M. ordinairement.

Valeur de 1arpent en motres carres—180 pieds francais de cOte
3333 ructres carres, a peu pres le § d un bectare, pour &tre plua juste
03419 hectare.

Rendement du .arpent en bli—8 A 25 minots, 2,908 & 9.085 hec-
tolitres par 0.3419 hectare.

Rendement de l'arpent en avoine——15 & 30 minots, 5451 4 18174
hectolitres par 0,319 hectare,

J. C. Cuarams.

Céleri, laitue, scorsonére, raves. ,

Un horticulteur de nos amis nous pose les questions
suivantes :

Avez-vous cultive le ctleri blaac ou céleri chemin dont vous avez
déjd parlé dans le Journal et que vaut-jl 2 (1)

D'aprds votre expérience, quelle est la laitue qui monte le moins
vite & graine ? (2)

Y a-t-il entre le salsifis et lo scorsondre une différence assez notable
pour faire priférer N'un 3 Vautre? {3)

Il m'est presqu'impossible d’avoir des raves ou radis qui ne devien-
nent pas cordés ou creux du moment qu'ils commencent & grossir.
Connaissez-vous une vari¢td qui soit moias sujette que d'autres A ces
deux défauts? (4)

Reronses.—(1)Lorsque j'aiéorit sur le céleri chemin l'article
auquel notre correspondant fait allusion, je n’avais pas encore
cultivé cette variété, mais J’avais cu occasion d’cn manger ct
de voir comment on le cultive sans le mettre dans des tran-
chées. Depuis. je 'ai cultivé, et je n'ai rien d retrancher A
mon article. De plus, jajouterai ce qui suit :

Aujourd’bui, (8 septembre) je viens de donaer un rechaus-
~age & mon célert et j'ai constaté que mon céleri chemn p’a
que 9 pouces de haut, tandis que mon célert nan wicompa-
suble de Turncr a 16 pouces.  Les plants des deux variétés
ont le méme &ge, sont piantés dans le méme sillon ct ont cu
le méme soin. Le chemin est chétif, court, 3 peine blaochis-
sant du bout des feuilles, ot fait pitié 3 voir; I'autre, le
Turner, cst fort et aussi beau que du céleri peut P'étre 3
cetie saison-cl.  Pour moi, bicn que je sois dispos€ & donner
unc autre chance d'essai au céleri chemin, je suis bien prés
de conclure qu'il ne vaut pas grand chose comparé aux
variétés vertes et roses avee lesquelles j'ai toujours magnifi-
quement réussi.

Depuis que ces ligoes sont €erites, un correspondant du
Journal dans uune lettre que nous publions dauns le présent
uuméro fait part & nos lectcurs de son expérience et les ré-
sultats qu'il a obtenus sont tout différents des ubtres. Con-
clusion 3 tirer : Il faudra d'autres essais pour voir quel cst lo
véritable mérite du céleri Chiemin.

12) Je puis recommander, aprds trois ans d’essai, la laitue
Nellss Perpetual, comme celle qui est la plus Jente 3 monter
4 graine. Dc fait, en trois ans, pas un scul picd n'a porté



