UTILE ET AMUSANT.

®xe Riour SAvce AU ViN.—Délayez une cuillerée de farine tamisée dans une
demi-pinte d’eau ; mélez parfaitement, Mﬁgz le mélange dans une casserole par-
faitement propre, et placez le sur le feu ; laleRez le h'émir?usqu'i ce qu'il tourne en
empois ; alors battez en créme une demi-livre de sucre brun et un quart de livre de
beurre ; quand il est bien conlant, battez Ansq ‘A consistance d’empoig, .&I.p ’Onter
un verre 4 vin d'ean de fleur d’oranger. Au méme moment, grattez un pén de noix
muscade dans le tout. Cela fait une sauce déliciense.

TRAITEMENT DES CHEVAUX.—Il est quelquefois inopportun de couvrir les chevanx
avec des couvertures. Quand le cheval est échauffé par up travail dur ou par une
longue conrse, on a Phabitude de lui jeter immédiatement une convertureé sy le dos ;
—la vapeur sort de ses flancs chauds, elle se condense et mouille la couverture, et &
mesure que le cheval se rafrafchit, la couverture froide et humide devient inutile,
Un men?eur procédé est de laisser I'animal dédBuvert quelques minutes, plus on
moins suivant les circonstances, jusqu'd ce qu’il soit reﬁo{#& la température ordi-
naire, mais non jusqu'd ce qu'il arrive & une impression de froid. C‘est alors le mo-
ment de lui jeter une couvertnre séche sur le dos.

Embellissez votre teint en vous servant de I'Hau de Floride de
Murray & Lanman. (C’est le plus sain et le plus sfir de tous lés cos-
métiques ; il donne  la peau cette belle, claire et douce apparence si
recherchée des dames. .

EverroN TArry.—Mélez une livre de sucre, un quart de livre de mélasse ou de
sirop, une demi-livre de beurre, avec la moitié dn zest d'un citron. aites bouillir
sur un feu donx pendant une heure, et mettez sur des plats de fer blsne bien bearrés.

La Salsepareille de Bristol guérit les Ulcéres volants. Elle ne
manque jamais. :

Youatt, le célébre vétérinaire, qui avait été mordu huit ou dix fois par des ani-
maux enragés, dit que les cristaux de nitrate d’argent frottés dans la plaie prévien-
nent positivement la rageé chez les personnes ou les animaux mordus. On ferait
bien de couper cettg recette et de la garder.

Le Docteur M. F. de Entralgo, de Cuba, dit: “ Les Pillules cou-
vertes de Sucre de Bristol sont sures dans leur action, et agréables
au gofit. %

PRoues Ericfies.—Prenez neuf livres de bonnes péches mfires, frottez les avec un
torchon rude, et coupez les en deux. Mettez quatre livres de sucre et une pinte de
bon vinaigre dans une bassine a confitures avec des clous de girofie, de 1a canelle, et
muscade ; quand le sirop est formé, jetez y les péches peu & pen, de fagon 4 les tenir
entiéres aulant que possible. Quand elles sont blanchies, retirez les. Puis, faites
bouillir le sirop Juss‘u'i bonne épaisseur, et versez le sur vos péches., On pent
épicer des cerises de la m@me fagon.

JunsLEs.—Une livre de farine, une livre de sucre, une livre de beurre, quatre asafs.
Ronlez dans la farine, avec du sucre, avant de mettre au four,

Dovenxurs.—Une tassed thé de créme aigre ou de lait, deux tasses i thé de sugre,
une tasse i thé de beurre, quatre cenfs, et une noix muscade ; une cuillére & aé
lulenltnl, assez de farine pour rouler ; conpez en lozanges, et faites boullir dans

a graisse,

Les soieries qui ont ¢! de conleur par quelgue acide peuvent &tre réparées en
empl:)ynt de lqdull. ?:g;llgnel pas l&c&l pgnf a wle‘? 2

Pour laver la flanelle-sans la déteindre et sans la fajre rétrécir, mettez la dans un
seau, et versez y de 'eau de savon froide ; laissez tremper douze heures ; puis lavez
avec la méme eau de savon froide, et rincez A l'ean froide.

Pour nettoyer des de pean, mettez les et lavez les dans de I'essence de thé-
rébentine. Z. cam vaut mieux, mais plus dangereuse pour le feu.

L'acier peut &tre retrempé en le chauffant au rouge, et en le plongeant ensuite dans
de I'eaun bouillante,




