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L Plus Grande Valeur au Monde

c’est le verdict de tout le monde . . . .

Ce qui a été dit de plus important au sujet de I'Essex a été dit
par les acheteurs aux plus grandes ventes de six-cylindres, avec
la préférence la plus accablante dans I’histoire de 1’automobile.

Dans bien des territoires les ventes d’Essex excédent en nom-

bre celles de n’importe quel autre Six, dans la proportionde 2a 1.

Et, avec de légeres variations, cette préférence, c’est celle de la
- nation et de I'univers.
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HUDSON MOTOR CAR COMPANY
‘ Détroit, Mu:lugan, E. U.
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Leg acheours peuvent pyer lews essayer vous révéle une marge.si
vec i piun busse charge visible -de beauté, ‘ performance et
“manutention et confort, que vous ne pouvez vous em-




