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o) Notes des fermes expérimentales
4 i iy Il y a bien des fermes dans
’ e PEst du Canada qui ont de
: grands champs pierreux, acciden-
b tés ou ‘trop éloignés des batiments
4 03 | de la ferme pour pouvoir étre in-
corporés économiquement dang | 990K
Passolement régulier de la ferme.
Souvent ces champs on tde I'om-
brage et ils sont bien pourvus
4 d’eau. Ils présentent dons des con
. ditions idéales pour I’établisse-
«merit de pacages permanents,pour
. § leg vaches et les moutons. Lors-
51 ¢ que ces étendues sont déja en ga-
¢ @ zon, on peut souvent les amélic
1S @ ce judicieuse. On ne doit y mettre
n 8 ter grandement par une puissan-
it 8 les vaches au printemps que lors-
& Txe I’herbe s’est déja bien établie;
ne faut pas non plus leg y lais-
Jeer pendant la période pluvieuse
de Fautomne, de peur qu'elles n'a
{biment trop la- surface,” Enfin il
faut veiller & ce qu'elles ne rasent
pas trop I'herbe pendant la pério-
++lde chaude et séche de I'été. On
aura soin d'éparpiiler également
‘Jau printemps le fumier que les a-
nimaux y ont laissé l'automne
Iptécédent. On peut se servir
{ d’une herse .a brougsailles pour
les eridroits accidentés.
¢ On - peut maitriser certaines
mauavaises ‘herbes en ' les  fau-
‘Jchant & certaines saisons; Beau-
coup de mauvaises herbeg a lare
kges peuvent gtre détrui-
‘ftes ou du moins combattues par
_{Vapplication de 200 livres de sl-
fate d’ammoniaque par acre dis
“|sous dans 60 a 80 gallons d'eau
et appliqué sous forme de pulvé-
Jrisation. Cette pulviriuﬁon peut |
(| étre donnée jusqu’ay moment o
.| les mauvaises herbes leunuent

nents. On se réglera,. pour le

ruumm qui. marissent a dxﬁe—

choix' 4 faire sur le genre de’sel
, la; disposition - des champs.

ous recommangons les herbes

renteg saisons: fétuque deg pres,
dactyle pelotonné, piturin bieu
du K.nnedy ‘mil et agostide. Ces
herbes, accompagnées ‘du  méli-
lot i‘ fleurs blanches, viennent
bE sur la plupart des sols dans
st du Canada, Beaucoup d’au-
tres graminées et tréfles viennent
bien lorsque les conditions dans
Iesquelles fls pougsent convien-
nent & leurs exigences spéciales.

J. A. CLARK,’
Ferme expér. fédérale
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lo—Autour de vos rucheg conti
nuez de tenir I'herpe. auss’
courte que possible, afin de ne
pas géner le vol de vos abeilles
z mirir le miel dan:
les rayons au moins une couple
de 'sémaines avant de I'extraire
30—N" exu'ayez pas le miel des
rayons qui n'ont pas été oper-
culés. Non seuleent ce miel si
rira mais méme pourra gater
toute votre récdite.
40—Une fois votre miel extrait.
remettez les cadres dans les
hausses et placez-les tous sur
les colonies les plus faibles en
nourriture.
S50—Préparez bien vos produtis
pour la vente; que tout soit em
paqueté proprement et que vo-
tre marchandise paraisse bien
60—N’oubliez pas: que I'on rend
les abeilles pillardes en expo-
sant du mnel ou autres matiéres
sucrees apres ou avant fa mieil-

U] naturelle, "1la téte sur un or

La meilleure position pour dor-

i} mir est de se coucher sur le coté

droit, le cOTps._ dans une poshue
eifler
plat et le menton légérguent rele-
vé.

De cette maniére-da digestion
se fait plus facilemen: et I'action
i1 coeur n'est pas enllprnue
Le menaton “reievé: facilite la res-
piration et previent Venfunce-
ment du cou g1 donne ordinaire-
rient le doub’'e menton,

Si vos joues commencent & ri-
der o1 a Jevenir molles ou si vous
avez ‘une tendance au double
menton: Premiérement lavez et
séchez bien le visage, trempez
les quatre doigts de chaqus main
dans une bonne pommade et mas’
sez légérement de bas en haut de
chaque coté de 'a machoire jus-
qu'aux tempes. Finissez par une
friction avec de la glace on de
Peau trés froide.

Améliorez une peau inerte et
un teint pale en activant la cir-
eulation en rendant les pores de
la peau plus ouvertes et complé-
tement libres de toute poussiére.
Lavez le visage avec de !'ean
chaude et un bon savon de toilet-
te rincez bien, puis baignez d'eau
froide, Séchez avec une serviette
turque afin de donner aux joues
un vif éclat.

Au réveil ne vous jetez pag im-
médiatement en dehors de votré
lit mais esseyez-vous et étendez
les bras dans toute leur longueur
puis repsirez fortement afin de’
remplir les poumons d'air frais et
d‘enchasser I'air cicié.' Faites ce-
ci plusieurs. fois. C'est un exerci-
ce sain qui donne a%la personne
qui le pratique I’énergid nécessai-
re pour accomplir les devoirs de
la journée.

Pour avoir de bdlles lﬁlms, il
suffit ‘de les frotter plits i fois
avec quelques pommes terre
cuite a l'eau et écrasées’ qvet;
lait. La pate d’amande ‘Wést:
meilleure pour blaj e et Idol-
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F‘ E. FOURNIER,

atates “McCormick-Deering’
*Moody” et “Little Giant”
PIECES DE RECHANGE, ETC.
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